Espressomaschine 2 in 1
Espresso coffee maker 2 in 1
Pakovy espresso kavovar 2 v 1

Model: BBCF-2032
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Fiir kiinftige Verwendung aufbewahren!

Bevor Sie das Gerit benutzen, lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung sorgfiltig durch und gehen Sie wie folgt vor: 1.
Dieses Gerit ist

bestimmt fiir den Einsatz im Haushalt und dhnlichen Umgebungen wie:

- Kiichen fiir Mitarbeiter in Geschéften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;

- Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

2. Dieses Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in die Benutzung des
Gerites eingewiesen wurden.

das Gerit sicher verwendet und die damit verbundenen Gefahren versteht.

3. Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
werden beaufsichtigt. Pflegen

Bewahren Sie das Gerit und dessen Kabel aulerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf!

4. Das Gerit kann von Personen mit eingeschrinkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder

Personen mit Mangel an Erfahrung und Wissen, wenn sie beaufsichtigt werden und in die Verwendung des Gerites
eingewiesen wurden

auf sichere Weise und versteht die damit verbundenen Gefahren.

5. Kinder diirfen nicht mit dem Gerit spielen!

6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einem dhnlichen

qualifizierte Person, um Gefahren zu vermeiden!

7. Das Gerit darf nicht untergetaucht werden!

8. Das Gerit darf wihrend des Gebrauchs nicht in einen Schrank gestellt werden.

9. Die Oberfliche des Heizelements ist nach dem Gebrauch einer Restwarme ausgesetzt.

10. Achtung: Dosier6ffnungen diirfen wihrend der Anwendung nicht getrennt werden. Beispiel: Bei der Ausgabe von
Milchschaum

Der Milchbehilter darf wihrend des Betriebes nicht entnommen werden!

11. Jegliche Verdnderung des Gerites ist untersagt.

12. Das Gerit muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

13. Bitte lassen Sie die Kaffeemaschine wéihrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt und erlauben Sie Kindern oder
unkundigen Personen nicht, sie zu benutzen.

Selbstbedienung zum Zugang zum Kaffeeautomaten.

14. Verwenden Sie das Gerit nicht bei hohen Temperaturen, starken Magnetfeldern und in feuchter Umgebung. Nicht
platzieren

Stellen Sie die Kaffeemaschine nicht auf eine heifle Oberfléche, neben eine Feuerquelle oder auf andere Elektrogerite wie
einen Kiihlschrank.

15. Um Feuer oder Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie das Netzkabel und den Stecker nicht in Wasser oder

andere Flussigkeiten; Beschiddigen Sie das Netzkabel nicht, biegen Sie es nicht iiberméBig, dehnen Sie es nicht und stellen
Sie keine schweren Gegenstinde auf das Netzkabel.

Objekte.

16. Ziehen Sie den Stecker, wenn Sie das Gerit reinigen oder nicht verwenden. Das Zubehor kann erst gereinigt werden,
nachdem

Gerit kiihlt ab.

17. Bitte verwenden Sie Originalzubehér.

18. Die Maschine dient ausschlieBlich zum Zubereiten von Kaffee. Verwenden Sie es nicht fiir andere Zwecke. Es muss in
einer trockenen Umgebung platziert werden.

19. Stellen Sie die Kaffeemaschine auf einen flachen Tisch oder eine Kiichentheke und achten Sie darauf, dass sie
mindestens 5 cm vom

Gegenstinde in der Nihe abgestellt werden und die Riickseite der Kaffeemaschine mehr als 20 cm von der Wand entfernt
ist. Geh nicht

Hingen Sie das Netzkabel an die Seite des Tisches oder der Kiichentheke.

20. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht die heifle Oberflache des Geriits beriihrt.
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21. Beriihren Sie beim Betrieb der Kaffeemaschine die Metalloberflache des Gerits nicht direkt mit Ihren Hinden. Benutzen
Sie bitte die Schaltflachen und .

handhaben.

22. Reinigen und warten Sie die Teile der Kaffeemaschine regelmafig, um die Qualitit des Kaffees sicherzustellen und die
Lebensdauer der Kaffeemaschine zu verlangern.

23. Ziehen Sie den Netzstecker nicht aus der Steckdose, wihrend die Kaffeemaschine in Betrieb ist!

24. Das Gerit nicht ohne Wasser betreiben!

25. Um die Sicherheit zu gewihrleisten, lesen Sie bitte die Nutzungsdetails im Handbuch sorgfiltig durch und beherrschen
Sie die richtige Art

verwenden.

26. Waschen Sie die Kaffeemaschine oder das Stromkabel nicht in Wasser oder anderen Fliissigkeiten!

27. Verwenden Sie das Gerit nicht im Freien.

28. Vor der ersten Getrinkezubereitung bitte zweimal ohne Kaffee spiilen.

29. Wenden Sie sich im Falle einer Fehlfunktion der Kaffeemaschine an ein autorisiertes Servicecenter.

Wichtige Hinweise:

Beriihren Sie beim Gebrauch der Kaffeemaschine nicht die heilen Teile (wie den Milchaufschdaumer, den Ausguss

Wasser usw.). Dieses Gerit ist fiir die Zubereitung von Kaffee oder Milchschaum bestimmt. Achten Sie darauf, dass Sie sich
nicht am Dampf verbriithen.

oder heifler Milch oder andere unsachgeméfe Verwendung des Gerites!

BESCHREIBUNG DER KOMPONENTEN DER KAFFEEMASCHINE:
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1 Wassertankdeckel Warmhaltefliche fiir

2 Tassen

3 Espressos - klein

4 Latte - klein

5 Cappuccinos - klein

(lange driicken fiir Milchschaum)

6 Cappuccino - grofl (zum Spiilen lange driicken)
7 Latte - grofy

8 Espressos - grof3

9 Milchaufschiumer

10 Ausziehbarer Getrinkehalter 11 Abtropfschale
12 Wassertank

BEDIENUNGSANLEITUNG FUR DIE
KAFFEEMASCHINE Erster Gebrauch:

13 Schiumereinstellungen
14 Milchbehilterdeckel
15 Milchtank

16 Schiumersteuerung

17 Zubehérhalter

18 Ein-/Aus-Taste 19 Kleiner 1-
Tassen-Filter

20 Grofler 2-Tassen-Filter
21 Hebel

22 Kaffeeautomat

23 Kapselschachtel

1. Nehmen Sie die Kaffeemaschine aus der Verpackung und priifen Sie, ob das Zubehor

vollsténdig ist.
2. Waschen Sie alle abnehmbaren Teile.

3. Spiilen Sie es 2—3 Mal mit klarem Wasser, indem Sie das Kaffeezubereitungsprogramm ausfiihren, ohne

Kaffee hinzuzufiigen.

Bitte beachten: Nach dem Ausbau und der Reinigung der Dampfdiiseneinheit muss diese unbedingt wieder

wie abgebildet montiert und verriegelt werden, da sie sonst nicht ordnungsgemaf funktioniert.

Achtung: Bei der ersten Inbetriebnahme gibt die Kaffeemaschine moglicherweise kein Wasser aus und

wechselt daher in einen Schutzzustand. Jetzt konnen Sie die Taste ,,Cappuccino/Clean 3 Sekunden lang

driicken, um den Spiilvorgang zu starten. Sie sehen dann die Anzeige fiir die kleine Cappuccino-Tasse — die

Anzeige fiir die grofie Cappuccino-Tasse — die Anzeige fiir die grofle Latte-Tasse — die Anzeige fiir die kleine

Latte-Tasse gegen den Uhrzeigersinn rotieren und blinken. Es stoppt automatisch nach etwa 30 Sekunden.



FULLEN DES WASSERTANKS

/

1. Offnen Sie den Wassertankdeckel und ziehen Sie den Tank nach oben.

2. Entfernen Sie den roten Gummistopfen vom Wassertank.

3. Fiillen Sie den Tank mit frischem, sauberem Wasser und achten Sie darauf, den Fiillstand ,,MAX* nicht zu tiberschreiten.
Setzen Sie den Tank wieder ein.

Offnen Sie das Ventil am Boden des Tanks durch leichten Druck.

4. Einfacher ausgedriickt: Der Tank kann auch ohne Abnehmen gefiillt werden, indem Wasser direkt aus einem anderen
Behilter (Krug, Karaffe usw.) eingefiillt wird.

WICHTIG:

1. Es ist normal, dass sich im Raum unter dem Tank Wasser befindet. Es muss regelméBig mit einem sauberen Schwamm
getrocknet werden.

2. Benutzen Sie die Kaffeemaschine nicht, wenn sich kein Wasser im Tank befindet! Fiillen Sie das Wasser rechtzeitig nach,
wenn der Wasserstand vor

Mindestniveau.

Milch in den Milchbehilter einfiillen.

1. Entfernen Sie den Milchbehilter in der in der folgenden Abbildung gezeigten Richtung.

2. Heben Sie den Deckel des Milchtanks vorsichtig an, gieBen Sie 3%ige Vollmilch bei 8 °C in den Milchtank und schlieen Sie
ihn

Abdeckung. Setzen Sie den Behilter wieder in die Kaffeemaschine ein - Sie horen ein "Klick", das bedeutet, dass der Milchtank
an Ort und Stelle montiert.

Achtung: Der Milchbehilter muss richtig positioniert sein, da er sonst beim Start der Milchzubereitung
durch den Druck herausgedriickt wird.



Die richtige Cup-Grofe wihlen
Bevor Sie ein Kaffeegetrank zubereiten, wihlen Sie bitte die richtige TassengroBe anhand der folgenden
Tabelle aus:

TAB

Getrankeart GroRe Kaffeemenge (mL) Kﬁrhc?;:i}grﬁﬁe
Espreeso klein 30-50 80-100
Espreeso groft 70-90 120-150

Cappuccino klein 50-120 200-250

Cappuccino grof} 110-210 300-350

Latte klein 90-200 300-350
Latte grof} 190-290 400-450

VORHEIZEN DER KAFFEEMASCHINE

1. Stecken Sie das Netzkabel der Kaffeemaschine in die Steckdose und driicken Sie einmal den Netzschalter.
Es wird ein Selbsttest durchgefiihrt, bei dem alle Anzeigen dreimal blinken, um die Funktionen zu
iberpriifen. Wenn der Zustand normal ist, beginnt das Aufwéirmen und alle Lichter wechseln von Blinken zu
Pulsieren. Wenn die Temperatur den eingestellten Wert erreicht, ist das Vorheizen abgeschlossen und alle
Anzeigen leuchten, was darauf hinweist, dass die Kaffeemaschine verwendet werden kann.

Hinweis: Wenn das Selbsttestprogramm zur Uberpriifung des NTC abnormal ist, blinken die entsprechenden
Anzeigen gleichzeitig (Einzelheiten finden Sie in den Schutzregeln und der Summer piept 5 Sekunden lang,
wenn die Kaffeemaschine nicht funktionieren kann. In diesem Zustand sind die Tasten auBler Funktion und
das Gerit wechselt nach 30 Sekunden Alarm automatisch in den Standby-Modus und alle Anzeigen
erloschen.



ESPRESSO ZUBEREITEN

1. Nach dem Vorheizen der Kaffeemaschine gemahlenen Kaffee (7-8 g fiir eine kleine Tasse, 14—15 g fiir eine
grof3e Tasse) in den Filter geben und festdriicken.

mit einer Kraft von 150N = Gewicht von ca. 15kg mit dem mitgelieferten Stampfer). Setzen Sie den Hebel auf
den Kaffeemaschinenkopf und verriegeln Sie ihn in der Richtung

des abgebildeten Schlosses.

2. Driicken Sie die Taste fiir die kleine oder groe Tasse. Die entsprechende Kontrollleuchte beginnt zu blinken
und die anderen Anzeigen

sie gehen aus. Wenn das Getrénk fertig ist, ertont dreimal ein Piepton.

Hinweis: -- Achten Sie vor der Zubereitung darauf, dass sich die kleine Kerbe des ausgewihlten Filters beim
Einsetzen in den Hebel iiber der Kerbe befindet.

Halter im Hebel. Sehen. folgendes Bild:

-- Drehen Sie anschlieend den
kleinen Filter (20) bzw. den groBen
Filter (19) leicht, so dass dieser nicht
herausfallen kann.
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2. Die Kaffeebriihzeit betrigt etwa 25 Sekunden fiir eine kleine Tasse und 38 Sekunden fiir eine grofie Tasse.
(Die Kaffeemaschine verfligt tiber einen Durchflussmesser und die Zeit wird jedes Mal etwas anders sein -
aufgrund der unterschiedlichen Durchlassigkeit des Kaffees)

3. Wihrend des Kaffee-Briihvorgangs konnen Sie den Kaffee durch erneutes Driicken der zuvor gedriickten
Kaffee-Briihtaste stoppen.

Achtung: Um ein Verschiitten oder Spritzen zu vermeiden, entfernen Sie den Hebel der Kaffeemaschine
nicht, wihrend die Kaffeemaschine Kaffee zubereitet!
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KAFFEEZUBEREITUNG - NESPRESSO KAPSELN

1. Legen Sie die Nespresso-Kapsel in die Nespresso-Kapselbox ein, stecken Sie dann die Kapselbox in den Hebel
und driicken Sie, stecken Sie den Hebel von der Position ,,Einsetzen® in die Kaffeemaschine; und drehen Sie ihn
dann im Uhrzeigersinn in die Position ,,verriegelt®.

2. Die folgende Vorgehensweise ist die gleiche wie bei der Zubereitung von Espressokaffee aus gemahlenem
Kaffee.

Einstellen der Kaffeemenge:
Die Standard-Kaffeemenge ist bereits werkseitig eingestellt. Wenn Sie die ausgegebene Kaffeemenge dndern
miissen, gehen Sie folgendermafien vor:

1. Stellen Sie eine oder zwei Tassen unter den Kaffeeauslauf;

2. Driicken Sie lange die Taste fiir die kleine/groe Espressotasse. Wenn die Kaffeemaschine mit der
Kaffeezubereitung beginnt, blinken die entsprechenden Lichter und die anderen Lichter erloschen. Die Taste muss
langer als 3 Sekunden gedriickt werden. Wenn die gewiinschte Kaffeemenge in der Tasse erreicht ist, wird die
Kaffeezubereitung durch erneutes Driicken der entsprechenden Taste gestoppt. Die entsprechende Leuchte blinkt
dreimal und zeigt damit an, dass die Einstellung der Kaffeemenge gespeichert ist.

3. Die eingestellte Leerlaufzeit der Maschine betrigt ca. 20 Sekunden, wenn die Kaffeebriihzeit auf weniger als 15
Sekunden eingestellt ist. Wenn Sie wéhrend der Kaffeezubereitung die Taste nicht driicken, wird die Zubereitung
nach 75 Sekunden automatisch beendet. Die maximale Abbindezeit betrdgt ca. 80 Sekunden. (Die Kaffeemaschine
verfligt iiber einen Durchflussmesser und die Zeit wird jedes Mal etwas anders sein)

Werkseinstellung (Zurticksetzen)

Durch diesen Vorgang wird die eingestellte Kaffeemenge auf den werkseitigen Standardwert zuriickgesetzt. Um
die Werkseinstellungen wiederherzustellen, fiihren Sie die folgenden Schritte aus:

1. Nachdem Sie die groe Cappuccino-Taste 3 Sekunden lang gedriickt und die Kaffeemaschine vorgeheizt haben,
blinken alle Lichter 5 Mal. Zu diesem Zeitpunkt wurden die Werkseinstellungen der Maschine wiederhergestellt.

ZUBEREITUNG - CAPPUCCINO

1. Nach dem Vorheizen der Kaffeemaschine die gewiinschte Menge Kaffeepulver in den Filter geben (7-8g fiir
eine kleine Tasse, 14-15g fiir eine groe Tasse und mit einer Kraft von 150N = ca. 15kg feststampfen). Nachdem
Sie das Kaffeemehl angedriickt haben, stellen Sie den Hebel richtig in die dafiir vorgesehene Position der
Kaffeemaschine.

2. Stellen Sie eine Tasse geeigneter Grofie unter den Kaffeeauslass und drehen Sie den Milchaufschaumerknopf,
bis er mit dem Rand der Tasse iibereinstimmt (Ldnge und Position des Milchaufschdumers sind einstellbar.
Drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die vorgesehene Position und ziehen Sie ihn dann an den Rand der
Tasse. Nachdem Sie ihn auf die entsprechende Position eingestellt haben, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um
ihn zu fixieren). Drehen Sie den Milchschaum-Einstellknopf auf die Position ,,Schaum® fiir kleinen Milchschaum.
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3. Driicken Sie die kleine oder grofie Cappuccino-Taste, die Lichter blinken und die anderen Lichter erloschen.
Die Kaffeemaschine beginnt fiir eine bestimmte Zeit (4-30 Sekunden) mit dem Aufheizen. Sobald die
eingestellte Temperatur erreicht ist, beginnt Milchschaum aus dem Milchschaumgenerator zu flieBen. Nachdem
die Milch aufgeschaumt ist, fliet der Kaffee aus dem Trichter. Nachdem der Kaffee fertig gebriiht ist, ertont
dreimal ein Piepton.

4. Wihrend des Kaffee-Brithvorgangs konnen Sie die Kaffee-Zubereitung durch erneutes Driicken der Kaffee-
Briihtaste stoppen.

Zubereitung eines Latte

1. Nach dem Vorheizen der Kaffeemaschine die gewiinschte Menge Kaffeepulver in den Filter geben (7-8g fiir eine
kleine Tasse, 14-15g fiir eine grofle Tasse, mit 150N, ca. 15kg, gestampft). Nach dem Tampen den Filter in die
dafiir vorgesehene Stelle im Hebel einsetzen und den Hebel in die dafiir vorgesehene Position an der
Kaffeemaschine stellen.

2. Stellen Sie eine Tasse geeigneter Grofle unter die Kaffeeausgabestelle und drehen Sie den Knopf des
Milchaufschdumers, bis er mit dem Rand der Tasse tibereinstimmt (die Linge des Milchaufschaumers ist
einstellbar. Drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die vorgesehene Position und ziehen Sie ihn dann an den
Rand der Tasse. Nachdem Sie ihn auf die entsprechende Position eingestellt haben, drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren). Drehen Sie den Milchschaum-Einstellknopf auf die Milchschaum-Position
»Schaum®.

3. Driicken Sie die kleine oder grofie Latte-Taste, die Lichter blinken und die anderen Lichter erloschen. Die
Kaffeemaschine beginnt fiir eine bestimmte Zeit (4-30 Sekunden) mit dem Aufheizen. Sobald die eingestellte
Temperatur erreicht ist, beginnt Milchschaum aus dem Milchschaumgenerator zu flielen. Nachdem das
Aufschiumen der Milch abgeschlossen ist, fliefit der Kaffee aus dem Hebelauslass. Nachdem der Kaffee fertig
gebriiht ist, ertont dreimal ein Piepton.

4. Wihrend des Luxus-Kaffee-Brithvorgangs konnen Sie die Kaffeezubereitung durch erneutes Driicken der
Kaffeezubereitungstaste stoppen.

Hinweis: Um ein Verstopfen der Milchsystem-Leitungen zu vermeiden, muss nach der Zubereitung eines
Milchgetrinkes unbedingt die Milchsystem-Reinigungsfunktion ,,Clean® verwendet werden.

REINIGUNG DES MILCHSCHAUMSYSTEMS

1. Nachdem Sie das Milchgetrink oder den Milchschaum zubereitet haben, stellen Sie eine Tasse (200 ml) geeigneter
Grof3e auf den Kaffeeauslauf, richten Sie den Milchschaumgenerator auf den Rand der Tasse aus, drehen Sie den
Milchschaum-Einstellknopf auf die Position fiir groflen Milchschaum und driicken Sie die Taste ,,Reinigen®
mindestens 3 Sekunden lang. Die Kaffeemaschine wechselt dann in den Reinigungsmodus fiir das Milchsystem. Zu
diesem Zeitpunkt rotiert die Anzeigeleuchte fiir kleine Cappuccino-Tasse — Anzeige fiir groffe Cappuccino-Tasse -
Anzeige fiir grofle Latte-Tasse — Anzeigeleuchte fiir kleine Latte-Tasse gegen den Uhrzeigersinn und blinkt. Es

stoppt automatisch nach etwa 30 Sekunden.
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2. Wihrend der Reinigung ist die Bedienung aller Funktionstasten ungiiltig.

Warnung:

1. Wiahrend des Reinigungsvorgangs produziert der Milchaufschdumer eine groSe Menge heifles
Wasser und Dampf. Seien Sie vorsichtig!

2. Um die ,,Clean®“-Funktion zu nutzen, fiillen Sie den Milchbehélter mit sauberem Wasser.

Milchaufschiumen

1. Um Schaum zu erzeugen, stellen Sie eine Tasse (200 ml) geeigneter Grof3e in die Nahe des Kaffeeauslasses.
Drehen Sie den Milchaufschaumerknopf, um den Milchaufschaumer am Tassenrand auszurichten und drehen Sie
den einstellbaren Milchaufschdumerknopf in die entsprechende Position.

2. Driicken Sie die Taste fiir die kleine Latte-Tasse ldnger als 3 Sekunden. Die Kontrollleuchte fiir die kleine
Latte-Tasse beginnt zu blinken und die anderen Anzeigen erldschen. Wenn Sie die gewiinschte Menge erreicht
haben, konnen Sie das Milchaufschdumen durch Driicken der kleinen Latte-Tassen-Taste wieder stoppen.

3. Wenn wihrend der Milchschaumproduktion keine Bedienung erfolgt, wird der Betrieb nach 65 Sekunden
automatisch beendet. (Die Kaffeemaschine verfiigt iiber einen Durchflussmesser und die Zeit wird jedes Mal
etwas anders sein)

ECONOMY-MODUS

1. Wenn nach Betriebsende der Kaffeemaschine keine Bedienung erfolgt, wechselt sie nach etwa 30 Minuten in
den Standby-Modus und alle Anzeigen erloschen.

2. Wenn sich die Kaffeemaschine im Standby-Modus befindet, wird der Vorheizzustand durch Driicken einer
beliebigen Taste fortgesetzt.

1. Wenn der NTC anormal ist (z. B. Kurzschluss, offener Stromkreis usw.), muss das Gerét in den Schutzzustand
wechseln. Wenn der NTC zur Messung der Kaffeetemperatur nicht normal ist, blinken die Lichter der kleinen und
grofen Espressotasse kontinuierlich. Wenn der NTC zur Messung der Milchschaumtemperatur nicht normal ist,
blinken die Lichter der kleinen und groBen Cappuccino-Tasse sowie die Lichter der kleinen und groBen Latte-Tasse
kontinuierlich. Die Kaffeemaschine piept 5 Sekunden lang. In diesem Zustand sind alle Funktionstasten aufler
Funktion. Die Kaffeemaschine wechselt nach 30 Sekunden Alarm automatisch in den Standby-Modus und alle
Lichter erloschen.

2. Wenn sich kein Wasser im Wassertank der Kaffeemaschine befindet, lduft die Kaffeemaschine fiir eine bestimmte
Zeit weiter, bis sie stoppt. Die Lichter fiir die kleine und grofie Espressotasse, die kleine und groie Cappuccinotasse
und die kleine und groBe Latte-Tasse blinken schnell im Uhrzeigersinn. Ohne weitere Bedienung wechselt das Gerét
nach 15 Sekunden in den Standby-Modus. Wenn der Wassertank mit Wasser gefiillt ist, kann die Kaffeemaschine
wieder betrieben werden. Hinweis: Befindet sich die Kaffeemaschine aufgrund von Wassermangel im Wassertank
im Schutzmodus, wird der Wassertank zur Kaffeezubereitung nachgefiillt. Sollte wihrend dieses Vorgangs kein
Milchschaum bzw. kein Kaffee herausflieen, brechen Sie die Kaffeezubereitung sofort ab.

Sie konnen versuchen, die Taste ,,Reinigen” 3 Sekunden lang zu driicken, um in den Schaumreinigungsmodus zu
wechseln. Zu diesem Zeitpunkt rotiert die Anzeigeleuchte fiir kleine Cappuccino-Tasse — Anzeige fiir grofe
Cappuccino-Tasse — Anzeige fiir groe Latte-Tasse — Anzeigeleuchte fiir kleine Latte-Tasse gegen den
Uhrzeigersinn und blinkt. Es stoppt automatisch nach etwa 30 Sekunden.

Beachten:

1. Bei der Kaffeezubereitung ist Vorsicht geboten.

2. Entfernen Sie den Hebel der Kaffeemaschine nicht, wihrend die Kaffeemaschine Kaffee zubereitet, um ein Herausspritzen
des heiflen Inhalts zu vermeiden.

3. Die Reinigungsfunktion des Milchschaumsystems sollte rechtzeitig verwendet werden. Aulerdem ist es notwendig, den
Milchschaumgenerator mit einem feuchten Tuch zu reinigen, um zu verhindern, dass nach dem Aufschdumen Milchreste am
Milchschaumgenerator haften bleiben.

4. Die Reinigungsfunktion des Schaumsystems muss nach de1tg Aufschdumen mindestens einmal verwendet werden.



ENTKALKUNG

1. Die Lichter der kleinen und groBlen Espressotasse blinken abwechselnd und erinnern den Benutzer daran, dass
die Maschine entkalkt werden muss (Entkalkung: Nach 1000 Kaffeezubereitungen ist eine Entkalkung
erforderlich).

2. Der Nutzer gibt das Entkalkungsmittel in den Wassertank, nachdem das Gerét eine Warnung meldet. Der
eingefiillte Entkalker muss entsprechend den Anweisungen auf der Verpackung verdiinnt werden (das Verhiltnis
von Wasser zu Entkalker betragt ungefahr 4:1 oder geméafl den Anweisungen verdiinnen. Wenn kein Entkalker
vorhanden ist, kann dieser durch ,,Zitronensdure* ersetzt werden und das Verhéltnis von Wasser zu Zitronensdure
betrégt ungefihr 100:3). Befiillen Sie den Wassertank mit 0,5 1 Wasser und fiillen Sie den Milchtank mit Wasser.
Stellen Sie ein Gefaf3 geeigneter GroBe unter den Milchaufschdumer-Auslauf und driicken Sie die Tasten fiir die
kleine und grofe Cappuccinotasse fiir mindestens 5 Sekunden. Die Maschine wechselt in den Entkalkungsmodus,
wobei sechs Lichter langsam gegen den Uhrzeigersinn blinken. Die Kaffeemaschine produziert Wasser aus dem
Milchaufschaumer und dem Kaffeeauslass. Der Entkalkungsmodus wird nach etwa 5 Minuten automatisch
beendet.

3. Driicken Sie wihrend der Entkalkung eine beliebige Funktionstaste, um den Entkalkungsmodus zu verlassen.
Achtung: Achten Sie darauf, dass das Wasser in der Tasse nicht {iberlduft. Wenn die Tasse fast voll Wasser ist,
gieBen Sie es aus, um ein Uberlaufen der Tasse zu verhindern. Nach Abschluss der Entkalkung das gesamte
System mit klarem Wasser spiilen.

REINIGUNG

1. Bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren, schalten Sie die Maschine aus, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose und lassen Sie sie abkiihlen.

2. Verwenden Sie zum Reinigen der Kaffeemaschine keine Losungs- oder Reinigungsmittel. Verwenden Sie
ein weiches, feuchtes Tuch.

3. Nehmen Sie die Tropfschale heraus, leeren Sie sie und reinigen Sie sie regelmafig.

4. Reinigen Sie den Tank regelméaBig.

5. Hebel und Filter durch Linksdrehung abnehmen, Kaffeesatz entleeren, Trichter und Filter anschlieBend mit
Reinigungslésung und Tiichern reinigen, abschlieBend mit klarem Wasser ausspiilen.

6. Alle abnehmbaren Teile mit klarem Wasser reinigen und griindlich trocknen.

7. Hinweis: Der Hebel besteht aus einer Aluminiumlegierung. Um eine Oxidation des Trichters zu verhindern,
sollte Oberflachenwasser nach Gebrauch oder Reinigung mit einem trockenen Tuch abgewischt werden. Den
Hebel nicht in der Spiilmaschine reinigen.

TIPP:

Durch das Erwirmen der Kaffeetasse im Tassenwirmbereich erzielen Sie einen besseren Kaffeegeschmack, da
der Temperaturunterschied beim Eingieen des Kaffees in die Tasse nicht abnimmt. Alternativ konnen Sie
zundchst klares heiles Wasser in die Tasse fiillen und dieses nach dem Erhitzen der Tasse wieder ausgiefen.



Problem

Mogliche Ursache

Losung

Aus der Liicke um
den Kopf fliefit
Kaffee.

Auf der Dichtung befinden sich
Riickstédnde vom vorherigen Kaffee.

Reinigen Sie die Kopfdichtung von Kaffeeresten. Auch der Rand des
[Filters muss beim Einsetzen sauber sein.

Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

Verwenden Sie grober gemahlenen Kaffee.

Der Kaffee wurde mit zu viel
Druck gepresst.

Stampfen Sie den Kaffee mit weniger Druck.
it einer Kraft von max. ca. 15kg.

Der Dichtring ist alt.

Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes Servicecenter.

Es wird ein Filter eingesetzt, der
keine gereinigte Kante hat.

Bevor Sie den Filter auf den Kaffeemaschinenkopf einsetzen, reinigen Sie die
Sitzflichen des Filters von iiberschiissigem Kaffee.

Der Hebel kann in der
Verriegel

position

Piilis mnoho kévy- nad
maximalni hranici.

Reduzieren Sie die Menge des gemahlenen Kaffees.

arretiert werden.

Auch ohne Kaffee lasst
sich der Hebel nicht bedienen.

Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes Servicecenter.

Der Kaffee ist kalt.

Fehler im Heizelement.

Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes Servicecenter.

Die Pumpe ist zu
laut.

Der Wassertank ist leer.

Bitte gieBen Sie Wasser in den Tank.

Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt.

Den Wassertank richtig installieren

Der Kaffee ist zu hell.

Der Kaffee ist nicht eben.

Tampern Sie den Kaffee erneut, so dass er eben und glatt ist,

Eine kleine Menge Kaffee.

[Erhchen Sie die Kaffeemenge.

Der Kaffee ist zu grob gemahlen.

Verwenden Sie den richtigen, richtig gemahlenen Kaffee.

Der Kaffee ist
zu dunkel.

Der Kaffee ist zu stark.

Stampfen Sie den Kaffee mit weniger Druck.
Mit einer Kraft von max. ca. 15kg.

Zu viel Kaffee - iiber der
Hochstgrenze.

Reduzieren Sie die Menge des gemahlenen Kaffees.

Der Filter ist verstopft.

Reinigen Sie die Filterschale.

Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

Verwenden Sie den richtigen, richtig gemahlenen Kaffee.

Der Wasserauslass ist verstopft.

Bitte reinigen Sie den Abfluss.

Kaffee ldsst sich
Jzubereiten, die Diise
funktioniert jedoch nich

Das Milchschaumsystem ist
verstopft.

Geben Sie noch mehr Essig in den Wassertank und versuchen Sie es
mit der Milchschaumsystem-Reinigungsfunktion.

Die Milch kann nicht
ausreichend
faufgeschdumt werden

Die Milch ist nicht kalt genug.

Die Milch abkiihlen lassen.

Alle
Getréinkezubereitun
gsleuchten blinken
schnell im
Uhrzeigersinn.

Es ist kein Wasser im Wassertank.

Gieflen Sie Wasser in den Wassertank

Die Lichter der kleinen
und groflen

blinken

Esp

Erinnerung, dass die
Kaffeemaschine entkalkt werden

muss.

Entkalken Sie gemif3 den Anweisungen.

Die Kaffeemaschine
bereitet beim ersten

Mal weder Kaffee

Wassermangel im System.

noch Schaum zu.

Driicken Sie die Taste ,,Clean” 3 Sekunden lang, um in den
Reinigungsmodus des Milchschaumsystems zu gelangen und das
System zu bewissern.
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Methoden der Kaffeezubereitung:

Alle Kaffeesorten werden auf Basis von Espresso zubereitet. Durch die Zugabe von Milch ldsst sich dem
Kaffee nicht nur ein milchiges Aroma verleihen, auch durch die Zubereitung von Milch, Milchschaum und
Sahne in unterschiedlichen Anteilen lassen sich unterschiedliche Geschmacksrichtungen kreieren, was uns
viele Moglichkeiten eréffnet. Das Bild unten zeigt uns einfach die unterschiedlichen iiblichen Anteile von

Milch im Kaffee.
Espresso Espresso
Espresso Macchiato Con panna
Espresso Espresso Espresso
Latte Flat white Breve
Espresso Espresso
Cappuccino Mocha Americano

Probieren Sie den Kaffee

Keine Kaffeemaschine kann einen bestimmten Geschmack erzeugen, der Geschmack des Kaffees variiert auch je
nach Kaffeebohnensorte. Hier mochten wir Thnen die geschmackliche Einteilung der Kaffeebohnen empfehlen
(diese Informationen stammen aus dem Internet und der Inhalt dient lediglich zur Orientierung):

[Saurer Geschmack] Mokka, hawaiianischer saurer Kaffee, Mexiko, Guatemala, costaricanisches Hochland,
Kilimandscharo, Kolumbien, Simbabwe, El Salvador, fortschrittliche neue Nassbohnen in der westlichen
Hemisphire.

[Bitterer Geschmack] Alle Arten von alten Kaffeesorten aus Java, Medellin, Bogota, Angola, Kongo, Uganda

[Mit siiBem Geschmack] Kolumbien Mandheling, venezolanischer alter Kaffee, Blue Mountains,
Kilimandscharo, Mokka, Guatemala, Mexiko, Kenia, Santos, Haiti

[Neutraler Geschmack] Brasilien, El Salvador, Tiefland Costa Rica, Venezuela, Honduras, Kuba

[Késtlicher und delikater Geschmack] Kolumbianisches Mandheling, Mokka, Blue Mountain, Guatemala,
Costa Rica

Unabhéngig von der Herkunft der Kaffeebohnen kdnnen Rosten, Mahlen und Aufbrithen wichtige Faktoren sein,
die den Geschmack des Kaffees beeinflussen.



Technische Parameter:

Modell: BBCF-2032

Nennspannung: 220 V -240 V AC
Nennstrom 1350W, Nennfrequenz: 50/60Hz
Fassungsvermdégen des Milchbehilters: 0,6 1
Fassungsvermogen Wassertank: 1,2 1
Pumpendruck 20 bar

Liste des mitgelieferten Zubehors:
Kaffeemaschine 1x, Hebel 1x, Messloffel/Tamper 1x, Filter 2x, Kapselbox 1x,
Bedienungsanleitung 1x

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der gesamten EU nicht mit
dem anderen Hausmiill entsorgt werden darf. Um mdgliche Schéden fiir die Umwelt oder
die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu verhindern,
recyceln Sie es ordnungsgemif und fordern Sie so die nachhaltige Wiederverwendung
von Materialressourcen. Zur Riickgabe Ihres Altgerétes nutzen Sie bitte die Riickgabe-

B vnd Sammelsysteme oder wenden sich direkt an den Héndler, bei dem Sie das Produkt
erworben haben. Sie konnen dieses Produkt einem umweltfreundlichen Recycling
zufiihren.



EN

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
Retain for future reference!
Read the instructions carefully before using the appliance and operate it as follows:

1. This é_ipl:l)lliance is intended to be used in household and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

2. This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they are supervised or have been
instructed on how to use the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

3. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 years and
supervised. Keep the appliance and its cord out of the reach of children younger than 8 years!

4. The appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they are supervised and have been instructed on how to use the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

5. Children must not play with the appliance!

6. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or a similarly
qualified person in order to avoid a hazard!

7. The appliance must not be submerged!

8. The appliance must not be placed in a cupboard during use.

9. The surface of the heating element is exposed to residual heat after use.

10. Warning: The dispensing openings must not be disconnected during use. For example: When dispensing
milk foam, the milk container must not be removed during operation!

11. Any modifications to the appliance are prohibited.

12. The appliance must be connected to an earthed socket.

13. Please do not leave the coffee machine when using it, and do not allow children or people without self-
service ability to approach the coffee machine.

14. Do not use the machine in high temperature, high magnetic field and humid environment. Do not place the
coffee machine on a hot surface, next to a fire source or other electrical appliances such as a refrigerator.

15. To prevent fire and electric shock, do not put the power cord and plug in water or other liquid; do not
damage, bend excessively, stretch the power cord and do not place heavy objects on the power cord.

16. When cleaning or not using the machine, unplug the power cord. The accessories can only be cleaned after
the machine has cooled down.

17. Please use original accessories.

18. The machine is only used for brewing coffee. Do not use it for other purposes. It must be placed in a dry
environment.

19. Place the coffee maker on a flat table or countertop, making sure that it is at least 5 cm away from any
nearby objects and that the back of the coffee maker is more than 20 cm away from the wall. Do not let the
power cord hang over the side of the table or countertop.

20. Make sure that the power cord does not touch the hot surface of the appliance.



21. When operating the coffee machine, do not touch the metal surface of the machine directly with your hands.
Please use the buttons and handle.

22. Regularly clean and maintain the parts of the coffee machine to ensure the quality of the coffee and extend the
life of the coffee machine.

23. Do not unplug the power cord from the socket during operation of the coffee machine!

24. Do not operate the appliance without water!

25. To ensure safety, please read the details of use in the manual carefully and master the correct use method.
26. Do not wash the coffee machine or the power cord in water or other liquids!

27. Do not use the appliance outdoors.

28. Before making a drink for the first time, please rinse it twice without coffee.

29. In case of a malfunction of the coffee machine, contact an authorized service center.

Important notes:
When using the coffee machine, please do not touch the high-temperature parts (such as milk frother, water outlet,

etc.). This appliance is intended for making coffee or milk froth. Be careful not to get scalded by steam or hot milk
or by other improper use of the appliance!

DESCRIPTION OF THE COFFEE MAKER PARTS:

IR W DN -

CONR
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1 Water tank lid

2 Cup warming plate

3 Espresso - small

4 Latte - small

5 Cappuccino - small
(long press for milk froth)
6 Cappuccino - large
(long press for rinsing)
7 Latte - large

8 Espresso - large

9 Milk frother

10 Pull-out cup support
11 Drip tray

12 Water tank

COFFEE MAKER OPERATING INSTRUCTIONS

First use:

13 Frother settings

14 Milk container lid
15 Milk container

16 Frother controls

17 Accessory holder

18 On/off button

19 Small filter for 1 cup
20 Large filter for 2 cups
21 Lever

22 Coffee dispenser

23 Capsule box

1. Remove the coffee maker from the packaging and check that the accessories are

complete.
2. Wash all removable parts.

3. Rinse it 2-3 times with clean water by running the coffee brewing program, no need to put coffee in. Please

note: After removing and cleaning the steam nozzle assembly, make sure to install it in place and lock it as

shown, otherwise it will not work properly.

Warning: When using for the first time, the coffee machine may not dispense water, so it will enter the

protection state. At this time, you can press the “Cappuccino/Clean” button for 3S to enter the rinsing process.

Then you will see the small cup of Cappuccino indicator - large cup of Cappuccino indicator - large cup of

Latte indicator - small cup of Latte indicator rotate counterclockwise and flash. It will stop automatically after

about 30 seconds.



FILLING THE WATER TANK

T

/

1. Open the water tank lid and pull the tank upwards. \ =

2. Remove the red rubber plug from the water tank.

3. Fill the tank with fresh clean water, taking care not to exceed the MAX level. Put the tank back in, press
lightly to open the valve located at the bottom of the tank.

4. More simply, the tank can also be filled without removing it, by pouring water directly from another
container (jug, carafe, etc.)

IMPORTANT:

1. It is normal for there to be water in the space under the tank. This should be dried regularly with a clean
sponge.

2. Do not use the coffee maker when there is no water in the tank! Refill water in time when the water level is
below the minimum level.

Pouring milk into the milk tank.

1. Remove the milk tank in the direction shown in the picture below.

2. Gently lift the milk tank lid and pour 3% full fat milk at 8C into the milk tank and close the lid. Put the
container back into the coffee machine - you will hear a "click" which means the milk tank has been fitted into

place.

Warning: The milk container must be positioned correctly, otherwise it will be pushed out due to the
pressure when milk preparation is started.



CHOOSING THE CORRECT CUPS SIZE

Before preparing a coffee beverage, please choose the correct cup size according to the following
table:

TAB

Type Grolie Amount of coffee (mL) Size of cup (ml)

Espreeso small 30-50 80-100

Espreeso large 70-90 120-150

Cappuccino small 50-120 200-250

Cappuccino large 110-210 300-350

Latte small 90-200 300-350

Latte large 190-290 400-450

PREHEATING THE COFFEE MACHINE

1. Plug the power cord of the coffee machine into the socket and press the main switch once, a self-test will
be performed, with all the indicators flashing three times to verify the functions. If the status is normal, the
heating will start and all the indicators will change from flashing to pulsating. When the temperature reaches

the set value, the preheating is completed and all the indicators are on, which means the coffee machine can
be used.

Notice: If the self-test program that checks the NTC is abnormal, the corresponding indicators will flash
simultaneously (see the protection rules for details) and the buzzer will beep for 5 seconds, when the coffee
machine cannot work. In this state, the buttons are inoperative and the appliance will automatically enter
standby mode after 30s of alarm and all the indicators will go out.



PREPARING ESPRESSO

1. After preheating the coffee machine, put ground coffee into the filter (7-8g for a small cup, 14-15g for a large
cup and press down with a force of 150N = weight of approx. 15kg with the enclosed tamper). Place the lever on
the coffee machine head and secure it in the direction of the lock shown.

2. Press the small cup or large cup button - the corresponding indicator light will start flashing and the other
indicators will go out. As soon as the drink is ready, an acoustic signal will sound three times.

Note: -- Before preparation, make sure that the small notch on the selected filter is above the notch of the holder
in the lever when inserting it into the lever. See. the following figure:

-- Then turn the small filter (20) or
the large filter (19) slightly so that it
cannot fall out.

2. The coffee brewing time is about 25 seconds for a small cup and 38 seconds for a large cup. (The coffee
maker has a flow meter and the time will be a little different each time - due to the different permeability of the
coffee)

3. In the process of brewing coffee, you can stop the coffee by pressing the previously pressed coffee brewing
button again.

Warning: To avoid spills or splashes, do not remove the coffee maker lever while the coffee maker is
extracting coffee!
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COFFEE PREPARATION - NESPRESSO CAPSULES

Setting the coffee quantity:

The standard coffee quantity is set at the factory. If you need to change the coffee quantity, follow these steps:

1. Place one or two cups under the coffee spout;

2. Press and hold the small/large Espresso cup button, the corresponding lights will flash and the other lights will
go out when the coffee machine starts brewing coffee. It must be pressed for more than 3 seconds. Press the
corresponding button again to stop brewing coffee when the desired amount of coffee is reached in the cup, the
corresponding light will flash three times, indicating that the coffee quantity setting has been saved.

3. The set idle time of the machine is about 20 seconds if the coffee brewing time is set to less than 15 seconds. If
you do not press the button during brewing coffee, it will stop automatically after 75 seconds. The maximum
setting time is about 80 seconds. (The coffee machine has a flow meter, and the time will be slightly different
each time)

Factory Default (Reset)

This operation returns the set coffee amount to the factory default value. To restore the factory default value,
follow these steps:

1. After pressing the large Cappuccino button for 3 seconds and preheating the coffee machine, all the lights will
flash 5 times. At this time, the machine has been restored to the factory default settings.

PREPARATION - CAPPUCCINO

1. After preheating the coffee machine, put the required amount of ground coffee into the filter (7-8g for a small
cup, 14-15g for a large cup and press down with a force of 150N = approx. 15kg). After pressing the ground
coffee, set the lever correctly to the designated position of the coffee machine.

2. Place a cup of suitable size under the coffee outlet and turn the milk frother knob to align with the edge of the
cup (the length and position of the milk frother is adjustable and turn it counterclockwise to the designated
position and then pull it to the edge of the cup. After adjusting to the appropriate position, turn it clockwise to
secure). Turn the adjustable milk frother knob to the small milk froth "froth" position.
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3. Press the small or large Cappuccino button, the indicator lights flash and the other indicators go out. The coffee

maker will start heating for a certain period of time (4-30 seconds). When the set temperature is reached, the milk

foam will start to flow out of the milk foam generator. The coffee will flow out of the funnel after the milk foam is
finished. When the coffee is brewed, the beep will sound three times.

4. In the process of brewing coftfee, you can stop the coffee by pressing the coffee button again.

PREPARING LATTE

1. After preheating the coffee maker, put the required amount of ground coffee into the filter (7-8g for a small cup,
14-15g for a large cup, tamped with 150N, about 15kg). After tamping, insert the filter into the designated position
in the lever and put the lever into the designated position of the coffee maker.

2. Place a cup of suitable size under the coffee dispensing point and turn the milk frother knob to align with the
edge of the cup (the length of the milk frother is adjustable, turn it counterclockwise to the specified position, and
then pull it to the edge of the cup. After adjusting to the appropriate position, turn it clockwise to fix it). Turn the
adjustable milk frother knob to the milk frother position "Foam".

3. Press the small or large Latte size button, the indicator lights flash and the other indicators go out. The coffee
maker will start to heat up for a certain time (4-30 seconds). When the set temperature is reached, the milk froth
will start to flow out of the milk frother. Coffee will flow out from the lever outlet after the milk froth is finished.
A three-time beep will sound when the coffee is brewed.

4. In the process of making a luxury coffee, you can stop the coffee by pressing the coffee button again.

Note: The milk system cleaning function "clean" must be used after making a milk beverage to prevent the milk
system from clogging.

CLEANING THE MILK FOAM SYSTEM

1. After finishing the milk beverage or milk foam, put a cup (200 ml) of suitable size on the coffee outlet, align the
milk foam generator with the edge of the cup, turn the milk foam adjustment knob to the large milk foam position
and press the "Clean" button for at least 3 seconds, and the coffee machine will enter the milk system cleaning
mode. At this time, the small cup Cappuccino - large cup Cappuccino indicator - large cup Latte indicator - small
cup Latte indicator light will rotate counterclockwise and flash. It will stop automatically after about 30 seconds.
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2. During cleaning, it is invalid to operate any function button.

Warning:
1. The milk frother will produce a large amount of hot water and steam during the cleaning process. Be careful!
2. To use the "clean" function, put clean water into the milk container.

MILK FROTHING

1. To froth, place a cup (200 ml) of suitable size near the coffee outlet. Turn the milk frother knob to align the
milk frother with the edge of the cup, and turn the milk frother adjustable knob to the appropriate position.

2. Press the small Latte cup button for more than 3 seconds, the small Latte cup indicator light will flash and the
other indicators will go out. When the desired amount is reached, you can press the small Latte cup button again
to stop frothing.

3. If there is no operation during the milk foam production, it will automatically stop working after 65 seconds.
(The coffee machine has a flow meter, and the time will be slightly different each time)

ECONOMY MODE

1. If there is no operation after the coffee machine is finished working, it will enter standby mode after about 30
minutes and all the indicators will be off.

2. When the coffee machine is in standby mode, the product will restore the preheating state by pressing any
button.

1. If the NTC is abnormal (such as short circuit, open circuit, etc.), the appliance must enter the protection state.
If the NTC for measuring the coffee temperature is abnormal, the indicators of the small and large espresso cups
will flash continuously. If the NTC for measuring the milk foam temperature is abnormal, the indicators of the
small and large Cappuccino cups and the small and large Latte cups will flash continuously. The coffee machine
will beep for 5 seconds. In this state, all the function buttons are inoperative. The coffee machine will
automatically enter standby mode after 30 seconds of alarm and all the indicators will go out.

2. When there is no water in the water tank of the coffee machine, the coffee machine will work for a certain
period of time until it stops. The indicators of small and large espresso cups, small and large cappuccino cups,
and small and large latte cups will flash clockwise quickly. The machine will enter standby mode after 15
seconds without any further operations. When the water tank is refilled with water, the coffee machine can be
operated again.

Notice: When the coffee machine is in the protection state due to lack of water in the water tank, the water tank
will be refilled to make coffee. If there is no milk foam or coffee flowing out during this process, stop making
coffee immediately.You can try pressing the “Clean” button for 3S to enter the cleaning foam mode. At this time,
the small cup Cappuccino indicator - large cup Cappuccino indicator - large cup Latte indicator - small cup Latte
indicator light rotates counterclockwise and flashes. It will stop automatically after about 30 seconds.

Notice:

1. Be careful when making coffee.

2. Do not remove the coffee maker lever when the coffee maker is extracting coffee to avoid splashing hot
contents.

3. The milk foam system cleaning function should be used in time, and the milk foam generator needs to be
cleaned with a wet cloth to prevent residual milk from sticking to the milk foam generator after frothing.

4. The foam system cleaning function must be used at least once after frothing.
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DESCALING

1. The small and large espresso cup lights flash alternately, reminding the user that the machine needs descaling
(Descaling: After 1000 times of brewing coffee, descaling is required)

2. The user adds the descaler to the water tank after the device reports a warning. The poured descaler must be
diluted according to the instructions on the packaging (the ratio of water to descaler is about 4:1, or dilute
according to the instructions. If there is no descaler, it can be replaced with “citric acid” and the ratio of water to
citric acid is about 100:3). Fill the water tank with 0.5 1 of water and fill the milk tank with water. Place a
container of suitable size under the milk frother outlet and press the small and large Cappuccino cup buttons for
at least 5 seconds. The machine will enter descaling mode with six indicator lights flashing slowly
counterclockwise. The machine will dispense water from the milk frother and coffee spout. It will automatically
exit descaling mode after approximately 5 minutes.

3. Press any function button to exit descaling mode during descaling.

Warning: Be careful not to let the water in the cup overflow. If the water in the cup is almost full, pour it out to
prevent water from overflowing. After descaling is complete, rinse the entire system with clean water.

CLEANING

1. Before carrying out any cleaning or maintenance, switch off the machine, unplug it and let it cool down.

2. Do not use solvents or cleaning agents to clean the machine. Use a soft, damp cloth.

3. Remove the drip tray, empty it and wash it regularly.

4. Clean the tank regularly.

5. Remove the lever and filter by turning it to the left, pour out the coffee grounds, and then clean the funnel and
filter with cleaning solution and towels, and finally rinse them with clean water.

6. Clean all removable parts with clean water and dry them thoroughly.

Note: The lever is made of aluminum alloy. Surface water should be wiped off with a dry cloth after use or
cleaning to prevent oxidation of the funnel. Do not wash the lever in the dishwasher.

TIP:

Heating the coffee cup in the cup warmer can improve the taste of the coffee because the temperature difference
of the coffee will not decrease when pouring the coffee into the cup. You can also pour clean hot water into the
cup first, and then pour it out after heating the cup.
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Fault:

Cause anatysis:

Solution:

The coffee is spin out from the gap
of the funnel

There are sundries inside the seal
ring.

Clean the sundries inside the seal ring.

The coffee powder is too fine.

Please replace It with the coffee powder which is

relevantfy coarse.

The coffee powder has been pr
essed too tightly.

Please press the coffee power with strength of
33 pounds (about 15kg)

The seal ring is being of aging.

Please contact the authorized service center.

There is coffce powder at the top of
filter cup

Clc-an the top of filter c.up before put
into mac.bine

The coffee handle could not be
switched to the lock position.

The coffee powder amou:nt has
exceeded the max scate of the
funnel.

Oecrease the amou:nt of the coffee powder.

The coffee powder hasn’t been added and
the handle could not be switched to the
right place.

Please contact the authorized service center.

Cold coffee

The indicator light is not on

Operation when the indicator light is on

(Coffee machine boiler burns out

Please contact the authorized service center.

The pump is too noisy

Without water in water tank

Please pou:r water into water tank

Mount the water tank in wrong way

Please mou:nt water tank in right way

Light coffee

Coffee powder is not pressed to be
fiat enough

Please press coffee powder to fiat again

Not enough coffee powder

Please add coffee powder

(Coffee powder is too coarse

Please use dedicated Espresso coffe-

Coffee color is too dark

Coffee powder is pressed too tight

Too much coffee powder

Please press the coffee power with strength

Please reduce coffee powder

The filter is clogged

Please clean the filter cup

Coffee powder is too fine

Please use appropriate coffee powder

Water outlet is clogged

Please clean the water outlet

Coffee is made normalty, but the
milk foam generator can-'tproduce
milk.

Mil.k foam system is bloc.ked

Add a proper amount ofvinegar to the water
tank and try to use the func.tion ofdc-aning the
milk foam system.

Milk has no foam after foaming.

Milk is not cold enough.

Frozen milk

The indicator lights of small and
large cup of Espresso, small and
large cup of Cappuccino, small and
large cup of Latte will flash clockwise
and quickly.

There is no water in the water tank.

Pour water into the water tank

The indicator lig:hts of sman and
large cup of espresso flash
anernately.

This descaling alarm reminds the
user to descale the machine.

Oescale according to the instructions.

Coffee machine does not produce
coffee and milk for the first time.

Long-term water shortage of the
pump leads to water failure.

Press the clean" button for 3S to enter the
mode of cleaning the milk foam system.
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Coffee brewing methods:
All types of coffee are made from espresso. Adding milk can not only add a milky aroma to the coffee, but

also create different flavors by preparing milk, milk foam and cream in different proportions, which gives us
many options. The picture below simply shows us the different common proportions of milk in coffee.

Espresso Espresso
Espresso Macchiato Con panna
Espresso Espresso Espresso
Latte Flat white Breve
Espresso Espresso
Cappuccino Mocha Americano

Taste the coffee

No coffee machine can create a certain taste, the taste of coffee also varies from different types of coffee beans.
Here we would like to recommend the taste classification of coffee beans (this information is taken from the
Internet and the content is for reference only):

[Sour taste] Mocha, Hawaiian sour coffee, Mexico, Guatemala, Costa Rican highlands, Kilimanjaro,
Colombia, Zimbabwe, El Salvador, advanced new wet-type beans in the Western Hemisphere.

[Bitter taste] All kinds of old coffees from Java, Medellin, Bogota, Angola, Congo, Uganda

[Sweet taste] Colombia Mandheling, Venezuelan old coffee, Blue Mountains, Kilimanjaro, Mocha,
Guatemala, Mexico, Kenya, Santos, Haiti

[Neutral taste] Brazil, El Salvador, Costa Rica lowland, Venezuela, Honduras, Cuba

[Delicious and delicate taste] Colombian Mandheling, Mocha, Blue Mountain, Guatemala, Costa Rica

Regardless of the origin of the coffee beans, roasting, grinding and brewing can be important elements affecting
the taste of the coffee.
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Technical parameters:

Model: BBCF-2032

Rated voltage: 220V-240V AC

Rated current 1350W, Rated frequency: 50/60Hz
Milk container volume 0.6L.

Water container volume: 1.2L

Pump pressure 20 bar

List of supplied accessories:
Coffee maker 1x, lever 1x, scoop/tamp 1x, filter 2x, capsule box 1x, instruction manual 1x

This marking indicates that this product should not be disposed of with other household

waste throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health

from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse

of material resources. To return your used equipment, please use the return and collection

systems or contact the retailer where you purchased the product. They can take this
I  product for environmentally friendly recycling.
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CZ

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Uschovejte pro budouci pouziti!
Pfed pouzitim spotiebice si pozorné€ piectéte navod k obsluze a provozujte jej nasledovné: 1. Tento spotiebic je
urcen k pouziti v domécnosti a podobnych prostiedich, jako jsou:

- kuchynky pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostiedich;

- klienty v hotelech, motelech a jinych prostiedich rezidenéniho typu;

2. Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o
pouzivani spotiebice bezpe¢nym zplisobem a rozumi souvisejicim nebezpecim.

3. Citéni a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Udrzuijte
spotiebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let!

4. Spotiebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
osoby s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem, byly pouceny o pouzivani spotiebice
bezpeénym zpusobem a rozumi souvisejicim nebezpedim.

5. Déti si se spotiebi¢em nesméji hrat!

6. Pokud je poskozen napajeci kabel, musi ho vyménit vyrobcee, jeho servisni zastupce nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se ptedeslo nebezpeci!

7. Spotiebi¢ nesmi byt ponofen!

8. Spotiebi¢ nesmi byt béhem pouzivani umistén ve skiini.

9. Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému teplu.

10. Upozornéni: Davkovaci otvory se béhem pouzivani nesmi rozpojovat. Naptiklad: Pfi vydeji mlééné pény
se nadrz na mléko nesmi za provozu vyjmout!

11. Jsou zakézany jakékoliv upravy spotiebice.

12. Spotiebi¢ musi byt pfipojen k uzemnéné zasuvce.

13. Neopoustgjte prosim kavovar, kdyz ho pouzivate, ani nedovolte détem nebo osobam bez schopnosti
sebeobsluhy pfiblizit se k kavovaru.

14. Nepouzivejte zafizeni ve vysoké teploté, vysokém magnetickém poli a vihkém prostredi. Neumistujte
kavovar na horky povrch, vedle zdroje ohné nebo na jiné elektrické spotiebice, jako je chladnicka.

15. Abyste piedesli pozaru a urazu elektrickym proudem, nepokladejte piivodni kabel a zastr¢ku do vody nebo
jiné tekutiny; neposkozujte, pfili§ neohybejte, nenatahujte ptivodni kabel a nepokladejte na ptivodni kabel te€zké
predméty.

16. Pri ¢isténi nebo nepouzivani zafizeni vytahnéte zastréku ze zasuvky. Piislusenstvi 1ze Cistit az po
vychladnuti zafizeni.

17. Pouzivejte prosim originalni pfislusenstvi.

18. Stroj se pouZziva pouze k vateni kavy. Nepouzivejte ho pro jiné ucely. Musi byt umistén v suchém prostiedi.
19. Umistéte kavovar na rovny stiil nebo kuchyniskou desku a zkontrolujte, Ze je vzdalen nejméné 5 cm od
pfedmétu umisténého v blizkosti a zadni strana kavovaru je vzdalena vice nez 20 cm od stény. Nenechavejte
vyset ptivodni kabel z boku stolu, nebo kuchyniské desky.

20. Ujistéte se, ze se piivodni kabel nedotyka horkého povrchu spotiebice.
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21. Pfi obsluze kdvovaru se nedotykejte rukou piimo kovového povrchu piistroje. Pouzijte prosim tlacitka a
rukojet’.

22. Pravidelng Cistéte a udrzujte ¢asti dilti kavovaru, abyste zajistili kvalitu kavy a prodlouzili zivotnost kavovaru.
23. Béhem provozu kavovaru neodpojujte ptivodni kabel ze zasuvky!

24. Neprovozujte spotiebi¢ bez vody!

25. Pro zajisténi bezpec€nosti si prosim peclivé piectéte podrobnosti o pouziti v ndvodu a osvojte si spravny zpisob
pouziti.

26. Kavovar ani elektrické vedeni nemyjte ve vod¢ ani v jinych tekutinach!

27. Nepouzivejte spotiebi¢ venku.

28. Pfed prvni ptipravou napoje, prosim dvakrat proplachnéte bez kavy.

29.V piipadé zavady kavovaru kontaktujte autorizované servisni stiedisko.

DiileZité poznamky:

Pii pouzivéani kavovaru se prosim nedotykejte soucasti s vysokou teplotou (jako je napénovac mléka, vypust
vody atd.). Tento spotiebi¢ je urcen k ptipravé kavy nebo mlééné pény. Davejte pozor, abyste se neopafili parou
nebo horkym mlékem nebo jinym nespravnym pouzivanim spotiebice!

POPIS SOUCASTi KAVOVARU:

IR W DN -

CONR
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1 Viko nadrzky na vodu 13 Nastaveni napéiovace

2 Nah¥ivaci plocha na §alky 14 Viko nadrzky na mléko

3 Espresso - malé 15 NadrZ na mléko

4 Latte - malé 16 Ovladani napéiniovace

5 Cappuccino - malé 17 Drzak prisluSenstvi

(dlouhy stisk pro mléénou pénu) 18 Tlacitko pro zapnuti/vypnuti
6 Cappuccino - velké 19 Maly filtr pro 1 Salek
(dlouhy stisk pro proplach) 20 Velky filtr pro 2 $alky

7 Latte - velké 21 Paka

8 Espresso - velké 22 Davkova¢ kavy

9 Napénova¢ mléka 23 Box na kapsli

10 Vysuvna podloZka na $alek
11 Odkapavaci miska
12 NadrzZ na vodu

NAVOD NA OBSLUHU KAVOVARU
Prvni pouZiti:
1. Vyjméte kavovar z obalu a zkontrolujte, zda je pfislusenstvi kompletni.

2. Umyjte vSechny odnimatelné ¢asti.

3. Proplachnéte jej 2-3krat ¢istou vodou spusténim programu pro piipravu kavy, pficemz neni nutné vkladat
kavu.

Prosim, pozor: Po vyjmuti a vy¢isténi sestavy parni trysky se ujistéte, Ze ji namontujete na misto a uzamknete
podle znazornéni, jinak nebude fungovat spravng.

Varovani: Pfi prvnim pouziti nemusi kavovar vydavat vodu, takze piejde do ochranného stavu. V tuto chvili
miZete stisknout tla¢itko ,,Cappuccino/Clean® po dobu 3S a vstoupit do procesu proplachu. Poté uvidite maly
Salek indikatoru Cappuccino - velky $alek indikatoru Cappuccino - velky $alek indikatoru Latte -maly $alek
indikatoru Latte se otaci proti sméru hodinovych ru¢icek a blika. Po pfiblizn€ 30 sekundach se automaticky

zastavi.
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NAPLNENI NADRZKY NA VODU

T

/

L
L=

1. Otevfete viko nadrzky na vodu a vytdhnéte nadrzku nahoru.

2. Odstraiite ¢ervenou pryZovou zatku z nadrzky na vodu.

3. Napliite nadrz Cerstvou Cistou vodou a davejte pozor, abyste nepiekrocili hladinu MAX. Vlozte zpatky nadrz,
lehkym zatla¢enim oteviete ventil umistény na dné nadrze.

4. Jednoduseji, lze také nadrz naplnit bez vyjmuti a to nalévanim vody piimo z jiné nadoby (dzbanu, karafy,..)
DULEZITE:

1. Je normalni, Ze v prostoru pod nadrzi je voda. Tu je tfeba pravidelné susit ¢istou houbou.

2. Nepouzivejte kavovar, kdyz v nadrzi neni voda! Dopliite vodu v¢as, kdyz je hladina vody pred

minimalni hladinou.

Nalévani mléka do nadrzky na mléko.

1. Vyjméte nadrzku na mléko ve sméru znazornéném na obrazku nize.

2. Jemné zvednéte viko nadrze na mléko a nalijte 3% plnotuéné mléko o teploté 8C do nadrze na mléko a zaviete
viko. Vlozte zpatky nadobku do kdvavoaru - slysite ,.klapnuti®, coz znamena, ze nadrz na mléko byla
namontovana na misto.

Upozornéni: Nadrzka na mléko, musi byt spravné umisténa, jinak dojde k jejimu vytlaceni vlivem tlaku
PFi spusténi pripravy mléka.
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VYBER VELIKOSTI SPRAVNYCH SALKU
Pied pripravou kavového napoje si prosim vyberte $alek spravné velikosti podle nasledujici tabulky:

TAB
Druh napoje Velikost MnoZstvi kavy (mL) Velikost Salku (mL)
Espreeso malé 30-50 80-100
Espreeso velké 70-90 120-150
Cappuccino malé 50-120 200-250
Cappuccino velké 110-210 300-350
Latte malé 90-200 300-350
Latte velké 190-290 400-450
PREDEHREV KAVOVARU

1. Zapojte napajeci kabel kavovaru do zasuvky a jednou stisknéte hlavni vypina¢, prob&hne autotest, pficemz
vSechny indikatory tiikrat zablikaji, aby se ovéfily funkce. Pokud je stav normalni, zahdji se zahfivani a
v§echny kontrolky se zméni z blikani na pulsovani. Kdyz teplota dosahne nastavené hodnoty, ptedehiivani je
ukonéeno a vechny indikatory sviti, coz znamena, ze kavovar lze pouzit.

Upozornéni: Pokud je program autotestu, ktery kontroluje NTC abnormalni, pfislusné kontrolky budou blikat
soucasné (podrobnosti viz pravidla ochrany) a zvukovy signal bude pipat po dobu 5 sekund, kdyZz kavovar
nemuze fungovat. V tomto stavu jsou tlacitka nefunkéni a spotiebi¢ automaticky piejde do pohotovostniho
rezimu po 30s alarmu a v§echny kontrolky zhasnou.
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PRIPRAVA ESPRESSA

1. Po predehiati kavovaru vlozte do filtru namletou kavu (7-8g na maly $alek, 14-15g na velky Salek a upéchujte
silou 150N= tihou cca 15kg piilozenym péchovadlem ). Paku nasad’te na hlavu kavovaru a zajistéte ve sméru
znazornéného zamku.

2. Stisknéte tlacitko pro maly Salek nebo velky $alek - pfislusna kontrolka za¢ne blikat a ostatni kontrolky
zhasnou. Jakmile je napoj hotov tiikrat zazni zvukovy signal.

Poznamka: -- Pted ptipravou se ujistéte, ze maly zafez na zvoleném filtru je pii vkladani do paky nad zafezem
drzaku v pace. Viz. nasledujici obrazek:

-- Potom malym filtrem (20) nebo
velkym filtrem (19) mirn¢ otocte, aby
nemohl vypadnout.

2. Doba piipravy kavy je asi 25 sekund pro maly $alek a 38 sekund pro velky salek. (Kavovar ma pritokomér a
¢as bude pokazdé trochu jiny - vlivem riizné propustnosti kavy)
3. V procesu piipravy kavy mizete kavu zastavit opétovnym stisknutim dfive stisknutého tlac¢itka ptipravy kavy.

Upozornéni: Aby nedoslo k rozliti nebo vystiiknuti, neodstrafiujte piku kavovaru, kdyZ kavovar extrahuje
kavu!
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PRIPRAVA KAVY - NESPRESSO KAPSLE

1. Vlozte Nespresso kapsli do boxu pro Nespresso kapsle, poté vlozte box s kapsli do paky a zatlacte, vlozte paku
do kavovaru z pozice "vlozit"; a poté jej otocte doprava do polohy ,,uzamceno®.

2. Nasledujici postup je stejny jako pfi pfipravé kavy Espresso z umleté kavy.

Nastaveni mnoZstvi kavy:

Standartni mnozstvi kavy je nastavené jiz ve vyrob€. Pokud potiebujete zménit mnozstvi vydavané kavy,
postupujte podle nasledujicich krokd:

1. Umistéte jeden nebo dva $alky pod vypust kavy;

2. Stisknéte dlouze tlacitko malého/velkého $alku Espresso, pfi¢emz piislusné kontrolky blikaji a ostatni kontrolky
zhasnou, kdyz kavovar zaéne ptipravovat kavu. Musi byt stisknuto déle nez 3 sekundy. Stisknutim odpovidajiciho
tlacitka znovu zastavite pfipravu kavy, kdyz je v §alku dosazeno pozadovaného mnozstvi kavy, piicemz
odpovidajici kontrolka tfikrat zablika, coz znamena, Ze nastaveni mnozstvi kavy je uloZeno.

3. Nastavena doba necinnosti pfistroje je asi 20 sekund, pokud je doba piipravy kavy nastavena na méné nez 15
sekund. Pokud b&hem ptipravy kavy nestisknete tlacitko, po 75 sekundach se automaticky zastavi. Maximalni doba
nastaveni je asi 80 sekund. (Kavovar ma pritokomér a ¢as bude pokazdé trochu jiny)

Vychozi tovarni hodnota (resetovani)

Tato operace vrati nastavené mnozstvi kavy na vychozi tovarni hodnotu. Chcete-li obnovit vychozi tovarni
hodnotu, postupujte podle nasledujicich krokd:

1. Po stisknuti tlacitka velkého §alku Cappuccino na 3 sekundy a predehiati kavovaru v§echny kontrolky 5x
zablikaji. V tuto chvili byla obnovena vychozi tovarni nastaveni stroje.

PRIPRAVA - CAPPUCCINO

1. Po ptedehiati kavovaru dejte do filtru pozadované mnozstvi mleté kavy (7-8g pro maly $alek, 14-15g pro velky
Salek a upéchujte silou 150N = ccal5kg). Po upéchovani namleté kavy paku nasad’te spravné do urc¢ené polohy
kavovaru.

2. Pod vystup kavy umistéte $alek s vhodnou velikosti a oto¢te knoflik generatoru mlééné pény tak, aby byl
vyrovnan s okrajem $alku (délka a poloha generatoru mlécné pény je nastavitelnd a otocte jej proti sméru
hodinovych ru¢i¢ek do uréené polohy a poté jej pritahnéte k okraji $alku. Po nastaveni do odpovidajici polohy jej
otocte po sméru hodinovych ruci¢ek pro upevnéni). Otocte nastavitelny knoflik mlééné pény do polohy malé
mlécné pény "froth".
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3. Stisknéte tlacitko malé nebo velké velikosti Cappuccina, pticemz kontrolky blikaji a ostatni kontrolky zhasnou.
Kavovar se za¢ne na ur¢itou dobu ohfivat (4-30 sekund). Po dosazeni nastavené teploty za¢ne mlé¢na péna vytékat
z generatoru mlécné pény. Kava vytece z nalevky po dokonceni mlééné pény. Po uvateni kavy zazni tfikrat
zvukovy signal.

4.V procesu piipravy kavy mizete kavu zastavit opétovnym stisknutim tlacitka piipravy kavy.

PRIPRAVA LATTE

1. Po pfedehrati kavovaru vlozte do filtru pozadované mnozstvi mleté kavy (7-8g na maly $alek, 14-15g na velky
Salek up&chovany 150N cca 15kg) . Po upéchovani vlozte filtr do uréené polohy v pace a paku nasad’te do uréené
polohy kévovaru.

2. Pod vydejni misto kavy polozte $alek s vhodnou velikosti a otoéte knoflik generatoru mlécné pény tak, aby byl
vyrovnan s okrajem $alku (délka generatoru mlé¢né pény je nastavitelna a otoéte jej proti sméru hodinovych
ruci¢ek do urcené polohy a poté jej pritdhnéte k okraji Salku. Po nastaveni do odpovidajici polohy jej otocte po
sméru hodinovych ruci¢ek pro upevnéni). Otocte nastavitelny knoflik mlécné pény do polohy mlééné pény "Péna".
3. Stisknéte tlacitko malé nebo velké velikosti Latte, pfiéemz kontrolky blikaji a ostatni kontrolky zhasnou.
Kavovar se za¢ne na urcitou dobu ohiivat (4-30 sekund). Po dosazeni nastavené teploty zacne mlécna péna vytékat
z generatoru mlécné pény. Kava vytece z vystupu paky po dokonceni mlééné pény. Po uvareni kavy zazni tfikrat
zvukovy signal.

4.V procesu piipravy luxusni kdvy mizete kdvu zastavit opétovnym stisknutim tlacitka pfipravy kavy.

Upozornéni: Funkce ¢isténi mlééného systému "clean" musi byt pouzita vzdy po pfipravé mlééného napoje, aby
se zabranilo zaneseni cest mlé¢ného systému.

CISTENI SYSTEMU MLECNE PENY

1. Po dokonceni mlééného napoje nebo mlécné pény dejte na vystup kavy salek (200 ml) o vhodné velikosti,
vyrovnejte generator mlééné pény s okrajem $alku, oto¢te knoflik pro nastaveni mlééné pény do polohy velké
mlécné pény a stisknéte tlacitko ,,Clean™ po dobu alesponi 3 sekund a kavovar ptejde do rezimu ¢isténi mlééného
systému. V tuto chvili se kontrolka malého $alku Cappuccina — velkého Salku indikatoru Cappuccina — velkého
§alku indikatoru Latte —malého §alku indikatoru Latte otaci proti sméru hodinovych rucicek a blika. Po cca 30
sekundach se automaticky zastavi.
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2. Béhem ¢isténi je neplatné ovladani jakéhokoli funkéniho tlacitka.

Varovani:

1. Generator mlé¢né pény bude béhem procesu ¢isténi produkovat velké mnozstvi horké vody a pary. D
bejte opatrnosti!

2. Pro pouziti funkce "clean" , dejte do nadoby na mléko Eistou vodu.

NAPENENT MLEKA

1. Pro tvorbu pény dejte k vystupu kavy $alek (200 ml) s vhodnou velikosti. Ota¢enim knofliku generatoru mlécné
pény vyrovnejte generator mlééné pény s okrajem $alku a otocte nastavitelny knoflik generatoru mlééné pény do
pfislusné polohy.

2. Stisknéte tla¢itko malého $alku Latte po dobu delsi nez 3 sekundy, pticemz kontrolka malého $alku Latte bude
blikat a ostatni indikatory zhasnou. Kdyz dosahnete pozadovaného mnozstvi, mizete stisknutim tlacitka malého
salku Latte opét zastavit tvorbu mlééné pény.

3. Pokud béhem vyroby mlé¢né pény neprob&éhne Zadna operace, po 65 sekundach automaticky piestane fungovat.
(Kavovar ma pratokomér a ¢as bude pokazdé trochu jiny)

USPORNY REZIM

1. Pokud po skonceni prace kavovar neprobéhne zadna operace, piejde po pfiblizné 30 minutach do
pohotovostniho rezimu a v§echny kontrolky zhasnou.

2. Pokud je kévovar v pohotovostnim rezimu, vyrobek obnovi stav ptedehtivani stisknutim libovolného
tlacitka.

1. Pokud je NTC abnormalni (jako je zkrat, pferuSeny obvod atd.), musi spotiebi¢ vstoupit do stavu ochrany. Pokud
je NTC pro méfeni teploty kavy abnormalni, kontrolky malého a velkého salku espressa budou nepfetrzité blikat.
Pokud je NTC pro méfeni teploty mlééné pény abnormalni, kontrolky malého a velkého salku Cappuccina a také
malého a velkého §alku Latte nepfetrzité blikaji. Kavovar pipa po dobu 5 sekund. V tomto stavu jsou v§echna
funkeéni tladitka nefunkéni. Kavovar se automaticky piepne do pohotovostniho rezimu po 30 sekundach alarmu a
v§echny kontrolky zhasnou.

2. Kdyz v nadrzce na vodu kavovaru neni voda, bude kavovar po urcitou dobu fungovat dokud se nezastavi.
Kontrolky malych a velkych $alki espressa, malého a velkého $alku Cappuccina a také malého a velkého $alku
Latte budou rychle blikat ve sméru hodinovych rucic¢ek. Zatizeni ptejde do pohotovostniho rezimu po 15
sekundach bez dal$ich operaci. Kdyz je nadrzka na vodu doplnéna vodou, 1ze kavovar znovu provozovat.
Upozornéni: Kdyz je kdvovar ve stavu ochrany kvuli nedostatku vody v nadrzce na vodu, nadrzka na vodu se
znovu naplni, aby se pfipravila kava. Pokud béhem tohoto procesu nevytéka mlécna péna nebo kava, okamzité
prestante pripravovat kavu.

Muzete zkusit stisknout tlacitko ,,Clean® pro 3S pro vstup do rezimu Eistici pény. V tuto chvili se kontrolka malého
salku Cappuccina — velkého §alku indikatoru Cappuccina — velkého $alku indikatoru Latte — malého Salku
indikéatoru Latte otaci proti sméru hodinovych rucicek a blikd. Po cca 30 sekundéach se automaticky zastavi.

Upozornéni:

1. Pii pfiprave kavy je potieba ostrazitost.

2. Neodstranujte paku kavovaru, kdyz kavovar extrahuje kavu, aby nedoslo k vystiiknuti horkého obsahu.
3. Funkce Cisténi systému mlécné pény by méla byt vyuzita v¢as a je potieba Cistit generator mlééné pény
mokrym hadfikem, aby se zabranilo pfilepeni zbytkového mléka na generator mlééné pény po napénéni.
4. Funkce ¢isténi pénového systému musi byt pouzita alespoti jednou po napénéni.
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ODVAPNEN{
1. Kontrolky malého a velkého $alku espressa stiidavé blikaji, coz uzivateli pfipomina, Ze ptistroj potiebuje
odvapnéni (odvapnéni: Po 1000 nasobcich vaieni kavy je nutné odvapnéni)

2. Uzivatel ptida odvapnovaci pfipravek do vodni nadrze poté, co zatizeni hlasi upozornéni. Nality odvapnovaci
pfipravek je tieba nafedit podle navodu na obalu (pomér vody a odvéapinovaciho prostfedku je cca 4:1, piipadné
nafed’te dle navodu. Pokud odvapiovaci prostiedek neni, Ize jej nahradit ,,kyselinou citronovou® a pomér vody a
kyseliny citronové je cca 100:3). Napliite nadrzku na vodu 0,5 1 vody a nadrz na mléko napliite vodou. Pod vystup
generatoru mlééné pény vlozte nadobu s vhodnou velikosti a stisknéte tlacitko malého a velkého $alku Cappuccina
po dobu alespont 5 sekund. Stroj ptejde do rezimu odstrafiovani vodniho kamene se Sesti kontrolkami pomalu
blikajicimi proti sméru hodinovych rucic¢ek. Kavovar vyrabi vodu z generatoru mlééné pény a vystupu kavy.
Ptiblizné€ po 5 minutach automaticky opusti rezim odstrafiovani vodniho kamene.

3. Stisknutim libovolného funkéniho tlacitka opustite rezim odstraiovani vodniho kamene béhem odstranovani
vodniho kamene.

Varovani: Davejte pozor, aby voda v $alku neptetekla. Pokud je voda v Salku téméf plna, vylijte ji, aby voda z
salku nepretekla. Po dokonceni odvapnéni, cely systém proplachnéte Cistou vodou.

CISTENI

1. Pfed provadénim jakéhokoli ¢isténi nebo Gdrzby stroj vypnéte, odpojte ze zasuvky a nechte vychladnout.

2. Pi ¢isténi kavovaru nepouzivejte rozpoustédla ani Cistici prostiedky. Pouzijte meékky vlhky hadiik.

3. Vyjméte odkapéavaci misku, vyprazdnéte ji a pravidelné ji omyjte.

4. Pravidelné Cistéte nadrz.

5. Otacenim doleva vyjméte paku a filtr, vysypte kavovou sedlinu a poté nalevku a filtr vy¢istéte Cisticim
roztokem a ruéniky, nakonec je oplachnéte ¢istou vodou.

6. Ocistéte vSechny odnimatelné Casti Cistou vodou a diikladné je osuste.

Upozornéni: Péka je vyrobena ze slitiny hliniku. Povrchovou vodu je tfeba po pouziti nebo ¢isténi otfit suchym
hadfikem, aby nedoslo k oxidaci trychtyfe. Neumyvejte paku v mycce.

TIP:

Zahtatim $alku na kadvu v misté pro nahiivani $alki mizete ziskat lepsi chut’ kavy, protoze rozdil teploty kavy se
pfi nalévani kavy do $alku nesnizi. Rovnéz mizete do $alku nejprve nadavkovat ¢istou horkou vodu, kterou po
nahfati Salku vylijete.
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Problém

Mozna pii¢ina

Reseni

Kava te¢e z mezery
kolem hlavy.

Na tésnéni jsou zbytky z
predeslé kavy.

Vycistéte tésnéni hlavy od zbytki kavy. Také kraj filru (dosedaci
plochy) musi byt pii vkladani ¢isty.

Kava je namleta pfilis jemné.

Pouzijte hrubsi namletou kavu.

Kava byla upéchovana piilis
velkym t lakem.

Upéchujte kdvu mensim tlakem. Silou max. cca 15kg.

Tésnici krouzek je stary.

Kontaktujte prosim autorizované servisni stfedisko.

Je vkladan filtr, ktery nema
ocistényokraj.

Pied vlozenim filtru na hlavu kdvovaru oéistéte dosedaci plochy filtru od
piebytecné kavy.

Pika se nada zajistit
do zamcené polohy.

Piili§ mnoho kévy- nad
maximalni hranici.

Snizte obsah namleté kavy.

Péku nelze nasadit ani bezkavy.

Kontaktujte prosim autorizované servisni stiedisko.

Kava je studend.

Zavada na topném télese.

Kontaktujte prosim autorizované servisni stiedisko.

Cerpadlo je piili§
hlu¢né

Nédrzka na vodu je prazdna.

Nalijte prosimvodu do nadrzky.

Nadrzka na vodu neni vloZena
spravné.

Nadrzku na vodu namontujte spravnym zptisobem

Kava je prili§ svétla.

Kavaneni zarovnana do roviny.

Znovu upéchujte kavu, tak aby byla zarovnana a hladka,

Malé mnozstvi kavy.

Zvyste mnozstvi kavy.

Kava je namleta pfili§ hrubé.

Pouzijte vhodnou kévu, spravné namletou.

Kava je prili§ tmava.

Kava je piili§ upéchovana.

Upéchujte kavu mensim tlakem. Silou max. cca 15kg.

Prili§ mnoho kavy- nad
maximalni hranici.

Snizte obsah namleté kavy.

Filtrjeucpany

Vy¢istéte misku filtru.

Kava je namleta pfili§ jemné.

Pouzijte vhodnou kavu, spravné namletou.

Vyvod vodyje ucpany

Vycistéte prosimvyvodvody

Kavu lze pripravit,
ale napénovacé
nefunguje.

Systém mlééné pény je
z:ablokovan.

systému mlécné pény.

Miéko nelze

dc ¢né napénit.

MiIéko neni dostatecné studené.

Ochladte ml¢ko.

'Vsechny kontrolky
pro pfipravu napoju
rychle blikaji ve
sméru hodinovych
rucicek. .

V nadrzce na vodu neni voda.

Nalijte vodu do nadrzky na vodu

Kontrolky malého a
velkého Salku
espressa stiidavé
blikaji.

Pipominka, Ze je nutné odvapnit
kévovar.

Odvapnéte podle navodu.

Kavovar nevyrabi
kévu ani pénu na
poprve.

Nedostatekvodyv systému.

Stisknéte tlacitko ,,Clean" po d”.obu 3S pro vstup do rezimu ¢isténi
systému mlééné pény a zavodnéte systém,
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Zpusoby pripravy kavy:
Na bazi espressa se pfipravuji viechny druhy kavy. Pfidani mléka mize nejen ptidat mlééné aroma do kavy,

ale také muize vytvofit rizné chuté tim, ze se mléko, mlé¢na péna a smetana pfipravi v riznych pomérech, coz
nam poskytuje mnoho moznosti. Obrazek nize nam jednoduse ukazuje rizné bézné podily mléka v kave.

Espresso Espresso
Espresso Macchiato Con panna
Espresso Espresso Espresso
Latte Flat white Breve
Espresso Espresso
Cappuccino Mocha Americano

Ochutnejte kiavu

Zadny kavovar nedokaze vytvofit uréitou chut, chut’ kavy se také méni od riiznych druhi kdvovych zr. Zde
bychom vam radi doporuéili klasifikaci chuti kavovych zrn (tyto informace jsou pievzaty z internetu a obsah je
pouze orientacni):

[Kysla chut] Mocha, Havajska kysel4 kéva, Mexiko, Guatemala, Kostaricka vyso¢ina, Kilimandzéro,
Kolumbie, Zimbabwe, El Salvador, pokroc¢ila nova zrna mokrého typu na zépadni polokouli.

[Hotka chut’] Vsechny druhy starych kav z Javy, Medellinu, Bogoty, Angoly, Konga, Ugandy

[S ladk4 chut] Colombia Mandheling, venezuelsk4 stara kava, Modré hory, Kilimandzaro, Mocha,
Guatemala, Mexiko, Kena, Santos, Haiti

[Neutralni chut’] Brazilie, Salvador, nizinna Kostarika, Venezuela, Honduras, Kuba

[L ahodna a jemna chut] Kolumbijsky mandheling, Mocha, Blue Mountain, Guatemala, Kostarika

Navzdory mistu pivodu kavovych zrn mohou byt prazeni, mleti a spafeni dileZitymi prvky ovliviiujicimi chut
kavy.
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Technické parametry:

Model: BBCF-2032

Jmenovité napéti: 220V-240V AC

Jmenovity proud 1350W, Jmenovita frekvence: 50/60Hz
Objem nadoby na mléko 0,6L

Objem nadoby na vodu: 1,2L

Tlak ¢erpadla 20 bar

Seznam dodaného prislusenstvi:
Kavovar 1x, paka 1x, nabéracka/péchovac 1x, filtr 2x, box na kapsli 1x, instrukéni manual 1x

Toto oznaceni znamend, ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan spolu s jinym
domovnim odpadem v celé EU. Abyste predesli moznému poskozeni zivotniho prostiedi
nebo lidského zdravi v disledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej
zodpovédné, abyste podpofili udrzitelné opétovné pouziti materidlovych zdroji. Cheete-li
vratit pouzité zafizeni, pouzijte systémy vraceni a sbéru nebo kontaktujte prodejce, u
B kter¢ho byl produkt zakoupen. Mohou vzit tento vyrobek k ekologické recyklaci.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
Uschovajte pre buduce pouzitie!
Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte navod na obsluhu a prevadzkujte ho nasledovne:

1. Tento spotrebi¢ je ureny na pouzitie v domacnosti a podobnych prostrediach, ako su:

-kuchynky pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych pracovnych prostrediach;

-klientov v hoteloch, moteloch a inych prostrediach rezidenéného typu;

2.Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov, pokial’ st pod dohl'adom alebo boli poucené o
pouzivani spotrebic¢a bezpe¢nym spdsobom a rozumeju siivisiacim nebezpecenstvam.

3. Cistenie a uzivatel'ska idrzbu nesmu vykonavat® deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom.
Udrzujte spotrebic a jeho kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov!

4.Spotrebi¢ mézu pouzivat’ osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
osoby s nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial’ st pod dohl'adom, boli pou¢ené o pouzivani spotrebica
bezpecnym spdsobom a rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

5. Deti sa so spotrebi¢om nesm hrat’!

6.Ak je poskodeny napajaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu!

7.Spotrebi¢ nesmie byt ponoreny!

8.Spotrebi¢ nesmie byt’ pocas pouzivania umiestneny v skrini.

9. Povrch vyhrevného telesa je po pouziti vystaveny zvyskovému teplu.

10.Upozornenie: Davkovacie otvory sa pocas pouzivania nesmu rozpajat. Napriklad: Pri vydaji mlie¢nej peny
sa nadrz na mlieko nesmie pocas prevadzky vybrat’!

11.Su zakéazané akékol'vek tipravy spotrebica.

12.Spotrebi¢ musi byt’ pripojeny k uzemnenej zasuvke.

13.Neopust'ajte prosim kavovar, ked” ho pouzivate, ani nedovol'te detom alebo osobam bez schopnosti
sebaobsluhy priblizit’ sa k kavovaru.

14.Nepouzivajte zariadenie vo vysokej teplote, vysokom magnetickom poli a vlhkom prostredi. Neumiestiiujte
kavovar na hortci povrch, vedl'a zdroja ohna alebo na iné elektrické spotrebice, ako je chladnicka.

15. Aby ste predisli poziaru a urazu elektrickym pradom, neklad’te privodny kabel a zastrcku do vody alebo
inej tekutiny; neposkodzujte, prili§ neohybajte, nenatahujte privodny kabel a neklad’te na privodny kébel tazké
predmety.

16.Pri Cisteni alebo nepouzivani zariadenia vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky. Prislusenstvo je mozné Cistit’ az po
vychladnuti zariadenia.

17.Pouzivajte prosim originalne prislusenstvo.

18Stroj sa pouziva iba na varenie kavy. Nepouzivajte ho na iné ucely. Musi byt umiestneny v suchom
prostredi.

19.Umiestnite kavovar na rovny stdl alebo kuchynsku dosku a skontrolujte, Ze je vzdialeny najmenej 5 cm od
predmetu umiestneného v blizkosti a zadna strana kavovaru je vzdialena viac ako 20 cm od steny.
Nenechavajte vyset privodny kabel z boku stola, alebo kuchynskej dosky.

20.Uistite sa, ze sa privodny kabel nedotyka horticeho povrchu spotrebica.
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21. Pri obsluhe kavovaru sa nedotykajte rukou priamo kovového povrchu pristroja. Pouzite prosim tlacidla a
rukovat’.

22. Pravidelne ¢istite a udrzujte Casti dielov kavovaru, aby ste zaistili kvalitu kavy a predizili Zivotnost’ kavovaru.
23. Pocas prevadzky kavovaru neodpéjajte privodny kabel zo zasuvky!

24. Neprevadzkujte spotrebi¢ bez vody!

25. Pre zaistenie bezpecnosti si prosim starostlivo precitajte podrobnosti o pouziti v navode a osvojte si spravny
spdsob pouzitia.

26. Kéavovar ani elektrické vedenie neumyvajte vo vode ani v inych tekutinach!

27. Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

28. Pred prvou pripravou napoja, prosim dvakrat preplachnite bez kavy.

29. V pripade poruchy kavovaru kontaktujte autorizované servisné stredisko.

Délezité poznamky:

Pri pouzivani kavovaru sa prosim nedotykajte sucasti s vysokou teplotou (ako je napenova¢ mlieka, vypust’
vody atd’.). Tento spotrebi¢ je urceny na pripravu kavy alebo mliecnej peny. Davajte pozor, aby ste sa neoparili
parou alebo horticim mliekom alebo inym nespravnym pouzivanim spotrebica!

POPIS SUCASTI KAVOVARU:

IR W DN -

CONR
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1 Veko nadrzky na vodu

2 Nahrievacia plocha na $alky
3 Espresso - malé

4 Latte - malé

5 Cappuccino - malé

(dlhé stlacenie pre mlie¢nu
penu) 6 Cappuccino - vel’ké
(dlhé stlacenie pre preplach)
7 Latte - vel’ké

8 Espresso - vel’ké

9 Napenova¢ mlieka

10 Vysuvna podlozka na $alku
11 Odkvapkavacia miska

12 NadrZ na vodu

NAVOD NA OBSLUHU KAVOVARU

Prvé pouzitie:

13 Nastavenie napeiovaca
14 Veko nadrzKy na mlieko
15 Nadrz na mlieko

16 Ovladanie napefovaca
17 Drziak prislusenstva

18 Tlacidlo pre zapnutie/
vypnutie 19 Maly filter pre 1
Salku

20 Velky filter pre 2 Salky
21 Paka

22 Davkovac kavy

23 Box na kapsulu

1. Vyberte kavovar z obalu a skontrolujte, ¢i je prislusenstvo kompletné.

2. Umyte vSetky odnimatel'né Casti.

.

3. Preplachnite ho 2-3krat ¢istou vodou spustenim programu na pripravu kavy, pri¢om nie je nutné vkladat’
kavu.

Prosim, pozor: Po vybrati a vy¢isteni zostavy parnej trysky sa uistite, Ze ju namontujete na miesto a
uzamknete podl'a znazornenia, inak nebude fungovat’ spravne.

Varovanie: Pri prvom pouziti nemusi kavovar vydavat’ vodu, takze prejde do ochranného stavu. V tejto chvili
mozete stlacit’ tlacidlo ,,Cappuccino/Clean po¢as 3S a vstupit’ do procesu preplachu. Potom uvidite malu
Salku indikatora Cappuccino - vel’ku $alku indikatora Cappuccino - vel'ku $alku indikatora Latte - mala Salka
indikatora Latte sa otaca proti smeru hodinovych ruci¢iek a blika. Po priblizne 30 sekundach sa automaticky

zastavi.
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NAPLNENIE NADRZKY NA VODU

T

/

1. Otvorte veko nadrzky na vodu a vytiahnite nadrzku nahor.

2. Odstraite ¢ervenu gumovu zatku z nadrzky na vodu.

3. Napliite nadrz cerstvou Cistou vodou a davajte pozor, aby ste neprekrocili hladinu MAX. Vlozte spat’ nadrz,
l'ahkym zatlacenim otvorte ventil umiestneny na dne nadrze.

4. Jednoduchsie, mozno tiez nadrz naplnit’ bez vybratia a to nalievanim vody priamo z inej nadoby (dzbanu,
karafy,..) DOLEZITE:

1. Je normalne, Ze v priestore pod nadrzou je voda. Tt treba pravidelne susit’ ¢istou Spongiou.

2. Nepouzivajte kavovar, ked’ v nadrzi nie je voda! Doplite vodu v¢as, ked’ je hladina vody pred

minimalnou hladinou.

Nalievanie mlieka do nadrzky na mlieko.

1. Vyberte nadrzku na mlieko v smere zndzornenom na obrazku nizsie.

2. Jemne zdvihnite veko nadrze na mlieko a nalejte 3% plnotuéné mlieko o teplote 8C do nadrze na mlieko a
zatvorte veko. Vlozte spét’ nadobku do kavavoaru - pocujete , klapnutie®, o znamena, ze nadrz na mlieko bola
namontovana na miesto.

Upozornenie: Nadrzka na mlieko, musi byt’ spravne umiestnena, inak déjde k jej vytlaceniu vplyvom
tlaku pri spusteni pripravy mlieka.
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VYBER VELKOSTI SPRAVNYCH SALIKOV
Pred pripravou kdvového napoja si prosim vyberte Salku spravnej velkosti podl'a nasledujicej
tabul’ky:

TAB
Druh napoje Velikost MnoZstvi kavy (mL) Velikost Salku (mL)
Espreeso malé 30-50 80-100
Espreeso velké 70-90 120-150
Cappuccino malé 50-120 200-250
Cappuccino velké 110-210 300-350
Latte malé 90-200 300-350
Latte velké 190-290 400-450
PREDHREV KAVOVARU

1. Zapojte napajaci kabel kavovaru do zasuvky a raz stlacte hlavny vypinac, prebehne autotest, pricom vsetky
indikatory trikrat zablikaju, aby sa overili funkcie. Ak je stav normalny, za¢ne sa zahrievanie a vietky
kontrolky sa zmenia z blikania na pulzovanie. Ked’ teplota dosiahne nastavent hodnotu, predhrievanie je
ukonéené a vietky indikatory svietia, ¢o znamena, ze kavovar je mozné pouzit'.

Upozornenie: Ak je program autotestu, ktory kontroluje NTC abnormalne, prislusné kontrolky budu blikat’
stCasne (podrobnosti pozri pravidla ochrany) a zvukovy signél bude pipat’ po dobu 5 sekund, ked’ kdvovar
nemoze fungovat. V tomto stave st tlacidla nefunkéné a spotrebi¢ automaticky prejde do pohotovostného
rezimu po 30s alarme a vSetky kontrolky zhasnu.
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PRIPRAVA ESPRESSA

1. Po predhriati kdvovaru vlozte do filtra namleta kavu (7-8g na malu $alku, 14-15g na vel’ka §alku a utlacte silou
150N = vahou cca 15kg priloZzenym vtlacadlom). Paku nasad’te na hlavu kavovaru a zaistite v smere znazorneného
zamku.

2. Stlacte tlacidlo pre malu $alku alebo vel'ku $alku - prislusna kontrolka za¢ne blikat’ a ostatné kontrolky zhasnil.
Akonahle je napoj hotovy trikrat zaznie zvukovy signal.

Poznamka: -- Pred pripravou sa uistite, Ze maly zarez na zvolenom filtri je pri vkladani do paky nad zarezom
drziaka v pake. Pozri. nasledujuci obrazok:

-- Potom malym filtrom (20) alebo
velkym filtrom (19) mierne otocte,
aby nemohol vypadnut’.

2. Doba pripravy kavy je asi 25 sekind pre malu $alku a 38 sekand pre velka $alku. (Kavovar ma prietokomer a
¢as bude zakazdym trochu iny - vplyvom réznej priepustnosti kavy)
3. V procese pripravy kavy mozete kavu zastavit' opatovnym stlacenim skor stlaceného tlacidla pripravy kavy.

Upozornenie: Aby nedoslo k rozliatiu alebo vystreknutiu, neodstrafiujte paku kavovaru, ked’ kavovar
extrahuje kavu!
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PRIPRAVA KAVY - NESPRESSO KAPSULE

1. Vlozte Nespresso kapsulu do boxu pre Nespresso kapsule, potom vlozte box s kapsulou do paky a zatlacte,

vlozte paku do kavovaru z pozicie "vlozit"; a potom ho otoéte doprava do polohy ,,uzamknuté*.
2. Nasledujuci postup je rovnaky ako pri priprave kavy Espresso z pomletej kavy.

Nastavenie mnoZstva kavy:
Standardné mnozstvo kavy je nastavené uz vo vyrobe. Ak potrebujete zmenit mnozstvo vydavanej kavy,
postupujte podl'a nasledujticich krokov:

1. Umiestnite jednu alebo dve $alky pod vypust’ kavy;

2. Stlacte dlho tlac¢idlo malej/velkej $alky Espresso, pricom prislusné kontrolky blikaju a ostatné kontrolky
zhasnu, ked’ kavovar za¢ne pripravovat’ kavu. Musi byt stlacené dlhsie ako 3 sekundy. Stla¢enim
zodpovedajuceho tla¢idla znovu zastavite pripravu kavy, ked’ je v Salke dosiahnuté pozadované mnozstvo kavy,
pricom zodpovedajuca kontrolka trikrat zablika, co znamena, Zze nastavenie mnozstva kavy je ulozené.

3. Nastavena doba nec¢innosti pristroja je asi 20 sekund, pokial’ je doba pripravy kavy nastavena na menej ako 15
sekind. Ak pocas pripravy kavy nestlacite tlacidlo, po 75 sekundéach sa automaticky zastavi. Maximalna doba
nastavenia je asi 80 sekund. (Kévovar ma prietokomer a ¢as bude zakazdym trochu iny)

Predvolena tovarenska hodnota (resetovanie)

Této operacia vrati nastavené mnozstvo kavy na predvolenu tovarenskt hodnotu. Ak chcete obnovit predvolent
tovarensku hodnotu, postupujte podl'a nasledujucich krokov:

1. Po stlaceni tlacidla velkej Salky Cappuccino na 3 sekundy a predhriati kdvovaru vSetky kontrolky 5x zablikaju.
V tejto chvili boli obnovené vychodzie tovarenské nastavenia stroja.

PRIPRAVA - CAPPUCCINO

1. Po predhriati kdvovaru dajte do filtra pozadované mnozstvo mletej kavy (7-8g pre malt $alku, 14-15g pre
vel’ku §alku a utlacte silou 150N = ccal5kg). Po utlaceni namletej kavy paku nasad’te spravne do uréenej polohy
kavovaru.

2. Pod vystup kavy umiestnite $alku s vhodnou vel'kost'ou a otocte gombik generatora mlie¢nej peny tak, aby bol
vyrovnany s okrajom $alky (dizka a poloha generatora mlie¢nej peny je nastaviten a otoéte ho proti smeru
hodinovych ruciciek do urcenej polohy a potom ho pritiahnite k okraju $alky. ). Otocte nastavitelny gombik
mlie¢nej peny do polohy malej mlie¢nej peny "froth".
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3. Stlacte tlac¢idlo malej alebo velkej velkosti Cappuccina, pricom kontrolky blikaju a ostatné kontrolky zhasnu.
Kavovar sa zaéne na ur¢iti dobu ohrievat’ (4-30 sekund). Po dosiahnuti nastavenej teploty zaéne mlie¢na pena
vytekat’ z generatora mliecnej peny. Kava vytecie z lievika po dokonceni mliecnej peny. Po uvareni kavy zaznie
trikrat zvukovy signal.

4.V procese pripravy kavy mozete kavu zastavit’ opatovnym stlacenim tlacidla pripravy kavy.

PRIPRAVA LATTE

1. Po predhriati kavovaru vloZzte do filtra pozadované mnoZzstvo mletej kavy (7-8g na mala $alku, 14-15g na vel'ka
Salku utlac¢enu 150N cca 15kg). Po utlaceni vlozte filter do urcenej polohy v pake a paku nasad’te do urcenej
polohy kavovaru.

2. Pod vydejni misto kavy polozte $alek s vhodnou velikosti a otocte knoflik generatoru mlécné pény tak, aby
byl vyrovnan s okrajem Salku (délka generatoru mlécné pény je nastavitelnd a otocte jej proti sméru hodinovych
rucic¢ek do urcené polohy a poté jej pritdhnéte k okraji $alku. Po nastaveni do odpovidajici polohy jej otocte po
smeéru hodinovych rucic¢ek pro upevnéni). Otocte nastaviteIny gombik mliecnej peny do polohy mliecnej peny
"Pena".

3. Stlacte tlacidlo malej alebo vel'kej velkosti Latte, pri¢om kontrolky blikaju a ostatné kontrolky zhasni. Kavovar
sa za¢ne na urciti dobu ohrievat’ (4-30 sekund). Po dosiahnuti nastavenej teploty za¢ne mlie¢na pena vytekat z
generatora mliecnej peny. Kava vytecie z vystupu paky po dokonceni mlie¢nej peny. Po uvareni kavy zaznie trikrat
zvukovy signal.

4.V procese pripravy luxusnej kavy mozete kavu zastavit’ opatovnym stlacenim tlacidla pripravy kavy.

Upozornenie: Funkcia Cistenia mlie¢neho systému "clean" musi byt pouzitd vzdy po priprave mliecneho napoja,
aby sa zabranilo zaneseniu ciest mlie¢neho systému.

CISTENIE SYSTEMU MLIECNEJ PENY

1. Po dokonceni mlie¢neho napoja alebo mlie¢nej peny dajte na vystup kavy salku (200 ml) s vhodnou
vel'kostou, vyrovnajte generator mliecnej peny s okrajom $alky, otocte gombik pre nastavenie mlie¢nej peny do
polohy velkej mlie¢nej peny a stlacte tlacidlo ,,Clean* po dobu aspoii 3 sektind a . V tejto chvili sa kontrolka
malej $alky Cappuccina — vel’kej $alky indikatora Cappuccina — vel’kej $alky indikatora Latte — malej Salky
indikatora Latte otaCa proti smeru hodinovych ruciciek a blika. Po cca 30 sekundach sa automaticky zastavi.
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2. Pocas Cistenia je neplatné ovladanie akéhokol'vek funkéného tlacidla.

Varovanie:

1. Generator mliecnej peny bude pocas procesu Cistenia produkovat’ velké mnozstvo hortcej vody a pary.
Dbajte opatrnosti!

2. Pre pouzitie funkcie "clean" , dajte do nadoby na mlieko Cista vodu.

NAPENENIE MLIEKA

1. Na tvorbu peny dajte k vystupu kavy $alku (200 ml) s vhodnou velkost'ou. Ota¢anim gombika generatora
mlieCnej peny vyrovnajte generator mlie¢nej peny s okrajom $alky a otocte nastavitel'ny gombik generatora
mlie¢nej peny do prislusnej polohy.

2. Stlacte tlacidlo malej Salky Latte po dobu dlhsiu ako 3 sekundy, pricom kontrolka malej $alky Latte bude blikat’
a ostatné indikatory zhasnu. Ked’ dosiahnete pozadované mnozstvo, mozete stlacenim tlacidla malej Salky Latte
opét’ zastavit’ tvorbu mlie¢nej peny.

3. Ak pocas vyroby mlie¢nej peny neprebehne ziadna operacia, po 65 sekundach automaticky prestane fungovat’.
(Kavovar ma prietokomer a ¢as bude zakazdym trochu iny)

USPORNY REZIM

1. Ak po skonceni prace kdvovar neprebehne Ziadna operacia, prejde po priblizne 30 minttach do pohotovostného
rezimu a vsetky kontrolky zhasni.

2. Ak je kdvovar v pohotovostnom rezime, vyrobok obnovi stav predhrievania stla¢enim 'ubovolného tlacidla.

1. Pokial’ je NTC abnormalne (ako je skrat, preruSeny obvod atd’.), musi spotrebi¢ vstipit’ do stavu ochrany. Pokial’
je NTC pre meranie teploty kavy abnormalne, kontrolky malej a velkej salky espressa budi nepretrzite blikat’.
Pokial je NTC pre meranie teploty mlie¢nej peny abnormalne, kontrolky malej a vel'kej $alky Cappuccina a tiez
malej a vel'kej $alky Latte nepretrzite blikaju. Kavovar pipa po dobu 5 sekiind. V tomto stave st vSetky funkéné
tlacidla nefunkéné. Kavovar sa automaticky prepne do pohotovostného rezimu po 30 sekundach alarmu a vsetky
kontrolky zhasni.

2. Ked’ v nadrzke na vodu kavovaru nie je voda, bude kavovar po ur¢ita dobu fungovat’ pokial’ sa nezastavi.
Kontrolky malych a velkych §alok espressa, malej a vel’kej $alky Cappuccina a tiez malej a velkej Salky Latte buda
rychlo blikat’ v smere hodinovych ruc¢i¢iek. Zariadenie prejde do pohotovostného rezimu po 15 sekundach bez
dalgich operacii. Ked’ je nadrzka na vodu doplnena vodou, je mozné kavovar znovu prevadzkovat. Upozornenie:
Ked’ je kavovar v stave ochrany kvoli nedostatku vody v nadrzke na vodu, nadrzka na vodu sa znovu naplni, aby sa
pripravila kava. Pokial’ pocas tohto procesu nevyteka mlie¢na pena alebo kava, okamzite prestaiite pripravovat’
kavu.

Mozete skusit’ stlacit’ tlacidlo ,,Clean® pre 3S pre vstup do rezimu Cistiacej peny. V tejto chvili sa kontrolka malej
salky Cappuccina — vel’kej $alky indikatora Cappuccina — vel’kej $alky indikatora Latte — malej Salky indikatora
Latte otaca proti smeru hodinovych ruciciek a blika. Po cca 30 sekundach sa automaticky zastavi.

Upozornenie:
1. Pri priprave kavy je potrebnd ostrazitost’.
2. Neodstranujte paku kavovaru, ked” kavovar extrahuje kavu, aby nedoslo k vystreknutiu horticeho
obsahu.
3. Funkcia Cistenia systému mliecnej peny by mala byt’ vyuzita vcas a je potrebné Cistit’ generator
mlieénej peny mokrou handri¢kou, aby sa zabranilo prilepeniu zvy$kového mlieka na generator mlieénej
peny po napeneni.
4. Funkcia Cistenia penového systému musi byt’ pouzita asponl raz po napeneni.
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ODVODVAPNENIEAPNENI

1. Kontrolky malej a vel’kej $alky espressa striedavo blikaji, ¢o uzivatelovi pripomina, Ze pristroj potrebuje
odvapnenie (odvapnenie: Po 1000 nasobkoch varenia kavy je nutné odvapnenie)

2. Uzivatel prida odvapiovaci pripravok do vodnej nadrze potom, ¢o zariadenie hlasi upozornenie. Naliaty
odvapnovaci pripravok je potrebné nariedit’ podl'a navodu na obale (pomer vody a odvapnovacieho prostriedku je
cca 4:1, pripadne naried’te podl'a navodu. Pokial’ odvapiovaci prostriedok nie je, je mozné ho nahradit’ , kyselinou
citronovou® a pomer vody a kyseliny citronovej je cca 100:3). Napliite nadrzku na vodu 0,5 1 vody a nadrz na
mlieko napliite vodou. Pod vystup generatora mliecnej peny vlozte nadobu s vhodnou velkostou a stlacte tlacidlo
malej a vel’kej Salky Cappuccina po dobu aspon 5 sekund. Stroj prejde do rezimu odstranovania vodného kamena
so Siestimi kontrolkami pomaly blikajicimi proti smeru hodinovych ruciciek. Kavovar vyraba vodu z generatora
mlie¢nej peny a vystupu kavy. Priblizne po 5 minttach automaticky opusti rezim odstranovania vodného kamena.
3. Stlacenim l'ubovol'ného funkéného tlacidla opustite rezim odstranovania vodného kamena pocas odstrafiovania
vodného kamena.

Varovanie: Davajte pozor, aby voda v $alke nepretiekla. Pokial’ je voda v Salke takmer plna, vylejte ju, aby voda
zo Salky nepretiekla. Po dokonceni odvéapnenia, cely systém preplachnite Cistou vodou.

CISTENIE

1. Pred vykondvanim akéhokol'vek Cistenia alebo udrzby stroj vypnite, odpojte zo zadsuvky a nechajte
vychladnut’.

2. Pri ¢isteni kdvovaru nepouzivajte rozpustadla ani Cistiace prostriedky. Pouzite mékku vlhka handricku.

3. Vyberte odkvapkavaciu misku, vyprazdnite ju a pravidelne ju umyte.

4. Pravidelne Cistite nadrz.

5. Otac¢anim dol'ava vyberte paku a filter, vysypte kavovu usadeninu a potom lievik a filter vy¢istite Cistiacim
roztokom a uteraky, nakoniec ich oplachnite ¢istou vodou.

6. Ocistite vSetky odnimatel'né Casti ¢istou vodou a dokladne ich osuste.

Upozornenie: Péka je vyrobena zo zliatiny hlinika. Povrchovi vodu je potrebné po pouziti alebo Cisteni utriet’
suchou handri¢kou, aby nedoslo k oxidacii lievika. Neumyvajte paku v umyvacke.

TIP:

Zahriatim $alky na kdvu v mieste na nahrievanie $alok mozete ziskat’ lepSiu chut’ kavy, pretoze rozdiel teploty
kavy sa pri nalievani kavy do $alky neznizi. Rovnako moézete do $alky najprv nadavkovat ¢ista horicu vodu,
ktoru po nahriati §alky vylejete.
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Problém

Mozna pii¢ina

Reseni

Kava te¢e z mezery
kolem hlavy.

Na tésnéni jsou zbytky z
predeslé kavy.

Vycistéte tésnéni hlavy od zbytki kavy. Také kraj filru (dosedaci
plochy) musi byt pii vkladani ¢isty.

Kava je namleta pfilis jemné.

Pouzijte hrubsi namletou kavu.

Kava byla upéchovana piilis
velkym t lakem.

Upéchujte kdvu mensim tlakem. Silou max. cca 15kg.

Tésnici krouzek je stary.

Kontaktujte prosim autorizované servisni stfedisko.

Je vkladan filtr, ktery nema
ocistényokraj.

Pied vlozenim filtru na hlavu kdvovaru oéistéte dosedaci plochy filtru od
piebytecné kavy.

Pika se nada zajistit
do zamcené polohy.

Piili§ mnoho kévy- nad
maximalni hranici.

Snizte obsah namleté kavy.

Péku nelze nasadit ani bezkavy.

Kontaktujte prosim autorizované servisni stiedisko.

Kava je studend.

Zavada na topném télese.

Kontaktujte prosim autorizované servisni stiedisko.

Cerpadlo je piili§
hlu¢né

Nédrzka na vodu je prazdna.

Nalijte prosimvodu do nadrzky.

Nadrzka na vodu neni vloZena
spravné.

Nadrzku na vodu namontujte spravnym zptisobem

Kava je prili§ svétla.

Kavaneni zarovnana do roviny.

Znovu upéchujte kavu, tak aby byla zarovnana a hladka,

Malé mnozstvi kavy.

Zvyste mnozstvi kavy.

Kava je namleta pfili§ hrubé.

Pouzijte vhodnou kévu, spravné namletou.

Kava je prili§ tmava.

Kava je piili§ upéchovana.

Upéchujte kavu mensim tlakem. Silou max. cca 15kg.

Prili§ mnoho kavy- nad
maximalni hranici.

Snizte obsah namleté kavy.

Filtrjeucpany

Vy¢istéte misku filtru.

Kava je namleta pfili§ jemné.

Pouzijte vhodnou kavu, spravné namletou.

Vyvod vodyje ucpany

Vycistéte prosimvyvodvody

Kavu lze pripravit,
ale napénovacé
nefunguje.

Systém mlééné pény je
z:ablokovan.

systému mlécné pény.

Miéko nelze

dc ¢né napénit.

MiIéko neni dostatecné studené.

Ochladte ml¢ko.

'Vsechny kontrolky
pro pfipravu napoju
rychle blikaji ve
sméru hodinovych
rucicek. .

V nadrzce na vodu neni voda.

Nalijte vodu do nadrzky na vodu

Kontrolky malého a
velkého Salku
espressa stiidavé
blikaji.

Pipominka, Ze je nutné odvapnit
kévovar.

Odvapnéte podle navodu.

Kavovar nevyrabi
kévu ani pénu na
poprve.

Nedostatekvodyv systému.

Stisknéte tlacitko ,,Clean" po d”.obu 3S pro vstup do rezimu ¢isténi
systému mlééné pény a zavodnéte systém,
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Sposoby pripravy kavy:
Na baze espressa sa pripravuju vietky druhy kavy. Pridanie mlieka moze nielen pridat’ mlie¢nu aromu do

kavy, ale tiez moze vytvorit rozne chute tym, Ze sa mlieko, mlie¢na pena a smotana pripravi v réznych
pomeroch, ¢o ndm poskytuje mnoho moznosti. Obrazok niz§ie nam jednoducho ukazuje rézne bezné podiely

mlieka v kave.

Espresso Espresso
Espresso Macchiato Con panna
Espresso Espresso Espresso
Latte Flat white Breve
Espresso Espresso
Cappuccino Mocha Americano

Ochutnajte kivu

Ziadny kavovar nedokéze vytvorit’ ur&ita chut’, chut’ kévy sa tiez meni od réznych druhov kévovych zin. Tu by
sme vam radi odporucili klasifikaciu chuti kdavovych zin (tieto informacie su prevzaté z internetu a obsah je iba
orientacny):

[Kysla chut’] Mocha, Havajska kysl4 kédva, Mexiko, Guatemala, Kostaricka vyso¢ina, Kilimandzaro,
Kolumbia, Zimbabwe, El Salvador, pokroc¢ilé nové zrna mokrého typu na zapadnej pologuli.

[Horka chut] Vsetky druhy starych kév z Javy, Medellinu, Bogoty, Angoly, Konga, Ugandy

[S ladka chut] Colombia Mandheling, venezuelska stard kédva, Modré hory, KilimandZaro, Mocha,
Guatemala, Mexiko, Kefia, Santos, Haiti

[N eutralna chut] Brazilia, Salvador, nizinna Kostarika, Venezuela, Honduras, Kuba

[L ahodna a jemné chut] Kolumbijsky mandheling, Mocha, Blue Mountain, Guatemala, Kostarika

Napriek miestu povodu kavovych zfn moézu byt’ prazenie, mletie a sparenie délezitymi prvkami
ovplyviiujucimi chut’ kavy.
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Technické parametre:

Model: BBCF-2032

Menovité napitie: 220V-240V AC

Menovity priud 1350W, Menovita frekvencia: 50/60Hz
Objem nadoby na mlieko 0,6L.

Objem nadoby na vodu: 1,2L

Tlak ¢erpadla 20 bar

Zoznam dodaného prisluSenstva:
Kavovar 1x, paka 1x, naberacka/pacovac 1x, filter 2x, box na kapsulu 1x, inStrukény manual
1x

Toto oznacenie znamena, ze tento vyrobok by nemal byt likvidovany spolu s inym
domovym odpadom v celej EU. Aby ste predili moznému poskodeniu Zivotného
prostredia alebo T'udského zdravia v dosledku nekontrolovanej likvidacie odpadu,
recyklujte ho zodpovedne, aby ste podporili udrzate'né opitovné pouzitie materialovych
zdrojov. Ak cheete vratit’ pouzité zariadenie, pouzite systémy vratenia a zberu alebo

I kontaktujte predajcu, u ktorého bol produkt zakapeny. Mozu vziat’ tento vyrobok na
ekologicku recyklaciu.

Importeur / import / importér
IPRICE RECARE s.r.0.
Rybniky IV 326

760 01 Zlin

Czechia
bestberg@bestberg.eu

Made in China

ce
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