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DE Lebensmitteltrockner
LESEN SIE DIESE ANWEISUNGEN SORGFALTIG,BEVOR SIE DAS PRODUKT BENUTZEN!
Technische Parameter

Spannung: 220-240V, 50-60Hz

Leistung: 550-650W

Temperatur: FAN, 35°C-75°C
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Plateau aus

Feinsieb

Legen Sie das Feinsieb aufden Edelstahlteller.Geeignet zum Trocknen kleinerer Zutaten wie Krauter,
Beeren und klebriger Zutaten wie Bananen und Tomaten.

Trocknungsschale

Legen Sie das Dorrblech auf die Edelstahlplatte und backen Sie leckere Obstbrotchen.Wenn Sie das
Dorblech nicht zum Trocknen von flussigen Zutaten verwenden,stellen Sie es als Kriimelfach in den Boden
des Trockners.

Sicherheitshinweise

Beachten Sie bei der Verwendung dieses Elektrogerats stets die folgenden grundlegenden
Vorsichtsmafinahmen.Bitte lesen Sie diese Anleitung vor dem Gebrauch durch und bewahren Sie sie zum
spateren Nachschlagen auf.

1.Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt,durch Personen(einschlieBlich Kinder)mit eingeschrankten

physischen,sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und manges Wissen benutzt zu
werden,es sei denn,sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen,wie das Gerat zu benutzen ist.

2.verwenden Sie den Lebensmitteltrockner nicht im Freien.

3.Achten Sie bei der Verwendung des Lebensmitteltrockners darauf,dass er aufeiner flachen,ebenen und
festen Unterlage steht,damit er nicht zu Boden fallen kann.Beriicksichtigen Sie auch das Gewicht des

Gerats.



4.Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu einem elektrischen Schlag,Brand oder schweren
Verletzungen fuhren.Die Warnungen, Vorsichtshinweise und Anweisungen in dieser Anleitung konnen nicht
alle moglichen Umstande und Situationen abdecken,die bei der Verwendung des Gerats auftreten konnen.

5.Lassen Sie das Gerdt wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

6.Bewahren Sie das Gerat immer auflerhalb der Reichweite von Kindern auf,da diese nicht in der Lage
sind,die mit einem unsachgemaflen Umgang mit diesem elektrischen Gerat verbundenen Risiken zu

erkennen.

7.Bevor Sie das Gerit an eine Steckdose anschlieBen,uberpriifen Sie,ob die auf dem Etikett des Gerats
angegebene Spannung mit der Netzspannung iibereinst immt.

8.Stellen Sie sicher,dass der Lebensmitteltrockner ausgeschaltet und nicht an eine Steckdose angeschlossen
ist,wenn Sie ihn reinigen oder reparieren wollen.

9.Achten Sie darauf,dass der Lebensmitteltrockner und sein Kabel nicht iiber die Kante der Arbeitsflache
héngen und halten Sie ihn von heilen Gegenstinden und offenen Flammen fern,da sonst der Kunststoff

des Trockners schmelzen und einen Brand verursachen kann.

10.Tauchen Sie das Gerat oder seinen Stecker unter keinen Umstanden in Wasser oder andere
Flussigkeiten.Benutzen Sie das Gerat nicht,wenn Sie nasse Hande haben.

11.Uberprufen Sie das Gerat und sein Steckerkabel regelmaBig aufBeschadigungen.

12.Benutzen Sie das Gerat nicht,wenn das Steckerkabel beschadigt ist,wenn das Gerat eine
Funktionsstorung aufweist,wenn es zu Boden gefallen ist oder wenn es auf andere Weise beschadigt wurde.

13.Wenn das Kabel des Gerats beschadigt ist,muss es vom Hersteller,seinem Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden.

14.Reparaturen am Lebensmitteltrockner diirfen nur von einer Elektrofachkraft durchgefuhrt werden.
Unprofessionelle Reparaturen konnen den Benutzer gefahrden.

15.Kein Teil des Gerites ist fur die Verwendung in einem Geschirrspuler geeignet,es sei denn,es ist
ausdriicklich anders angegeben.

16.schalten Sie das Gerdt immer aus,bevor Sie es einstecken oder ausstecken.Ziehen Sie das Kabel ab,
indem Sie es am Stecker festhalten,nicht am Kabel zichen.

17.Benutzen Sie dieses Gerat nicht mit einem Verlangerungskabel,es sei denn,das Kabel wurde von einem
qualifizierten Techniker oder Kundendiensttechniker gepruft und getestet.

18.Verwenden Sie niemals nicht-originales Zubehor.

19.Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen des Gerats.Halten Sie Thre Hande,Haare,

Kleidung,Spachtelund andere Kuchenutensilien vom Gerat fern,wahrend esin Betrieb ist.Dadurch wird die
Gefahr von Verletzungen und/oder Schaden am Gerat verringert.

20.Drehen Sie die Luftungsoffinungen,durch die die heifle Luft vom Motor aus dem Trockner stromt,nicht
in Richtung Wand oder brennbarer Gegenstande,sondern in einen offenen Bereich.

21.Stellen Sie den Lebensmitteltrockner nicht in der Nahe einer direkten Warmequelle auf.Achten Sie
darauf,dass der Stecker nirgends eingedriickt wird,sonst besteht Brand-oder Stromschlaggefahr.

22.Wenn Sie den Trockner an eine andere Person weitergeben,mussen Sie auch diese
Gebrauchsanweisung an diese Person weitergeben.

23.Dieses Gerit ist nicht fir die Verwendung mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem anderen
Steuersystem vorgesehen.



24.Standby-Leistung:Max0,8W

Zeit,die das Gerat benotigt,um automatisch in den Standby-Modus zu wechseln:ca.3 Minuten.
Das Benutzerhandbuch kann auch von unserer Website iiberpriift und heruntergeladen werden:
https://www.bestberg.cz/

Warnung

-Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern,sollten Sie das Gerdt und das Steckerkabel niemals
in Wasser eintauchen oder Regen,Feuchtigkeit oder anderen Flussigkeiten aussetzen.

-Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von Badewannen,Waschbecken oder anderen
Behaltern,die Wasser oder andere Flussigkeiten enthalten,oder auffeuchten oder nassen
Oberflachen.Lagern Sie das

Gerat nicht in einer feuchten Umgebung.
-Setzen Sie den Trockner nicht hohen Temperaturen,Sonnenlicht oder Feuchtigkeit aus.
-Verwenden Sie das Geridt nicht,wenn Sie nasse Hande haben.

-Schalten Sie das Gerat in nassen Umgebungen aus.

-Wenn das Gerit ins Wasser fallt,schalten Sie es sofort aus und ziehen Sie den
Netzstecker NEHMEN SIE DAS GERATERSTDANNAUS DEM WASSER,WENN DIE
STROMVERSORGUNG DES GERATS AUSGESCHALTETIST.

-Es ist wichtig zu wissen,dass das Gerat erst von einem qualifizierten Techniker iiberpriift werden
muss, bevor es wieder benutzt werden darf.

-VORSICHT!Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 48 Stunden am Stiick.Nachdem der Trockner
48 Stunden lang benutzt wurde,ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie ihn mindestens 2 Stunden
lang

abkuhlen,bevor Sie ihn wieder benutzen.
-Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von Gassprays.

-UnsachgemaBer Betrieb und unsachgemaBe Handhabung des Gerats konnen zu Fehlfunktionen des
Gerats und Verletzungen des Benutzers fuhren.

-Das Netzkabel darf nicht unter schweren oder scharfen Gegenstinden eingeklemmt
werden,andernfalls kann es zu einem Brand oder Stromschlag kommen.

-De Temperatur der betrefenden Oberflache unter dem Trockner kann wahrend des Betriebs hoch
sein.

Merkmale des Trockners

Das Gerit ist mit einem automatischen Kontrollsystem fur die Zirkulation der warmen Luft
ausgestattet.

Daher ist die Trocknung der Lebensmittel in diesem Trockner gleichmafig.Die getrockneten
Lebensmittel behalten fast alle ihre Nahrwerte und der Geschmack wird nicht verdndert.Sie sind daher
eine gute Wahl

fir einen gesunden Snack.

-Es ist eine groBartige Moglichkeit,Obstkleine Lebensmittel, Gemuse,Krduter und vieles mehr zu
konservieren.

-Der Trockner ist mit 10 Edelstahltrockenblechen ausgestattet,die jeweils 0,6 kg Zutaten fassen.

-Es ist moglich,ein oder mehrere Bleche zu entfernen,um mehr Platz fiir das Trocknen dickerer
Zutten zu schaffen.



-Die Trockenplatten sind leicht zu reinigen.Um die Reinigung zu erleichtern,konnen Sie das Fach
unter dem Trockner verwenden,um Reste und Krumel aufzufangen.

-SchlieBen Sie die Tiir beim Trocknen.

-Durch die transparente Tiir konnen Sie den Zustand der Lebensmittel wahrend des Trocknens {iberwachen.
Yor dem rauch

Reinigung

Wischen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Gerats mit einem leicht feuchten Tuch ab.

Falls erforderlich,verwenden Sie ein Renigungsmittel.Legen Sie den Hauptmotor nicht in Wasser oder
andere Fliissigkeiten!

Schalten Sie den Trockner fiir 30 Minuten bei maximaler Temperatur ein,ohne Lebensmittel.Stellen Sie
sicher,dass der Raum ausreichend beliiftet ist.Es ist normal,dass der Trockner Rauch oder Geriiche
erzeugt.

Spulen Sie die Trockenbleche mit Wasser aus und trocknen Sie sie.

Hinweis:Dies sollte nur vor der ersten Benutzung des Gerats geschehen.

Ziehen Sie den Netzstecker des Trockners und lassen Sie ihn abkiihlen,bevor Sie ihn reinigen.Verwenden
Sie eine weiche Burste,um anhaftende Lebensmittel zu entfernen.Trocknen Sie alle Teile des Trockners,
bevor Sie ihn einlagern.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit aggressiven Chemikalien oder Scheuemitteln,um eine Beschadigung der
Oberflache zu vermeiden.

Zusammenbau des Gerats

Vergewissern Sie sich,dass der Trockner stabil auf einer festen,ebenen Flache steht.Stapeln Sie die
Trocknungsschalen und schlieBen Sie den Stecker an die Steckdose an.Der Trockner ist nun einsatzbereit.

Verwendung des Geriits

Befolgen Sie die nachstehenden einfachen Schritt-fiir-Schritt-Anweisungen,um den Trocknungsvorgang
erfolgreich zu starten und abzuschlieBen.

Stellen Sie sicher,dass der Trockner auf einer ebenen Flache steht.
1.saubere Lebensmittel in das Fach legen.SchlieBen Sie die Tur.

Uberladen Sie die Schalen nicht und fullen Sie die Lebensmittel nicht zu viel ein.

2. SchlieBen Sie den Trockner an eine Steckdose an.Wenn der Trockner startet,ertont ein akustisches
Signal.Nach 3 Sekunden leuchtet nur die Zeit-/Temperaturanzeige aufund der Trockner geht in den

Standby-Modus iiber.

3.die Taste,, TIME/TEMP*“driicken,alle Anzeigen der Taste leuchten auf,das Gerat schaltet auf den
Standardmodus(FAST-Modus)von 70°C und den Trocknungstimer fiir 10 Stunden.

4. Temperatureinstellung (FAN,35°C-75°C)

Driicken Sie die Taste TIME/TEMPund die Temperatur blinkt im Anzeigefenster(wenn die Uhrzeit blinkt,
driicken Sie erneut die Taste TIME/TEMP).



Driicken Sie die Tastentoder-,um die gewunschte Temperatur zu wahlen.Um die Temperatur schnellzu
andern,halten Sie die Tastentoder-gedruckt.Der Temperaturbereich dieses Trockners ist, FAN, 35°C bis
75° C.

5. Timer-Einstellung(30 Minuten bis 48 Stunden)

Driicken Sie die Taste TIME/TEMP und die Zeit blinkt auf dem Display.(Wenn die Temperatur blinkt,
driicken Sie erneut die Taste TIME/TEMP).

Driicken Sie die Tastentoder-,bis die gewunschte Zeit angezeigt wird.Wenn Sie die Tasten+oder-
gedruckt halten,andert sich die Uhrzeit schnell.

Tipps:

(1)Der Temperaturbereich ist 35°C bis 75°C,jedes Mal erhohen oder verringern um 5°C
FAN FUNKTION: Funkéni tlagitko,, FAN“pci nastaveni teploty -pracuje pouze ventilator bez topného
tilesa.Lze pouzit k ochlazeni potravin po suseni.

(2)Die Zeitspanne reicht von 0:30 Minuten bs 48:00 Stunden,wobei sie jeweils um 30 Minuten erhoht oder
verringert wird.

(3)Um die Temperatur oder die Zeit schnellzu andern,halten Sie die Tasten,,+"oder ,,"2 Sekunden lang
gedruckt.

(4)Sie konnen die Zeit oder die Temperatur jederzeit mit den Tasten,, TIME/TEMP*, +“oder ,-” einstellen.

(5)Stellen Sie eine niedrige Temperatur fir dunne/kleine Lebensmittel oder fur eine kleine Menge an

Lebensmitteln ein.Stellen Sie die hohe Temperatur zum Trocknen von dicken/groBen Lebensmitteln und
groBen Mengen ein.Der Thermostat kann auch verwendet werden,um die Temperatur zu senken,wenn

sich die Lebensmittel dem Ende des Trocknungszyklus nahern,so dass der endgultige Feuchtigkeitsgehalt der
Lebensmittel leichter tiberpruft werden kann.

6.Driicken Sie die,,START/STOP“-Taste,um innerhalb von 1 Minute mit dem Trocknen zu beginnen. Notiz

(1)Wenn Sie nicht innerhalb von 1 Sekunde die Taste ,,START/STOP"driicken,um mit dem Trocknen zu
beginnen,wechselt der Trockner in den Standby-Modus.

(2)Sie konnen wahrend der Arbeitszeit jederzeit erneut ,,START/STOP“driicken,um den

Trocknungsvorgang zu stoppen.Der Timer-Countdown wird auf Nullzuriickgesetzt und der Trockner
wechselt in den Standby-Modus.

(3)Driicken Sie zunachst die Taste,, TIME/TEMP*,ohne Temperatur und Zeit einzustellen. AnschlieBend
driicken Sie die ,,START/STOP"“-Taste.Der Trockner beginnt mit der Standardtemperatur(70°C)und der
Standardzeit(10:00 Stunden)zu arbeiten.

7.FAST/RAW-Taste:

FAST-Modus:Temperatur 70°C,Zeit 10 Stunden(auf dem Display erscheint FAST).
RAW-Modus:Temperatur 45°C,Zeit 24 Stunden(RAW wind auf dem Bildschirm angezeigt)

8.WARMHALTEN-Taste:

Dies ist eine optionale Funktion.Drucken Sie die Taste ,,KEEP WARM®.Das Display zeigt,,KEEP
WARM*“an und der Trockner arbeitet nach Abschluss des Trocknungsvorgangs noch 24 Stunden lang(35°C)
weiter.

Wenn Sie fertig sind,wird auf dem Bildschirm ENDE“angezeigt und die Heizung wird ausgeschaltet.Der
Liifter lauft noch 10 Sekunden weiter.Und 5 Pieptone ertonen,um anzuzeigen,dass die Trocknungszeit
abgelaufen ist.

9.Wenn das Trocknen abgeschlossen ist,ertonen 5 Pieptone und auf dem Display wind,,END“angezeigt.
Driicken Sie dann die ,,START/STOP“-Taste,der Trockner geht in den Standby-Modus.



Hinweis:Wenn Sie keine Zeit haben,alle Lebensmittel an einem Tag zu trocknen,konnen Sie sie am
nachsten Tag trocknen.In diesem Fall sollten Sie die Lebensmittel in einem Behalter/Polyethylenbeutel
aufbewahren und in den Gefrierschrank stellen.

10.Trennen Sie das Gerat von der Steckdose.

Storungen und Maoglichl sie zu beheb
Storung Ursache Losung
i Unterbrechung und Beschadigung des Wenden Sie sich an einen Servicetechniker
Temperaturfuhlers
B Beschadigung des Temperaturfuhlers durch Wenden Sie sich an einen Servicetechniker
Kurzschluss
Nach dem Abkuhlen den Trockner erneut starten
und die Temperatur reduzieren. Wenn der
E3 Trocknertemperatur zu hoch Alarm immer noch ertont,
schicken Sie ihn zur Wartung ein.
1.Unterbrechung und Beschadigung des 1.Wenden Sie sich an einen Servicetechniker
Ohne Heizkabels 2.Stellen Sie den Trockner an einen kithlen Ort
Heizung 2.Die Umgebungstemperatur ist zu hoch und und erhohen Sie die
die Temperatureinstellung ist zu niedrig. Temperatur - entsprechend.
Das 1.Das Gerat ist nicht eingeschaltet oder der l.Uberpruff:n Sie,ob die Steckdose mit Strom
Bedienfeld Schalter der Steckdose ohne Strom versorgt wird.
leuchtet ist nicht eingeschaltet. o ) . .
nicht 2.Die Temperatursicherung_ist durchgebrannt. 2.Wenden Sie sich an einen Servicetechniker
Kommentar

Dieser Trockner verfugt iiber 10 Facher und einen Uberhitzungsschutz Es enthalt Heizelemente,einen
Motor,einen Ventilator und einen Thermostat.

Luftlocher am Reservoir ermoglichen die Luftzirkulation.

Durch die kontrollierte Luftzirkulation stromt die Luft von hinten injeden Tank separat.

Abhéngig von der Luftfeuchtigkeit der Lebensmittel selbst und der Luffeuchtigkeit kann die Trocknungszeit

variieren.

Benutzen Sie den Trockner in einem stubfreien,gut belufteten,wamen und trockenen Raum.Wichtig ist
auch eine gute Beluftung.




In Threm Dorgerat getrocknetes Obst und Gemuse sieht anders aus als das,was in Reformhausern und
Supermérkten verkauft wird.Dies liegt daran,dass Thr Dorrgerat keine Konservierungsstoffe,keine

kiinstlichen Farbstoffe und nur natiirliche Zutaten verwendet.

Aufzeichnungen uber Feuchtigkeit und Produktgewicht vor und nach der Trocknungszeit helfen Thnen,Thre
Trocknungstechniken in Zukunft zu verbessern.

TROCKNUNGSTIPPS

Die Trocknungszeit der Friichte vor der Behandlung variiert in Abhangigkeit von folgenden Faktoren:
1)Dicke der Stiicke oder Scheiben

2)die Anzahl der Behalter mit Trockenfutter

3)Volumen an Trockenfutter

4)Feuchtigkeit oder Umgebungsfeuchtigkeit

5)Ihre Trocknungsvorlieben fiir einzelne Arten von Trockenlebensmitteln

Empfehlung

Es wird empfohlen,die Lebensmittel stiindlich zu iiberpriifen.

-Wenn Sie eine ungleichmaBige Trocknung bemerken,drehen Sie die Tabletts und/oder ordnen Sie sie neu
an.

-Markieren Sie die Lebensmittel vor dem Trocknen mit einem Etikett mit Trockeninhalt,Datum und
Gewicht.Es ist auch niitzlich,die Trocknungszeit zum spateren Nachschlagenzu notieren.

-Die ondnungsgemaBe Lagerung von Lebensmitteln nach dem Trocknen tragt dazu bei,dass die Qualitat
der Lebensmittel erhalten bleibt und die Nahrstoffe erhalten bleiben.

LAGERUNG

-Lagern Sie Lebensmittel erst,wenn sie abgekuhlt sind.

-Lebensmittel sind langer haltbar,wenn Sie sie kuhl,trocken und dunkel lagern.

-Ent fernen Sie so vielLuft wie moglich aus dem Voratsbehalter und verschlieBen Sie ihn fest.
-Die optimale Lagertemperatur betragt 15°C oder weniger.

-Lagern Sie Lebensmittel niemals direkt in einem Metallbehalter.

-Vermeiden Sie Behalter,die,,atmen“oder schwache Dichtungen haben.

-Uberprufen Sie innerhalb weniger Wochen nach dem Trocknen den Inhalt des Trockenfutters auf
Feuchtigkeit.Befindet sich Feuchtigkeit im Inneren,sollten Sie den Inhalt langer trocknen,damit er nicht
verdirbt.

-Um die beste Qualitat zu erzielen,sollten getrocknete Friichte,Gemiise,Krauter,Nusse und Brot im
Kiihlschrank oder Gefrierschrank nicht langer als I Jahr gelagert werden.

-Getrocknetes Fleisch,Geflutigel und Fisch sollten im Kuhlschrank nicht langer als 3 Monate und im
Gefrierschrank nicht langer als 1 Jahr gelagert werden.

Wartung/Reinigungsmethode

Trennen Sie den Trockner nach dem Gebrauch vom Stromnetz und lassen Sie ihn abkiihlen,bevor Sie ihn
reinigen. Verwenden Sie eine weiche Burste,um an den Tabletts haftende Lebensmittel zuentfernen.



Trocknen Sie alle Teile mit einem trockenen Tuch ab,bevor Sie den Trockner aufbewahren.
Reinigen Sie die Korperoberflache mit einem feuchten Tuch.
Entfernen Sie tiberschussige Marinade mit Papiertiichern.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit aggressiven Chemikalien oder Scheuermitteln,um eine Beschadigung der
Oberflache zu vermeiden.

Okologische Entsorgung
Das Symbol aufdem Produkt oder seiner Verpackung weist daraufhin,dass dieses Produkt nicht als

Hausmull behandelt werden darf.Stttdessen sollte es an ener geeigneten Sammelstelle fiir
das Recycling von Elektro-und Elektronikgeraten abgegeben werden.
Indem Sie die ordnungsgemaf3e Entsorgung dieses Produkts sicherstellen,tragen Sie dazu

bei,mogliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
. verhindern,die andernfalls durch eine unsachgemalle Abfallentsorgung dieses Produkts

verursacht werden konnten.Fiir detailliertere Informationen zum Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich an Thre Gemeindeverwaltung oder Thren Hausmullentsorgungsdienst.



EN Food dryer

PLEASEREAD THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE PRODUCT!
Technicalparameters

Voltage: 220-240V,50-60Hz

Power: 550-650W

Temperature: FAN, 35°C-75°C

Description
Door .
Drying tray
Fine sieve

Place the fine sieve on the stainless steel plate.Suitable for drying smaller ingredients such as herbs,berries
and sticky ingredients such as bananas and tomatoes.

Drying tray

Place the drying tray on the stainless steel tray to make delicious fruit rolls.If you don't use the drying tray
for drying liquid ingredients,place it in the bottom ofthe dryer as a crumb tray.

Safety i .

Always observe these basic precautions when using this electrical appliance.Please read this manual before
use and keep it for future reference.

1.This appliance is not intended for use by persons(including children)with impaired physical,sensory or
mental abilities,or lack of experience and knowledge,unless they have been given supervision or
instruction in the use ofthe appliance by a person responsible for their safety.

2.Do not use the food dryer outdoors.

3.When using the food dryer,make sure it is on a flat,level and firm surface to prevent it from falling to
the ground.Also take into account the weight of the appliance.

4.Failure to follow these instructions may result in electric shock,fire or serious personal injury.The

warnings,cautions,and instructions in this manual cannot cover all possible circumstances and situations
that may occur when using the unit.

10



5.Do not leave the instrument unattended during use.

6.Always keep the appliance out of the reach of children,as they are unable to recognize the rnsks
associated with improper handling of'this electrical equipment.

7.Before plugging the appliance into an electrical outlet,check that the voltage on the label of the
appliance matches the electrical voltage.

8.Make sure the food dryer is turned off and not plugged into an electrical outlet when you are going to
clean or repair it.

9.Make sure the food dryer and its cord do not hang over the edge ofthe work surface and keep it away
from hot objects and open flames,otherwise the plastic on the dryer may melt and cause a fire.

10.Do not immerse the appliance or its plug in water or any other liquid under any circumstances.Do not
use the appliance when your hands are wet.

11.Check the instrument and its plug cable regularly for damage.

12.Do not use the instrument if the plug cable has been damaged,if the instrument has malfunctioned,if it
has fallen to the ground,or ifit has been damaged in any other way.

13.If the instrument's cord has been damaged,it must be replaced by the manufacturer,its service
department,or similarly qualified persons.

14.Repairs to the food dryer should only be carried out by a qualified electrician.Unprofessional repairs
can endanger the user.

15.No parts of the appliance are suitable for use in a dishwasher unless specifically stated otherwise.

16.Always switch off the appliance before plugging or unplugging it.Disconnect the cord by grasping the
plug,do not pullon the cord.

17.Do not use this equipment with an extension cord unless the cord has been inspected and tested by a
qualified or service technician.

18.Never use non-oniginal accessories.

19.Avoid contact with moving parts of the unit.Keepyour hands,hair,clothing,spatula and other kitchen
utensils away from the appliance while it is in operation.This will reduce the risk of injury and/or damage
to the appliance.

20.Do not turn the vents where the hot air flows from the motor out of the dryer towards walls or
combustible objects,but into an open area.

21.Do not place the food dryer near any direct heat source.Ensure that the plug is not pressed anywhere,
otherwise fire or electric shock may result.

22.Ifyou pass the food dryer on to someone else,this instruction manual must also be passed on to them.
23.This appliance is not intended for use with an external timer or other control system.

24. Standby power: Max 0.8 W
Time for the appliance to automatically enter standby mode:approx.3min.
The user manual can also be check and download from our website: https://www.bestberg.cz

Warning

-To reduce the risk of electric shock,never soak the product and the plug cable in water orexpose them to
rain,moisture or other liquids.
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-Do not use the product near bathtubs,sinks,or any other containers containing water or other liquids,or
on damp or wet surfaces.Do not store the unit in a wet environment.

-Do not expose the dryer to high temperatures,sunlight or humidity.
-Do not use the unit when your hands are wet.

-Turn off the power to the unit in wet environments.

-Ifthe unit falls into water,turn off the power to the unit and remove the plug immediately.DO NOT

REMOVE THE INSTRUMENT FROM THE WATER UNTILTHE POWER TO THE INSTRUMENTIS
TURNED OFF.

-It is important to know that the instrument must first be inspected by a qualified technician before using it
again.

-CAUTION!Do not use the instrument for more than 48h in one use.After the dryer has been in use for
48h,unplug it and allow it to cool for at least 2h before using it again.

-Do not use the appliance near gas sprays.

-Improper operation and improper handling of the appliance may cause malfunction ofthe appliance and
injury to the user.

-The power cord must not be pinched under heavy or sharp objects,otherwise fire or electric shock may
result.

-The temperature of the relevant surface under the dryer may be high during operation.

Features of the drver

The appliance is equipped with an automatic control system for circulation of warm air.Therefore,the

drying of food in this dryer is unifom.The dried food retains almost all its nutritional values and the taste
is not altered.They are therefore a great choice as a healthy snack.

- It is a great way to preserve fruits,small foods,vegetables,herbs and more.

- The dryer is equipped with 10 stainless steel drying trays,the capacity of each trayis 0.6kg of
ingredients.

- It is possible to remove one or more trays to give you more space for drying thicker ingredients.

- The drying plates are easy to clean.For easier cleaning,use the tray underneath the dryer to catch
residues and crumbs.

- Close the door when drying.

- Through the transparent door you can monitor the status of the food during drying.
Before use

Cleaning:

Before first use,wipe all parts of the appliance with a slightly damp cloth.

If necessary,use a cleaning agent.Do not put the main motor in water or other liquids!

Turn on the dryer for 30min at maximum temperature,without food.Make sure the room is sufficiently
ventilated.It is normal for the dryer to produce smoke or odors.

Rinse the drying trays in water and dry them.

Note: This should only be done before using the appliance for the first time.
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Unplug the dryer and allow it to cool before cleaning.Use a soft brush to remove stuck-on food.Dry all
parts of the dryer before storing it.

Do not clean the appliance with aggressive chemicals or abrasives to avoid damaging the surface.

bling i liance:

Make sure the dryer stands stably on a fim,flat surface.Stack the drying trays and connect the plug to the
socket.The dryer is now ready for use.

Follow the simple step-by-step instructions below to successfully start and complete the drying process.
Make sure the dryer is on a level surface.
1.Place clean food in the tray.Close the door.

Do not overload the trays and never overfill the food.

2. Plug the dryer into an electrical outlet. An audible signal willsound when the dryer starts.After 3
seconds,onlythe time/temperature indicator will light up and it will go into standby mode.

3. Press the "TIME/TEMP"button,all the button indicators will light up,the unit will switch to the
default mode(FAST mode)of 70°C and the drying timer for 10 hours.

4. Temperature  setting (FAN, 35°C-75°C)

Press the TIME/TEMP button and the temperature will flash in the display window(if the time is flashing,
press the TIME/TEMP button again).

Press the+or-buttons to select the desired temperature.To change the temperature quickly,hold down the
+or-buttons.The temperature range of this dryer is FAN, 35°C to 75°C.

5. Timer setting (30 minutes --48 hours)

Press the TIME/TEMP button and the time will flash on the display.(If the temperature flashes,press the
TIME/TEMP button again.)

Press the+or-buttons until the desired time is displayed.If the+or-buttons are held down,the time will
change rapidly.

Tips:
(1) The temperature range is 35°C to 75°C,each time increasing or decreasing by 5°C.

FAN FUNCTION: Function key “FAN” under temperature setting — only the fan is working without
heating element. Can be used to cool down the food after drying.

(2) The time range is 0:30 minutes to 48:00 hours,each time increasing or decreasing by 30 minutes.
(3) To quickly change the temperature or time,long press the "+"or"-"buttons for 2 seconds.
(4) You can adjust the time or temperature at any time by using the "TIME/TEMP","+"or"-"buttons.

(5)Set a low temperature for thin/small pieces of food or for a smallload of food.Set the high temperature
for drying thick/large pieces of food and large loads.The thermostat can also be used to lower the
temperature when the food is nearing the end of the drying cycle,making it easier to check the final
moisture level of the food.
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Note:

(1) If you do not press the "START/STOP"butiton to start drying within 1 minute, the dryer will go
into standby mode.

(2) At any time during working hours,you can press"START/STOP"again to stop drying, the timer
countdown willbe reset and the dryer will enter standby mode.

(3) Press the "TIME/TEMP"button first without setting the temperature and time.Then press the
"STAR/STOP"button.The dryer will start to operate at the default temperature(70°C) and
time(10:00 am).

7. FAST/RAW button:

FAST mode:temperature 70°C, time 10 hours (the display will show FAST)

RAW mode: temperature 45°C, time 24 hours(RAW willbe displayed on the screen).
8. KEEP WARM button:

This is an optional function,press the "KEEPWARM"button,the display will show "KEEP
WARM"and the dryer willrun for 24 hours(35°C)after drying is finished.

When it is finished,"END"will be displayed on the screen and the heating element will be turned
off The fan will continue to run for 10 seconds.And 5 beeps will sound to indicate that the drying
time is over.

9. When drying is complete,5 beeps will sound and "END"will appear on the display.Then press
the "START/STOP"button,the dryer willgointo standby mode.

Note:If you do not have time to dry all the food in one day,you can dry it the next day.In this
case,you should store the food in a container/polyethylene bag and put it in the freezer.

10. Unplug the appliance from the socket.

Malfunctions and their solutions

Failure Cause Solution

Temperature  probe disconnection and | Contacta service techncian.
El damage.

Short circuit damage to the temperature Contact a service technician.
E2
Probe.
Temperature too high in the dryer. After the dryer has cooled down,restart the
dryer and lower the temperature.If the alarm stll
E3 sounds,send it in for maintenance.
1.Disconnected circuit and heating wire 1.Contact a service technician.
damage. 2.Move the dryer to a cool place and
No heating 2.Ambient temperature s too high and | jncrease the temperature accordingly.

temperature setting is too low.

1.The machine is not switched on or the 1.Make sure the power is on.
The control | power switch of the socket without power is
panel does not turned on.

not light up 2.The temperature fuse is blown. 2.Contact a service technician.

14



Notes

This dryer includes 10 trays and overheat protection.Includes heating elementsmotor,fan and thermostat.
Air vents on the tray allow air circulation.

With controlled air circulation,air flows from the back into each tray separately.

Depending on the humidity ofthe food itself and the humidity ofthe air,the drying time may vary.

Use the dryer in a dust-free,well-ventilated,warm and dry room.Good air ventilation is also important.

Fruit and vegetables dried inyour food dryer will have a different appearance to those sold in health food
shops and supermarkets.This is because your food dehydrator uses no preservatives,no artificial colours
and only natural ingredients.

Recording the moisture content,weight of the products before and after the drying time willhelpyou
improve your drying techniques in the future.

DRYING TIPS

The drying time of fruit before treatment varies depending on the following factors:
1)the thickness of the pieces or slices

2)the number oftrays of dried food

3)the volume of dried food

4)the humidity or moisture content of the environment

S)your drying preferences for each type of dried food.

Recommendations

It is recommended to check the food every hour.

-Ifyou notice uneven drying,rotate and/or rearrange the trays.

-Before drying,label the food with the dried contents,date and weight.It will also be helpful to note the
drying time for future reference.

-Proper storage of food after drying will help to keep food in good quality and retain nutrients.
STORAGE

-Store food only after it has cooled down.

-Food will last longer if stored in a cool,dry,dark place.

-Remove any air you can from the storage container and seal it tightly.

-The optimum storage temperature is 15°Cor lower.

-Never store food directly in a metal container.

-Avoid containers that "breathe"or have a weak seal.

-Check the contents ofthe dried food for moisture within a few weeks of drying.If there is moisture
inside,you should dry the contents for a longer period oftime to prevent spoilage.

-For best quality,dried fiuits,vegetables,herbs,nuts,bread should not be stored for more than 1 year if
kept in the refrigerator or freezer.
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-Dried meat,poultry and fish should not be stored for more than 3months ifkept in the refrigerator or 1
year ifkept in the freezer.

Mai leani hod

After use,disconnect the dryer from the power supply and allow it to cool down before cleaning.Use a soft
brush to remove food stuck on the trays.

Dry allparts with a dry cloth before storing the dryer.
Clean the body surface with a damp cloth.
Use paper towels to remove excess marinade.

Do not clean the appliance with aggressive chemicals or abrasives to avoid damaging the surface.

Ecological disposal

The symbol on the product or its packaging indicates that the product must not be treated as household
waste.Instead,it should be taken to the appropriate collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring that this product is disposed of correctly,you will help to avoid possible
negative environmental and human health consequences that could otherwise be caused by

improper disposal of waste from this product.For more detailed information on recycling
this product,please contact your local council or household waste disposal service.
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Cz Susicka potravin

PRED POUZITIM VYROBKU SI POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD!

Technické parametry
Napéti:220-240V, 50-60Hz
Vykon:550-650W

Teplota: 35°C-75°C

Popis

Dvirka

Susici tac

Jemné sito

Jemné sito vlozte na nerezove plato.Vhodné pro suseni mensich ingredienci jako jsou bylinky,bobule a
lepkavé suroviny jako jsou banany a rajcata.

Susici tdc
Susici tac vlozte na nerezové plato,vyrobte si vynikajici ovocné rolky. Pokud susici tac nepouZijete pro

suseni tekutych surovin,vlozte jej do spodku susicky jako tac na drobky.

Bezpecénostni instrukce

Vzdy dodrzujte tyto zakladni opatfeni pii pouzivani tohoto elektrického pfistroje. Pfed pouZitim si prosim
prectéte tento navod a uschovejte jej pro ptisti pouziti.

1. Tento spotfebi¢ neni ur¢en pro pouzivani osobami (veetné déti) se snizenymi fyzickymi,

smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim nebyl
poskytnut dohled nebo instrukce tykajici se pouziti spotiebie osobou zodpovédnou za jejich bezpeénost.

2. Susicku potravin nepouzivejte ve venkovnich prostorach.

3. Pii pouzivani susi¢ky potravin se ujistéte,ze je na rovném, plochém a pevném povrchu, aby nedoslo
k padu na zem.Také berte v tvahu vahu pfistroje.
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4. Nedodrzovani téchto instrukci mize vést k zasahu elekrickym proudem,vzniknuti pozaru nebo
vaznému zranéni osob.Varovani, upozornéni a instrukce v tomto manualu nemohou pokryt v§echny mozné

okolnosti a situace, které se mohou objevit pfi pouzivani pfistroje.

5. Béhem pouzivani nenechavejte piistroj bez dozoru.

6. Pfistroj vzdy drzte z dosahu déti,jelikoZ nejsou schopné rozpoznat riziko spojené s nespravnym
zachazenim s timto elektrickym zafizenim.

7. Pied zapojeni pfistroje do elektrické zasuvky zkontrolujte,zda napéti na $titku piistroje odpovida
elektrickému napéti.

8. Ujistéte se, ze susicka potravin je vypnuta a neni zapojena do elektrické zasuvky, kdyz se ji chystate
Cistit.
9. Ujistéte se,ze susicka potravin a jeji kabel nevisi pres okraj pracovni plochy a drzte jej z dosahu

horkych objektl a otevieného ohné, jinak mutize dojit k roztaveni plastu na susi¢ce a miize vzniknout pozar.

10.  Za zadnych okolnosti neponofujte pfistroj ani jeho zastr¢ku do vody ani do zZadnych jinych kapalin.
Pristroj nepouzivejte, kdyz mate mokré ruce.

11.  Pfistroj a jeho kabel se zastrékou pravidelné kontrolujte,jestli nebyl poskozen.

12.  Pfistroj nepouzivejte,pokud byl kabel se zastrékou poskozen,pokud mél pfistroj poruchu,spadl na zem
nebo byl poskozen jakymkoliv jinym zptsobem.

13.  Pokud byl poskozen kabel pfistroje,musi byt nahrazen vyrobcem,jeho servisnim oddélenim nebo
obdobné kvalifikovanymi osobami.

14.  Opravy susi¢ky potravin musi byt provadény pouze kvalifikovanym elektrikafem. Neodborne opravy
mohou ohrozit uzivatele.

15.  Zadne &asti pfistroje nejsou vhodne do mycky na nadobi, pokud neni vyslovng uvedeno jinak.

16.  Pfistroj vzdy vypnéte pied zapojovanim nebo vypojovanim ze zasuvky Kabel vypojujte uchopenim
za zastréku, za kabel netahejte.

17.  Toto zafizeni nepouzivejte s prodluzovacim kabelem, pokud nebyl kabel zkontrolovan a vyzkousen
kvalifikovanym nebo servisnim technikem.

18.  Nikdy nepouzivejte neoriginalni pfislusenstvi.

19.  Vyhnéte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi pfistroje. Béhem provozu pfistroje drzte vase ruce,vlasy
obleceni,$pachtli a jine kuchyniské potieby mimo dosah pfistroje. Snizite tim riziko poranéni a/nebo
poskozeni pfistroje.

20.  Praduchy kudy proudi horky vzduch ven ze susi¢ky neotacejte ke zdi ani k hoflavym pfedmétim, ale
do otevieneho prostoru.

21.  Susic¢ku potravin neumistujte k zadnemu pfimemu zdroji tepla. Zajistéte, aby zastrcka nebyla nikde
stisknuta, jinak mize dojit k pozaru, nebo zasahu elektrickym proudem.

22.  Pokud budete suSicku potravin pfedavat nékomu jinému, musi mu byt pfedan i tento navod k pouziti.
23.  Toto zafizeni neni ureno pro pouzivani s externim ¢asova¢em nebo sjinym ovladacim systemem.

24.  Pohotovostni vykon: Max 0,8W
Doba, po kterou se spotiebi¢ automaticky dostane do pohotovostniho rezimu: pfiblizné 3min.
Uzivatelsky manual Ize také zkontrolovat a stahnout z nasich webovych stranek: https://www.bestberg.cz
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-Aby se snizilo riziko zasahu elektrickym proudem,produkt a kabel se zastr¢kou nikdy nenamacejte do
vody,ani je nevystavujte desti,vlhkosti nebo jinym tekutinam.

-Pistroj nepouzivejte v blizkosti vany,umyvadel a v jakychkoliv jinych nadobach obsahujici vodu nebo jiné
kapaliny, nebo na vlhkém ¢i mokrém povrchu. Pfistroj neskladujte v mokrem prostiedi.

-Susicku nevystavujte vysokym teplotam,slune¢nim paprskiim a vlhkosti.

‘Nepouzivejte pfistroj, kdyz mate mokré ruce.

‘Vypnéte napajeni piistroje ve vlhkem prostedi.

-Vpiipadg, ze piistroj spadne do vody, vypnéte napajeni pistroje a okamzité vyjméte zastréku. PRISTROJ

NEVYNDAVEITE Z VODY, DOKUD NENI VYPNUTE NAPAJEN{ PRISTROJE.

-Je diilezité védeét, ze piistroj musi byt nejdiive zkontrolovan kvalifikovanym technikem, nez jej budete
Znovu pouzivat

‘POZOR! Piistroj nepouzivejte vice nez 48h béhem jednoho pouzivani. Po 48h kdyZ je susicka v provozu ji
vypojte ze zasuvky a nechte ji nejméné 2h vychladnout nez ji budete znovu pouzivat.

‘Nepouzivejte pfistroj v blizkosti plynovych spreju.

‘Nespravny provoz a nevhodné zachazeni s pfistrojem mtize zptisobit poruchu pfistroje a poranéni
uzivatele.

-Napajeci kabel nesmi byt sevien pod tézkymi nebo ostrymi pfedmeéty,jinak mize dojit k pozaru,nebo
zasahu elektrickym proudem.

‘Teplota pfislusného povrchu pod susickou mize byt béhem provozu vysoka.

Vlastnosti susicky
Zatizeni je vybaveno automatickym systémem regulace pro cirkulaci teplého vzduchu. Proto je suSeni

potravin v této suSi¢ce rovnomérné. Susené potraviny si uchovavaji téméf vSechny nutri¢ni hodnoty a
neméni se ani jejich chut’. Jsou tedy skvélou volbou jako zdrava svacinka.

-Je to skvély zptsob jak uchovat ovoce, male potraviny,zeleninu,bylinky a jiné.

-Susicka je vybavena 10 nerezovymi susicimi platy, kapacita kazdeho plata je 0,6kg surovin.

-Je mozné vyjmout jedno nebo vice plat a ziskate tim vétsi prostor pro suSeni silnéjSich surovin.

-Susici plata jdou snadno vy¢istit. Pro snadnéjsi ¢isténi pouzijte tac dospod susicky, ktery zachyti zbytky a
drobky.

-Pfi suseni zaviete dvirka.

-Pfes prithledna dvifka mtizete sledovat stav potravin béhem suseni.

Pied ior
Cisténi:

Pted prvnim pouzitim otfete vSechny ¢sti spotiebice lehce navlhéenym hadiikem.
V piipadé¢ potieby pouzijte Cistici prostfedek.Hlavni motor nenamacejte do vody ani jinych

tekutin!

Zapnéte susicku na 30min na maximalni teplotu,bez potravin.Ujistéte se,Ze pokojje dostateéné
ventilovany. Je normalnim jevem, Ze suSicka mize produkovat kouf nebo zapach.
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Oplachnéte susici tacy ve vode a osuste je.
Poznamka: Toto je potieba provadét pouze pred prvnim pouzitim pfistroje.

Pied ¢isténim odpojte susicku od elektricke sité a nechtejej vychladnout.K odstranéni ptilepenych potravin
pouzijte mékky kartacek.Ped ulozenim susicky osuste vSechny jejicasti.

Necistéte spotiebi¢ agresivnimi chemikaliemi nebo brusnymi prostfedky,aby nedoslo k poskozeni povrchu.

Sestaveni spoti‘ebice:

Ujistéte se,ze susicka stoji stabilné na pevném rovnem povrchu.Naskladejte susici tacy a pfipojte zastrcku
do zasuvky.Nyni je susicka pfipravena k pouziti.

PouzZivani pristroie

Pro uspésne spusténi a dokonceni procesu suseni postupujte podle jednoduchych pokynii krok za krokem
uvedenych nize.

Ujistéte se,ze je susi¢ka na rovném povrchu.
1. Do zasobniku vlozte Cisté potraviny.Zaviete dvirka.
Neptetézujte zasobniky a nikdy potraviny nepiekryvejte.

2. Zapojte susicku do elektrické zasuvky Pfi spusténi se na zacatku ozve zvukovy signal. Po 3 sekundach se
rozsviti pouze indikator ¢asu/teploty a piejde do pohotovostniho rezimu.

3. Stisknéte tlacitko, TIME/TEMP* rozsviti se viechny indikatory tlacitek,pfistroj se pfepne do vychoziho
rezimu("FAST"-RYCHLY rezim)70°C a ¢asovac suSeni nal0 hodin.

4. Nastaveni teploty (35°C-75°C)

Stisknéte tlacitko TIME/TEMP a teplotav okné displeje za¢ndblikat (pokud blika ¢as,stisknéte znovu
tlacitko TIME/TEMP).

Stisknutim tladitek+nebo-vyberte pozadovanou teplotu.Chcete-li teplotu rychle zménit,podrzte tlacitka
+nebo-stisknuta. Teplotni rozsah teto susicky je 35°C az75°C.

5.Nastaveni ¢asovade (30 minut -- 48 hodin)

Stisknéte tlacitko TIME/TEMP a ¢as na displeji za¢ne blikat.(Pokud blika teplota,stisknéte znovu tlacitko
TIME/TEMP

Stisknéte tlacitka+nebo-,dokud se nezobrazi pozadovany cas.Pokud tlacitka+tnebo-podrzite stisknuta,
¢as se bude rychle ménit.

Tipy:

(1)Teplotni rozsah je 35°C az 75°C,pokazde se zvySuje nebo snizuje o 5°C.
FUNKCE VENTILATORU: Funkéni tlagitko ,,FAN“ pti nastaveni teploty — pracuje pouze ventiltor bez
topného télesa. Lze pouzit k ochlazeni potravin po susSeni.

(2)Casovy rozsah je 0:30 minut az48:00 hodin,pokazde se zvy3uje nebo snizuje o 30minut.

(3)Chcete-lirychle zménit teplotu nebo ¢as,dlouze stisknéte tlacitka,,+“nebo ,,-’na 2 sekundy.
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(4)Kdykoli muzete nastavit ¢as nebo teplotu pomoci tlacitek ,,TIME/TEMP®, , +“nebo,,-“.
(5)Nastavte nizkou teplotu pro tenké/male kousky jidla nebo pro malou népli jidla.Vysokou
teplotu nastavte pro suSeni silnych/velkych kusu potravin a velké néaloze.Termostat lze také pouzit
ke snizeni teploty,kdyz se potraviny blizi ke konci suSiciho cyklu,coz usnadiiuje kontrolu koneéne
urovné vlhkosti potravin.

6. Stisknutim tlacitka ,,START/STOP“zahajite suseni do 1 min.

Poznamka:

(1)Pokud nestisknete tlacitko ,,START/STOP"pro zahajeni suseni do 1 sekundy,susicka piejde do
pohotovostniho rezimu.

(2)Kdykoli v pracovni dobé¢ muzete znovu stisknout ,,START/STOP“,abyste suseni
zastavili,odpocitavani ¢asovace se vynuluje a suSicka piejde do pohotovostniho rezimu.

(3)Stisknéte nejprve tlacitko, TIME/TEMP“,aniz byste nastavovali teplotu a &as.Pote stisknéte
tlacitko ,,STAR/STOP".Susicka zacne pracovat pii vychozi teploté(70°C)a ¢Ease(10:00 hodin).

7.Tlagitko FAST/RAW:

FAST-RYCHLY rezim: teplota 70°C, doba 10 hodin (na displeji se zobrazi"FAST"-RYCHLY) .
Rezim RAW: teplota 45°C, doba 24 hodin (na obrazovce se zobrazi RAW).

8.Tlac¢itko KEEP WARM:

Jedna se o volitelnou funkeci,stisknéte tlacitko,, KEEPWARM®,na displeji se
zobrazi ,, KEEPWARM® a susic¢ka bude po ukonceni suSeni pracovat jesté 24 hodin(35°C).

Po dokonceni se na obrazovce zobrazi ,,END“a topne téleso se vypne.Ventilator bude pokracovat v
provozu po dobu 10 sekund.A zazni 5 zvukovych signalt,které signalizuji,ze doba suseni skoncila.

9. Po dokonceni suseni se ozve 5 pipnuti a na displeji se zobrazi ,,END“.Pote stisknéte tlacitko
»START/STOP*,susicka piejde do pohotovostniho rezimu.

Poznamka:Pokud nemate ¢as ususit v§echny potraviny béhem jednoho dne,mizete je ususit nasledujici
den.V takovém pfipadé byste méli potraviny ulozit do nadoby/polyethylenoveho sacku a vlozit je do

mraznicky.

10. Odpojte pfistroj ze zasuvky.
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Poruchy a zpusoby iejich FeSeni

Porucha Pricina Reeni
El Odpojeni a poskozeni teplotni sondy Kontaktujte servisniho technika
E2 Poskozeni teplotni sondy zkratem Kontaktujte servisniho technika

Po ochlazeni susicku znovu spustte a snizte

E3 Piilis vysoka teplotav susitce FeI')lotuPokud se alarm stale spousti,poslete
jejna  udrzbu.
1.Rozpojeny obvod a poskozeni topneho 1.Kontaktujte servisniho technika
dratu
Bez ohievu 2.0kolni teplota je pfili§ vysoka a 2.Presunite suSi¢ku na chladné misto a
nastaveni teploty je pfili§ nizké. piiméfené zvyste teplotu
Nesviti 1.Stroj neni zapnuty nebo neni zapnuty 1.Zkontrolujte,zda je zsuvka napédjena
kontrolni vypina¢ zasuvky bez napajeni.
panel 2.Teplotni pojistka je prepalena. 2.Kontaktujte servisniho technika
Poznimky

Vzduchové otvory na zasobniku umoziuji cirkulaci vzduchu.

Pomoci fizené cirkulace vzduchu proudi vzduch ze zadni strany do kazdého zasobniku zv1ast.

V zavislosti na vlhkosti samotnych potravin a vlhkosti vzduchu se mtize doba susiciho provozu ménit.
Susicku pouzivejte v bezpra$né, dobie vétrané,teplé a suché mistnosti.DileZita je také dobra ventilace

vzduchu.
Ovoce a zelenina susené ve vasi susicce potravin budou mit jiny vzhled neZ ty,které se prodavaji v
obchodech se zdravou vyzivou a v supermarketech.Je to zpusobeno tim,Ze vase susicka potravin

nepouziva zadné konzervacni latky,zadna umela barviva a pouze piirodni pfisady.

Zaznamy o vlhkosti,hmotnosti produkti pfed a po uplynuti doby suseni vam pomohou do budoucna
zlepsit vase techniky suSeni.

TIPY NA SUSENI

Doba suseni ovoce pied oSetfenim se liSi v zavislosti na nasledujicich faktorech:
Dtloust'’ka kusu nebo platkt

2)poctu zasobnikll se susenymipotravinami

3)objemu susenych potravin

4)vlhkosti nebo vlhkosti prostredi

S)vasich preferenci suSeni pro jednotlivé druhy susenych potravin.

D o

Doporucuje se kontrolovat jidlo kazdou hodinu.
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-Pokud si v§imnete nerovnomérného suseni,otacejte a/nebo pieskladejte zasobniky.

-Pfed susenim oznacte potraviny $titkem s vysuSenym obsahem,datem a hmotnosti.Bude také uZzite¢ne
poznamenat si dobu suseni pro budouci pouziti.

-Spravne skladovani potravin po suSeni pomutize udrZet potraviny v dobré kvalité a ponechat Ziviny.
SKLADOVANI

-Potraviny skladujte az po vychladnuti.

-Potraviny vydrzi déle,pokud je skladujete na chladném,suchém a tmavem misté.

-Ze skladovaci nadoby odstrante vSechen vzduch,ktery mizete a pevné ji uzaviete.

-Optimalni skladovaci teplota je 15°C nebo niZzsi.

-Nikdy neskladujte potraviny pfimo v kovove nadobé.

-Vyhnéte se nadobam,které,,,dychaji“nebo maji slabé tésnéni.

-Béhem nékolika tydnii po suSeni kontrolujte obsah susenych potravin,zda neni vlhky.Pokud je uvniti
vlhkost,méli byste obsah susit delsi dobu,aby se nezkazil.

-Pro dosazeni nejlepsi kvality by susené ovoce,zelenina,bylinky,ofechy,chleb nemély byt skladovany
dele nez 1 rok,pokud jsou uchovavany v chladni¢ce nebo mraznicce.

-Susené maso,driibez a ryby by se nemély skladovat dele nez 3 mésice,pokudjsou uchovavany v
chladniéce,nebo 1 rok,pokud jsou uchovavany v mraznicce.

Udrzba/zpisob ¢isténi

Po pouziti odpojte susicku od napajeni a pied ¢isténim jej nechte vychladnout.K odstranéni potravin
ulpélych na zasobnicich pouzijte mekky kartacek.

Pfed ulozenim susicky osuste vSechny Casti suchym hadfikem.

Povrch téla ¢istéte vlhkym hadiikem.

K odstranéni prebytecne marinady pouzijte papirove utérky.

Spotiebi¢ nedistéte agresivnimi chemickymi prostiedky nebo abrazivy,aby nedoslo kposkozeni povrchu.
Ekologicka likvidace

Symbol na vyrobku nebo najeho obalu oznacuje,ze s timto vyrobkem nesmi byt nakladano jako s

domovnim odpadem.Misto toho by m¢l byt odevzdan na pfislusném sbérnem misté pro
recyklacielektrickych a elektronickych zafizeni.

Tim,Ze zajistite spravnou likvidaci tohoto vyrobku,pomizZete pfedejit moznym negativnim
disledkdm pro zivotni prostiedi a lidské zdravi,které by jinak mohly byt zptisobeny
] nevhodnym nakladanim s odpadem z tohoto vyrobku.Podrobnéjsi informace o recyklaci
tohoto vyrobku ziskate na mistnim obecnim tfadé nebo usluzby likvidace domovniho odpadu.
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SK Susicka potravin

PRED POUZITIM VYROBKU SI POZORNE PRECITAJTE TENTO NAVOD!
Technické parametre

Napatie:220-240V,50-60Hz

Vykon:550-650W

Teplota: FAN, 35°C-75°

Popis:

@ ) Kontrolni panel
|

— | Uchyt

Nerezové plato

Kryt pfistroje

Susici tac

Jemné sito

Jemné sito vlozte na nerezové plato.Vhodné na susenie mensich ingrediencii ako su
bylinky,bobule a lepkavé suroviny ako st banany a paradajky.

Susiaca tacka
Susiacu tacku vloZzte na nerezové plato,vyrobte si vynikajuce ovocné rolky.Pokial suSiacu tacku
nepouzijete na susenie tekutych surovin,vlozte ju do spodku susicky ako tacku na omrvinky.

Bezpecnostné inStrukcie
Vzdy dodrzujte tieto zakladne opatrenia pri pouzivani tohto elektrického pristroja.Pred pouzitim
si prosim precitajte tento navod a uschovajte ho na dalsie pouzitie.

1.Terto spotrcbiénieje uréeny napouzivanieosobami(vratanedeti)soznizenymifyzickymi,zmyslovymi alebo
dugevnymi schopnostami,alebonedostatkom skusenosti aznalosti,pokial'im nebol poskytnuty dohlad alebo
inStnukcie tykajiice sa

pouzitia spotrebi¢aosobouzodpovednouzaich bezpecnos

2.Susickupotravinnepouzivajte vovonkajsich priestoroch

3 Pripouzivani susicky potravinsauistite,Ze je na lovnom,plochom a pevnom povnchu,aby nedoslok
padunazem.Tiez berte do twahy vahu pristroja

24



4 Nedodrziavanie tychto instrukcii moze viest k zasahu elektrickym prudom,vzniku poziaru alebo
vaznemu zraneniu osob.Varovani,upozorneni a inStrukcie v tomto manuali nemozu pokryt’ vetky
mozne okolnosti a situacie,ktore sa mozu objavifpri pouzivani pristroja.

5.Pocas pouzivania nenechavajte pristroj bez dozoru.

6.Pristroj vzdy drzte z dosahu deti,pretoze nie st schopné rozpoznat riziko spojene s nespravnym
zaobchadzanim s tymto elektrickym zariadenim.

7.Pred zapojeni pristroja do elektrickej zasuvky skontrolujte,¢i napatie na Stitku pristroja zodpoveda
elektrickému napatiu.

8.Uistite sa,ze suSicka potravin je vypnuta a nie je zapojena do elektrickej zasuvky,ked saju chystate
Cistit'.

9.Uistite sa,ze suSicka potravin ajej kabel nevisi cez okraj pracovnej plochy a drzte ho zdosahu
horucich objektov a otvoreneho ohia,inak moze dojst’ k roztaveniu plastu na susicke a moze vzniknut’
poziar.

10.Za ziadnych okolitych neponarajte pristroj ani jeho zastréku do vody,ani do ziadnych inych kvapalin.
Pristroj nepouzivajte,ked’ mate mokre ruky.

11.Pristroj a jeho kabel so zastrékou pravidelne kontrolujte,éi nebol poskodeny.

12.Pristroj nepouzivajte,ak bol kabel so zastrckou poskodeny,ak mal pristroj poruchu,spadol na zem
alebo bol poskodeny akymkolvek inym sposobom.

13.Pokial bol poskodeny kabel pristroja,musi byt nahradeny vyrobcom,jeho servisnym oddelenim
alebo obdobne kvalifikovanymi osobami.

14.0Opravy susicky potravin by sa mali vykonavat iba kvalifikovanym elektrikairom.Neodbome opravy
mozu ohrozit pouzivatela.

15.Ziadne &asti pristroja nie sa vhodné do umyvacky riadu,pokial nie je vyslovne uvedené inak.

16.Pristroj vzdy vypnite pred zapajanim alebo vypajanim zo zasuvky.Kabel vypajajte uchopenim za
zastréku,za kabel netahajte.

17.Toto zariadenie nepouzivajte s predlzovacim kablom,pokial nebol kabel skontrolovany a vyskusany
kvalifikovanym alebo servisnym technikom.

18.Nikdy nepouzivajte neorigindlne prisluSenstvo.

19.Vyhnite sa kontaktu s pohyblivymi ¢astami pristroja.Pocas prevadzky pristroja drzte vase
ruky,vlasy, oblecenie,$pachtlu a iné kuchynské potreby mimo dosahu pristroja.Znizite tym riziko
poranenia a/alebo poskodenia pristroja.

20.Prieduchy kadial prudi horuci vzduch z motora von zo susic¢ky neotacajte k stene ani k horlavym
predmetom,ale do otvoreného priestoru.

21.Susicku potravin neumiestiiujte k zZiadnemu priamemu zdroju tepla.Zaistite,aby zastr¢ka nebola
nikde stlacend,inak moze dojst k poziaru,alebo zasahu elektrickym pradom.

22.Pokial budete susicku potravin odovzdavat nieckomu inemu,musi mu byt odovzdany aj tento navod
na pouzitie.

23.Toto zariadenie nie je uréené pre pouzivanie s externym ¢asovac¢om alebo s inym ovladacim
systémom.
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24. pohotovostny vykon: maximéalne 0,8W

Doba,pocas ktorej sa spotrebi¢ automaticky dostane do pohotovostného rezimu:priblizne 3min.
Pouzitel'ska prirucka moze byt tiez kontrolovana a stiahnuta z nasej webovej stranky:
https://www.bestberg.cz

Varovanie

Aby sa znizilo riziko zasahu elektrickym prudom,produkt a kabel so zastré¢kou nikdy nenamacajte do
vody,ani ich nevystavujte dazdu,vlhkosti alebo inym tekutinam.

-Pristroj nepouzivajte v blizkosti vane,umyvadiel av akychkolvek inych nadobach obsahujuci vodu
alebo ine kvapaliny,alebo na vlhkom¢i mokrom povrchu.Pristroj neskladujte v mokrom prostredi.
-Susicku nevystavujte vysokym teplotam,slne¢nym lic¢om a vlhkosti.

‘Nepouzivajte pristroj,ked’ mate mokré ruky.

-Vypnite napajanie pristroja vo vlhkom prostredi.

-V pripade,ze pristroj spadne do vody,vypnite napajanie pristroja a okamzite vyberte

zéstréku. PRISTROJ NEVYNDAVAIJTE Z VODY,KYM NIE JE VYPNUTE NAPAJANIE
PRISTROJA.

-Je dolezite vediet’,Ze pristroj musi byt najskor skontrolovany kvalifikovanym technikom,nezho budete
Znovu pouzivat.

-POZOR!Pristroj nepouzivajte viac ako 48h pocas jedneho pouzivania.Po 48h kedy je susickav
prevadzkeju vypojte zo zasuvky a nechajte ju najmenej 2h vychladnut nezju budete znovu pouzivat.
‘Nepouzivajte pristroj v blizkosti plynovych sprejov.

‘Nespravna prevadzka a nevhodne zaobchadzanie s pristrojom moze sposobit poruchu pristroja a
poranenia uZzivatela.

‘Napajaci kabel nesmie byt’ zovrety pod fazkymi alebo ostrymi predmetmi,inak moze dojst’ k
poziaru,alebo zasahu elektrickym prudom.

‘Teplota prislusného povrchu pod susi¢kou moze byt poéas prevadzky vysoka.

Vlastnosti susicky

Zariadenie je vybavené automatickym systémom regulacie pre cirkulaciu tepleho vzduchu.Preto je
susenie

potravin v tejto susicke rovnomerné.SuSene potraviny si uchovaju takmer vSetky nutri¢né hodnoty a
nemeni sa ani ich chut.Su teda skvelou vobou ako zdrava desiata.

-Je to skvely sposob ako uchovat ovocie,male potraviny,zeleninu,bylinky a iné.

-Susickaje vybavena 10 nerezovymi suSiacimi platmi,kapacita kazdeho plata je 0,6kg surovin.

-Je mozné vybraft jedno alebo viac platov a ziskate tym vacsi priestor nasu$enie silnejsiich surovin.
-Susiace plata sa daju Pahko vy¢istit.Pre Pahsie ¢istenie pouzite tacku dospod susicky,ktora zachyti
zvysky a omrvinky.

-Pri suSeni zatvorte dvierka.

-Cez prichladné dvierka mozete sledovat stav potravin pocas susenia.

Pred pouZitim

Cistenie:

Pred prvym pouzitim utrite vSetky Casti spotrebi¢a Tahko navlh¢enou handrickou.

V pripade potreby pouzite ¢istiaci prostriedok.Hlavny motor nie namacajte do vody ani inych tekutin!
Zapnite suSi¢ku na 30min na maximalnu teplotu,bez potravin.Uistite sa,Ze izba je dostato¢ne
ventilovana.Je normalnym javom,Zze susi¢ka moze produkovat'dym alebo zapach.

Oplachnite susiace tacky vo vode a osuste ich.

Poznamka:Toto je potrebne vykonavat iba pred prvym pouzitim pristroja.

Pred ¢istenim odpojte susicku od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut’.Na odstranenie prilepenych
potravin pouzite makkua kefku.Pred ulozenim susi¢ky osuste vSetky jejcasti.

Necistite spotrebi¢ agresivnymi chemikaliami alebo brusnymi prostriedkami,aby nedoslo k poskodeniu
povrchu.Zostavenie spotrebica:

Uistite sa,ze suSicka stoji stabilne na pevnom rovnom povrchu.Naskladajte suSiace tacky a pripojte
zastr¢ku do zasuvky.Teraz je suSi¢ka pripravena na pouZitie.

26



Pouzivanie pristroja

oo B

Pre uspesné spustenie a dokoncenie procesu susenia postupujte pod'a jednoduchych pokynov krok
za krokom uvedenych niZsie.

Uistite sa,Ze je suSicka na rovnom povrchu.

1. Do zasobnika vlozte Ciste potraviny.Zatvorte dvierka.
Nepretazujte zasobniky a nikdy potraviny neprekryvajte.

2. Zapojte susic¢ku do elektrickej zasuvky.Pri spusteni sa na zaCiatku ozve zvukovy signal. Po 3
sekundach sa rozsvieti iba indikétor ¢asu/teploty a prejde do pohotovostného rezimu.

3. Stlacte tlacidlo, TIME/TEMP* rozsvietia sa vSetky indikatory tlacidiel,pristrojsa prepne do
vychodiskového rezimu("FAST"-RYCHLY rezim) 70°C a ¢asova¢ suSenia na 10 hodin.

4. Nastavenie teploty (FAN, 35°C-75°C)
Stlacte tlac¢idlo TIME/TEMP a teplota v okne displeja zaéne blikat'(ak blika ¢as,stlaéte znovu tlacidlo
TIME/TEMP).

Stlacenim tlacidiel+alebo-vyberte pozadovanu teplotu.Ak chcete teplotu rychlo zmenit', podrzte
tlacidla + alebo - stlacena. Teplotny rozsah tejto susicky je FAN, 35 az 75°C.

5. Nastavenie Casovaca (30minut - 48 hodin)

Stlacte tlacidlo TIME/TEMP a ¢as na displejizacne blikat’.(Ak blika teplota,stlacte znovu tlacidlo
TIME/TEMP.)

Stlacajte tlacidlatalebo-,kym sa nezobrazi pozadovany cas.Ak tlacidla+alebo-podrzite stlacené, as
sa bude rychlo menit.

Tipy:
(1)Teplotny rozsah je 35°C az 75°C,zakazdym sa zvySuje alebo znizuje 05°C.
FUNKCIA VENTILATORA: Funkéné tlagidlo ,,FAN pri nastaveni teploty — pracuje iba ventilator bez

vyhrevného telesa. Mozno pouzit’ na ochladenie potravin po suseni.

(2)Casovy rozsah je 0:30minut az 48:00 hodin,zakazdym sa zvy3uje alebo znizuje o 30minut.
(3)Ak chcete rychlo zmenit teplotu alebo ¢as,dlho stlacte tlacidla,,+“alebo, ,,-“na 2 sekundy.
(4)Kedykolvek mozete nastavif ¢as alebo teplotu pomocou tlacidiel ,,TIME/TEMP*,, +“alebo ,,,-*
(5)Nastavte nizku teplotu pre tenké/male kusky jedla alebo pre malt napli jedla.Vysoku teplotu
nastavte na susenie silnych/velkych kusov potravin a velké naloze.Termostat mozno tiez pouzit na
znizenie teploty,ked'sa potraviny blizia ku koncu susiaceho cyklu,o ulahcuje kontrolu konecnej
urovne vlhkosti potravin.

6.Stlacenim tlac¢idla,, START/STOP“zahgjite suSenie do lmin.

Poznamka:

(1)Ak nestlacite tlac¢idlo ,,START/STOP"“pre zahajenie susenia do 1 sekundy,susicka prejde do

pohotovostného rezimu.

(2)Kedykolvek v pracovnej dobe mozete znovu stlacit,,START/STOP*,aby ste susenie zastavili,
odpocitavanie ¢asovaca sa vynuluje a susicka prejde do pohotovostného rezimu.

(3)Stlacte najskor tlacidlo ,,TIME/TEMP*bez toho,aby ste nastavovali teplotu a ¢as.Potom stlacte

27



tlacidloSTAR/STOP*“.Susicka za¢ne pracovat'pri vychodiskovej teplote(70°C)a case(10:00 hodin).
7.Tlacidlo FAST/RAW:

FAST-RYCHLY rezim:teplota 70°C,doba 10 hodin(na displeji sa zobrazi "FAST"—RYCHLY).
Rezim RAW:teplota 45°C,doba 24 hodin(na obrazovke sa zobrazi RAW).

8.Tlacidlo KEEPWARM:

Ide o volitelnu funkciu,stlacte tlacidlo ,KEEPWARM“na displeji sa zobrazi,, KEEPWARM®“a
susicka bude po ukonceni suSenia pracovat’ este 24 hodin(35°C).

Po dokonceni sa na obrazovke zobrazi,,END*a vyhrevné teleso sa vypne.Ventilator bude pokracovat'v
prevadzke po dobu 10 sekund.Azaznie 5 zvukovych signalov,ktoré signalizuji,ze doba suSenia

skoncila.

9.Po dokonceni susenia sa ozve 5 pipnuti a na displeji sa zobrazi ,,END“.Potom stlacte tlacidlo
»START/STOP“,susicka prejde do pohotovostného rezimu.

Poznamka:Ak nemate ¢as ususit vSetky potraviny pocas jedného dna,mozete ich ususit nasledujtci
den.V takom pripade by ste mali potraviny ulozit'do nadoby/polyetylenového vrecka a vlozit ich do
mraznicky.

10.0dpojte pristroj zo zasuvky.

Poruchy a sposoby ich rieSenia

Porucha Pri¢ina Riesenie
El Odpojenie a poskodenie teplotnej sondy. Kontaktujte servisného technika
E2 Poskodenie teplotnej sondy skratom. Kontaktujte servisného technika
Po ochladeni susitcku znovu spustite a
E3 Prilis vysoka teplota v susicke. zmiteA teplotu.Ak sa alarm stale  spust
a,poslite ho na udrzbu.
1.Rozpojeny obvod a poskodenie 1.Kontaktujte servisneho technika
Bez ohrevu vykurOY?CIeho drotl}, n ) ) » .
2.0kolita teplota je prili§ vysoka a 2.Presuiite suSicku na chladne miesto a
nastavenie teploty je prili§ nizke. primerane zvyste teplotu.
Nesvieti 1.Strojnie je zapnuty alebo nie je 1.Skontrolujte,¢i je zasuvka napajana
kontrolny zapnuty vypina¢ zasuvky bez napajania
panel 2.Teplotna poistka je prepalena. 2.Kontaktujte servisneho technika
Poznamky

Vzduchové otvory na zasobniku umoziuji cirkulaciu vzduchu.

Pomocou riadenej cirkulacie vzduchu prudi vzduch zo zadnej strany do kazdého zasobnika zvlast'. V
zavislosti od vlhkosti samotnych potravin a vlhkosti vzduchu sa moze doba susiacej prevadzky menit.

Susicku pouzivajte v bezprasnej,dobre vetranej,teplej a suchej miestnosti.Dolezita je aj dobra ventilacia

vzduchu.

Ovocie a zelenina susene vo vasej susicke potravin budu mat iny vzhlad ako tie,ktoré sa predavajuv
obchodoch so zdravou vyzivou av supermarketoch.Je to sposobené tym,ze vasa susic¢ka potravin
nepouziva ziadne konzervaéné latky,ziadne umele farbiva a iba prirodné prisady.

Zaznamy o vlhkosti,hmotnosti produktov pred a po uplynuti doby susenia vam pomozu do buducnosti
zlepsit’ vase techniky suSenia.

TIPY NA SUSENIE
Doba susenia ovocia pred oSetrenim sa li§i v zavislosti od nasledujucich faktorov:
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1)hrubka kusov alebo platkov

2)poctu zasobnikov so suSenymi potravinami

3)objemu suSenych potravin

4)vlhkosti alebo vlhkosti prostredia

S)vasich preferencii suSenia prejednotlive druhy suSenych potravin.

Odporucanie

Odporuca sa kontrolovat jedlo kazdu hodinu.

-Ak si v§imnete nerovnomerne susenie,otacajte a/alebo prekladajte zasobniky.

-Pred suSenim oznacte potraviny Stitkom s vysusenym obsahom,datumom a hmotnostou.Bude tiez
uzito¢né poznamenat’si dobu susenia pre buduce pouzitie.

-Spravne skladovanie potravin po suSeni pomoze udrzat’ potraviny v dobrej kvalite a ponechat Ziviny.

SKLADOVANIE

-Potraviny skladujte az po vychladnuti.

-Potraviny vydrzia dlhsie,ak ich skladujete na chladnom,suchom a tmavom mieste.

-Zo skladovacej nadoby odstraite vetok vzduch,ktory moZete a pevne ju uzavrite.

-Optimalna skladovacia teplota je 15°C alebo niZsia.

-Nikdy neskladujte potraviny priamovkovovej nadobe.

-Vyhnite sa nadobam,ktoré ,,dychaju“alebo maji slabé tesnenie.

-Pocas niekolkych tyzdiiov po suseni kontrolujte obsah susenych potravin,éinie je vlhky.Akje vo
vnutri vihkost,mali by ste obsah susit dlh§iu dobu,aby sa nepokazil.

-Na dosiahnutie najlepsej kvality by suSené ovocie,zelenina,bylinky,orechy,chlieb nemali byt
skladované dlhsie ako 1 rok,pokial su uchovavane v chladnicke alebo mraznicke.

-Susené maso,hydina a ryby by sa nemali skladovat dlhsie ako 3 mesiace,pokial su uchovavané v
chladnicke,alebo 1 rok,pokial'su uchovavané v mraznicke.

Udrzba/sposob &istenia

Po pouziti odpojte susi¢ku od napajania a pred ¢istenim ho nechajte vychladnut.Na odstranenie potravin
prilepenych na zasobnikoch pouzite makka kefku.

Pred ulozenim susi¢ky osuste vSetky Casti suchou handrickou.

Povrch tela Cistite vihkou handnickou.

Na odstranenie prebyto¢nej marinady pouzite papierové utierky.

Spotrebi¢ necistite agresivnymi chemickymi prostriedkami alebo abrazivami,aby nedoslo k poskodeniu
povrchu.

Ekologicka likvidacia

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale oznacuje,ze s tymto vyrobkom nesmie byt

nakladane ako s

domovym odpadom.Namiesto toho by mal byt odovzdany na prislusnom zbernom

mieste pre recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Tym,ze zaistite spravnu likvidaciu tohto vyrobku,pomozete predist moznym

negativnym dosledkom pre zivotné prostredie a ludské zdravie,ktoré by inak mohli

byt’ sposobené nevhodnym nakladanim s odpadom ztohto vyrobku.Podrobnejsie
_ informacie o recyklaciitohto vyrobku ziskate na miestnom obecnom trade

alebo pri sluzbe likvidacie domoveho odpadu.
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BESTBERG

Importeur / import / dovozce / dovozca:

IPRICE RECARE s.r.0.
Rybniky IV 326
760 01 Zlin

Czechia
bestberg@bestberg.eu

Made in China

C€
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