DE Low-Carb-Reiskocher
EN Low sugar rice cooker
CZ Nizkosacharidovy ryZovar
SK Nizkosacharidovy ryzovar

Model: BBRC-100

Gebrauchsanweisung
Instructions
Navod na pouziti
Névod na pouZzitie



DE Low-Carb-Reiskocher

Lesen Sie vor der Verwendung des Produkts die Gebrauchsanweisung sorgféltig durch und bewahren Sie
sie ordnungsgemaf auf.

Namen der Komponenten

Bedienfeld
Abnehmbarer
Deckel
Der Hauptteil
Zubehir
A) Reisschopfer
B) Messbecher
C) Stromkabel
D) Reistablett
E) Wassertank
A) B) C) D) E)
Spezifikationen:
Modellnummer BBRC-100
Spannung/Frequenz 220-240V~ 50-60Hz
Nennleistung 400W
Heizverfahren Zaun
Gesamtgewicht/Nettogewicht 3,25kg / 2,73kg
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Dimension des Produkts 269x244x215mm
Band 21
Portionsgrof3e 3-4 Portionen
Sicherheitsmainahmen
Betriebsbedingungen

1 Der Hohenbereich fiir den normalen Betrieb des Produkts betrédgt 0-2000 Meter.

2. Stellen Sie das Gerét nicht auf eine unebene, feuchte Oberfliche oder in die Niahe einer Feuer- oder
Wirmequelle (vorzugsweise mindestens 30 cm entfernt).

3. Dampf und Hitze konnen Winde und Mobel beschddigen und deren Farbe oder Form verdndern. Stellen
Sie das Gerét daher mindestens 8 cm von Winden und Mdbeln entfernt auf.

4. Regale und andere Lagerrdume, in denen das Gerét aufgestellt wird, miissen ausreichend beliiftet sein.
5. Stellen Sie das Gerit nicht auf weiche Oberfldchen (z. B. Teppiche usw.).

6. Vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung.

7. Dieses Produkt ist nur fiir den Gebrauch in Innenrdumen bestimmt.

Stromquelle
1 Verwenden Sie keine anderen Stromquellen als 220 V (AC), sonst besteht Brandgefahr.

2. Achten Sie darauf, geerdete Steckdosen iiber 10 A zu verwenden, um Feuer und andere Gefahren zu
vermeiden.

3. Fassen Sie den Stecker nicht mit nassen Hianden an. Fillt Wasser auf das Netzkabel oder den Stecker,
wischen Sie es vor der Benutzung ab.

4. Lassen Sie Kinder das Gerit nicht unbeaufsichtigt bedienen. Das Gerét muss auBerhalb der Reichweite
von Kindern aufbewahrt werden, um Stromschlédge, Brithungen und andere Verletzungen zu vermeiden.
5. Wenn das Netzkabel beschédigt ist, lassen Sie es vom Kundendienst austauschen. Fiihren Sie den
Austausch nicht selbst durch.

6. Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, bevor Sie Wartungsarbeiten durchfiihren, nach der
Ursache des Schadens suchen oder das Netzkabel selbst anfassen.

7. Das Netzkabel darf nicht verdreht oder geknickt werden, da sonst der Draht freigelegt oder gebrochen
werden konnte.

Bei der Verwendung
1 Stellen Sie den Innenbehilter nicht auf eine andere Warmequelle (z. B. Induktions- oder Gasherd).

2. Verwenden Sie nur den in der Verpackung enthaltenen Innenbehilter. Verwenden Sie keine Behalter
eines anderen Herstellers, da dies zu einem Ausfall des Gerits oder zu Verletzungen fithren kann.

3. Benutzen Sie das Gerit erst, wenn der Innenbehlter eingesetzt oder gefiillt ist.

4. Fiillen Sie keine Lebensmittel und kein Wasser in das Gerit, bevor der Innenbehélter eingesetzt wird.
5. Nehmen Sie den Innenbehilter nicht heraus, wenn das Gerit noch in Betrieb ist.



6. Das Gerit erwirmt sich und erzeugt wihrend des Gebrauchs Dampf. Halten Sie Thre Hande und Thr
Gesicht nicht in die Néhe der Entliiftungséffnungen, um iiberschiissigen Dampf abzulassen, da es sonst zu
Brithungen kommen kann.

7. Decken Sie die iiberschiissigen Dampfoffnungen nicht mit Tiichern oder anderen Gegensténden ab, da dies
zur Verformung der Abdeckung und zum Ausfall des Gerits fiihren kann. Benutzen Sie das Gerit nicht bei
hohen Temperaturen und hoher Luftfeuchtigkeit.

8. Waschen Sie den Reis nicht im Innenbehilter. Verwenden Sie einen anderen Behélter zum Waschen und
geben Sie den gewaschenen Reis dann in den Innenbehilter. Dadurch wird verhindert, dass sich der
Innenbehilter verformt und die Antihaft-Oberflache zerkratzt.

9. Wenn der Innenbehilter verformt ist, verwenden Sie ihn nicht. Wenn Sie einen neuen Innenbehlter
kaufen mochten, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

10. Vergewissern Sie sich vor dem Einsetzen des Innenbehélters in das Gerit, dass sich keine Reis- oder
Gemiisereste an der Auflenseite des Behdlters oder auf der Kochplatte befinden. Entfernen Sie alle
Riickstdnde griindlich, bevor Sie den Innenbehilter einsetzen.

11. Nachdem Sie den Innenbehélter eingesetzt haben, drehen Sie ihn um, um sicherzustellen, dass der
Innenbehilter und die Kochplatte zusammenpassen.

Wartung

1 Bevor Sie das Gerit reinigen, stellen Sie sicher, dass der Stecker von der Stromquelle getrennt ist und das
Gerit abgekiihlt ist.

2. Tauchen Sie das Gerit bei der Reinigung nicht in Wasser ein und waschen Sie es nicht unter flieBendem
Wasser ab.

3. Der Deckel und die Dampfabdeckung miissen regelméBig gereinigt werden, um Geruchsbildung und
Verstopfung des Reises zu vermeiden.

4. Wenn Sie das Gerit ldngere Zeit nicht benutzen, trennen Sie es von der Stromversorgung und bewahren
Sie es an einem beliifteten und trockenen Ort auf.

5. Wenn Sie feststellen, dass das Netzkabel oder der Stecker beschidigt oder gebrochen ist, diirfen Sie das
Gerit nicht mehr benutzen. Sie miissen durch spezielle Kabel und Teile ersetzt werden, die von bestimmten
Herstellern oder Wartungsabteilungen stammen.

6. Sollte eine Storung auftreten, schalten Sie das Gerét aus und zichen Sie den Stecker aus der Steckdose.
SchlieBen Sie das Gerit nicht wieder an. Wenden Sie sich an unsere Serviceabteilung. Ersetzen Sie das Gerét
nicht durch andere Teile als die Originalteile, und nehmen Sie defekte Teile nicht selbst auseinander oder
reparieren Sie sie.

Wie man sie benutzt

m Lesen Sie diese Anleitung vor der Benutzung sorgfiltig durch.

m Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss an eine Stromquelle, dass die Ausgangsspannung mit den
Spezifikationen des Gerits iibereinstimmt.

m Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Gegenstdnde und Verpackungen aus dem Gerét, nehmen Sie
den Innenbehilter, den Deckel und das Dampfventil heraus und waschen Sie sie unter flieBendem Wasser.

m Vergewissern Sie sich vor dem Einsetzen des Innenbehilters in das Gerit, dass sich keine Reis- oder
Gemiisereste an der AuBenseite des Behélters oder auf der Kochplatte befinden. Wenn der Innenbehalter vor
dem Einsetzen gereinigt werden muss, drehen Sie ihn um, um sicherzustellen, dass der Innenbehilter und die
Kochplatte zusammenpassen.



Design der Schalttafel:

Warning
Beware of steam

Do not block the

steam outlet

low  Quick Slow Claypot Porridge Soup  Reheat
Sugar Cook  Cook  Rice

1) LED-Anzeige

2) Erhohte Betriebszeit ,,+

3) Menii Garen

4) Voreinstellung

5) Start

6) Verringern der Betriebszeit ,,-

7) Wiederaufwirmen/Abbruch

Merkmale:
Entzuckern (ohne Zucker)
m Setzen Sie den Innenkorb in den Kochtopf ein.

m Den Reis (maximal zwei Schaufeln) in den Innenkorb geben und mit Wasser bedecken, so dass der
Wasserstand etwa 3 mm iiber dem Reis steht.

m Driicken Sie die Taste ,,Kein Zucker*.



m Die voreingestellte Garzeit betragt 45 - 55 Minuten (je nach Reissorte, Menge, ...). Driicken Sie die Taste
»Start”. Es erténen 4 Piepténe und der Vorgang beginnt. Die entsprechende Lampe auf dem Display
leuchtet auf und eine gestrichelte Linie erscheint am Rand des Displays.

m Wenn die eingestellte Funktion abgeschlossen ist, schaltet der Reiskocher automatisch in den
Temperaturhaltemodus, es ertont ein viermaliger Signalton und die Anzeige fiir den Temperaturhaltemodus
leuchtet auf.

Schnelles Kochen (Quick Cook)

m Die maximale Menge an gekochtem Reis, die das Gerit aufnehmen kann, betrégt 4 Messloffel. Wir
empfehlen ein Verhéltnis von 1 Messloffel Reis zu 1,1 Messloffel Wasser. Die Gesamtmenge von Reis und
Wasser sollte die maximale Menge nicht tiberschreiten (das Verhiltnis von Reis und Wasser kann je nach
personlicher Vorliebe angepasst werden).

m Driicken Sie die Taste ,,Funktion* und wihlen Sie die Funktion ,,Schnellkochen®.

m Driicken Sie die Taste ,,Start™, um den Vorgang zu starten. Nach 5 Sekunden piept das Gerdt zweimal und
startet die gewdhlte Funktion. Die entsprechende Leuchte auf dem Display leuchtet auf und eine
gestrichelte Linie erscheint am Rande des Displays.

m Nach Beendigung der eingestellten Funktion schaltet der Reiskocher automatisch in den
Temperaturhaltemodus, piept viermal und die Anzeige fiir den Temperaturhaltemodus leuchtet auf.

m Maximale Garzeit 30 Minuten bis 40 Minuten (die Zeit variiert je nach Reissorte, Reismenge und
Wasser).

Langsam kochen

m Die maximale Menge an gekochtem Reis, die das Gerét aufnehmen kann, betragt 4 Messloffel. Wir
empfehlen ein Verhiltnis von 1 Messloffel Reis zu 1,1 Messloffel Wasser. Die Gesamtmenge von Reis und
Wasser sollte die maximale Menge nicht liberschreiten (das Verhéltnis von Reis zu Wasser kann je nach
personlicher Vorliebe angepasst werden).

m Driicken Sie die Taste ,,Funktion” und wihlen Sie die Funktion ,,Langsam kochen*.

m Driicken Sie die ,,Start“-Taste, um den Vorgang zu starten. Nach 5 Sekunden piept das Gerit zweimal und
startet die gewihlte Funktion. Die entsprechende Leuchte auf dem Display leuchtet auf und eine
gestrichelte Linie erscheint am Rande des Displays.

m Nach Beendigung der eingestellten Funktion schaltet der Reiskocher automatisch in den
Temperaturhaltemodus, piept viermal und die Anzeige fiir den Temperaturhaltemodus leuchtet auf.

m Maximale Garzeit 40 - 50 Minuten (die Zeit variiert je nach Reissorte, Reismenge und Wasser).
Claypot-Reis

m Die maximale Menge an gekochtem Reis, die das Gerit aufnehmen kann, betrdgt 4 Schaufeln. Wir
empfehlen ein Verhiéltnis von 1 Messloffel Reis zu 1,1 Messloffel Wasser. Die Gesamtmenge von Reis und
Wasser sollte die maximale Menge nicht tiberschreiten (das Verhéltnis von Reis zu Wasser kann je nach
personlicher Vorliebe angepasst werden)

m Driicken Sie die ,,Menii“-Taste und wihlen Sie die Funktion ,,Claypot Rice®.

m Die maximale Kochzeit betrdgt 40 - 50 Minuten (die Zeit variiert je nach Reissorte, Reismenge und
Wasser).

m Nach Beendigung der eingestellten Funktion schaltet der Reiskocher automatisch in den
Temperaturhaltemodus, piept viermal und die Temperaturhaltemodus-Leuchte leuchtet auf.



Porridge (Haferbrei)
m Driicken Sie die Taste ,,Funktionen“ und wihlen Sie die Funktion ,,Porridge*.

m Die voreingestellte Betriebszeit betragt 60 Minuten. Driicken Sie die Zeiteinstelltaste ,,+* oder ,,-“, um
die Kochzeit einzustellen (in Fiinf-Minuten-Schritten). Der Bereich der einstellbaren Zeit betrdgt 60-120
Minuten, die ldngste Betriebszeit betrdgt 120 Minuten.

m Wenn Sie die gewiinschte Einstellung vorgenommen haben, driicken Sie die ,,Start“-Taste, es ertonen 2
Pieptone, um die entsprechende Funktion des Arbeitsprozesses aufzurufen, auf dem Display wird ein
Countdown angezeigt, die Funktionsanzeige der Maische-Taste und die Anzeige der Start-Taste leuchten
dauerhaft.

m Wenn die eingestellte Funktion abgeschlossen ist, schaltet der Reiskocher automatisch in den
Temperaturhalte-Modus, piept viermal und die Anzeige fiir den Temperaturhalte-Modus leuchtet auf.

Tipps: Die maximale Menge fiir Reisbrei betrdgt 1 Tasse Reis. Das empfohlene Verhiltnis von Reis zu
Wasser ist 1:8 oder 1:10.

Suppe
m Driicken Sie die Taste ,,Funktionen* und wihlen Sie die Funktion ,,Suppe®.

m Die voreingestellte Betriebszeit betrdgt 60 Minuten. Driicken Sie die Zeiteinstelltaste ,,+* oder ,,-“, um
die Kochzeit einzustellen. Driicken Sie die Taste ,,Start*, um den Vorgang zu starten. Nach 5 Sekunden gibt
das Gerit zwei Signaltone ab und startet die gewihlte Funktion. Der Bereich der einstellbaren Zeit betragt
60-120 Minuten, die lingste Betriebszeit betrdgt 120 Minuten.

Auf dem Display wird ein Countdown angezeigt, die Suppenfunktionsanzeige und die Starttastenanzeige
leuchten permanent.

m Wenn die eingestellte Funktion beendet ist, schaltet der Reiskocher automatisch in den
Temperaturhaltemodus, piept viermal und die Anzeige fiir den Temperaturhaltemodus leuchtet auf.

Wiederaufwirmen
m Driicken Sie die Taste ,,Funktion* und wihlen Sie die Funktion ,, Wiederaufwarmen*.

m Die voreingestellte Betriebszeit betrdgt 20 Minuten, driicken Sie die Zeiteinstelltaste ,,+ oder ,,-“, um die
Garzeit einzustellen. Einstellbarer Zeitbereich 5 bis 60 Minuten, lingste Zeit 60 Minuten.

m Driicken Sie die Taste ,,Start”, um den Vorgang zu starten. Nach 5 Sekunden piept das Gerét zweimal
und startet die gewéhlte Funktion. Die entsprechende Anzeige leuchtet auf dem Display auf und eine
gestrichelte Linie erscheint am Rand des Displays.

m Nach Beendigung der eingestellten Funktion schaltet der Reiskocher automatisch in den
Temperaturhaltemodus, gibt viermal einen Signalton ab und die Anzeige fiir den Temperaturhaltemodus
leuchtet auf.

Voreinstellung

Mit dem voreingestellten Timer stellen Sie die Zeit ein, in der der Reis fertig sein soll. Die maximale Zeit
betragt 24 Stunden.

m Die voreingestellte Zeit sollte nicht zu lang sein. Um einen unangenehmen Geruch zu vermeiden,
empfehlen wir eine maximale Zeit von 12 Stunden.

m Driicken Sie die Taste ,,Funktion®, um die entsprechende Kochfunktion auszuwihlen, und driicken Sie
dann die Taste ,,Voreinstellung®. Wenn die ,,Preset*-Leuchte aufleuchtet, driicken Sie die Taste erneut, um
eine hohere Zeit einzustellen. Die Zeit kann zwischen 5 Minuten und 24 Stunden eingestellt werden.



Nachdem Sie die Zeit eingestellt haben, driicken Sie die ,,Start“-Taste. Nach 5 Sekunden piept das Gerét
zweimal und startet die gewihlte Funktion. Sowohl die ,,Preset“-Lampe als auch die entsprechende
Kochleuchte leuchten auf.

m Wenn die eingestellte Funktion beendet ist, schaltet der Reiskocher automatisch in den
Temperaturhaltemodus, piept viermal und die Leuchte fiir den Temperaturhaltemodus leuchtet auf.

Voreingestellte Zeit

Function Low Sugar | Quick Cook | Slow Cook | ClaypotRice | Porridge Soup
Sime 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24
Hours Hours Hours Hours Hours Hours
Anzeige
m Im Standby-Modus zeigt die Digitalanzeige ,,-- --“ an.

m Im voreingestellten Timer-Modus zeigt die Digitalanzeige die verbleibende Zeit an. Sowohl die Anzeige
,,Preset“ als auch die entsprechende Anzeige der gewihlten Funktion leuchten.

m Im Heizmodus zeigt die Digitalanzeige ,,00.00“ an. Die Heizungsanzeige leuchtet auf und die Zeit wird
in Minuten heruntergezahlt.

Reinigung und Pflege

Reinigung des KochgefiBes, des Dampfgarers und der Aluminiumabdeckung

Waschen Sie den Aluminium-Innenbehélter, den Edelstahl-Dampfgarer und die Aluminiumabdeckung
vorsichtig mit heilem Wasser, Spiilmittel und einem Waschschwamm. Verwenden Sie keine Scheuermittel,
scharfe Reinigungsschwimme oder Drahtbiirsten.

m Wenn Lebensmittel am Boden des Innenbehailters festkleben, lassen Sie den Behilter einweichen und
wischen Sie ihn dann ab.

Pflege des Kochers

m Verwenden Sie nur Kunststoff- oder Holzl6ffel. Verwenden Sie keine Metallloffel, da diese die
Oberfliche des Innenbehalters zerkratzen konnen.

m Um die Lebensdauer der Antihaftbeschichtung zu verléngern, empfehlen wir, die Speisen im
Innenbehélter nicht zu schneiden.

m Um Korrosion zu vermeiden, sollten Sie keinen Essig in den Innenbehalter gieen.

Reinigung und Pflege anderer Teile des Reiskochers

m Reinigen Sie das Mittelteil, den Dichtungsdeckel und die AuBenseite des Reiskochers mit einem feuchten
Tuch.

Wenn Wasser auf der elektrischen Kochplatte steht, wischen Sie sie mit einem trockenen Tuch ab. Wenn
sich verbrannter Reis darauf befindet, entfernen Sie ihn vorsichtig mit einem Drahttuch oder Schleifpapier.
Hinweis: Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass das Gerét von der Stromquelle getrennt ist und Zeit
hatte, abzukiihlen. Andernfalls kann es zu Verbrennungen kommen.

Tabelle der Fehlercodes

Fehler Fehlercode Ursache Losung
Kurzschluss des El Kurzschluss des unteren Sensors | Schliefien Sie den Thermistor richtig
unteren Sensors an (oder stellen Sie die normale
Temperatur wieder her), schalten Sie
ihn wieder ein.




Unterer E2 Unterer Sensorkreis offen Schliefen Sie den Thermistor richtig
Sensorkreis an (oder stellen Sie die normale
offen Temperatur wieder her), schalten Sie
ihn wieder ein.
Kurzschluss des E3 Oberer Sensorkreis offen SchlieBen Sie den Thermistor richtig
oberen Sensors an (oder stellen Sie die normale
Temperatur wieder her), schalten Sie
ihn wieder ein.
Oberer E4 Oberer Sensorkreis offen SchlieBen Sie den Thermistor richtig
Sensorkreis an (oder stellen Sie die normale
offen Temperatur wieder her), schalten Sie
ihn wieder ein.
Uberhitzungssch E5 Temperatur am Boden hoher Temperatur unter den
utz als 150 °C Mindestschutzpunkt
einstellen, wieder einschalten
Fehlersuche
Fehler Ursache Lésung

Die Kontrollleuchte

1. das Netzkabel ist nicht an

1. stellen Sie sicher, dass das Gerit an eine

leuchtet nicht die Stromquelle Stromquelle angeschlossen ist. 2. Warten Sie, bis die
angeschlossen 2. die Stromversorgung wiederhergestellt ist.
Stromversorgung ist

Elektrokochfeld heizt 1) Ausfall der Wenden Sie sich bitte an die Serviceabteilung.

nicht Stromversorgung 2)
Sicherung 3)
Elektrokochfeld

Kontrollleuchte 1. elektrisches Kochfeld Wenden Sie sich bitte an die Serviceabteilung.

leuchtet, defekt 2. Ausfall des

Elektrokochfeld heizt Bedienfelds

Ungekochter Reis 1. zu langes oder zu kurzes 1. darauf achten, dass die maximale Menge an Reis
Garen 2. falsches Verhiltnis | und Wasser aufbewahrt wird. 2. Achten Sie auf das
von Reis zu Wasser 3. richtige Verhiltnis von Reis und Wasser. 3. Drehen
Falsche Positionierung des Sie den Kocher nach links und rechts, um die
Kochgefiles 4. Reis- oder richtige Position zu erreichen. 4. Entfernen Sie alle
Gemiisereste zwischen dem | festsitzenden Gegenstinde und Verunreinigungen. 5.
Kocher und dem wenden Sie sich an den Kundendienst, um einen
Elektrokochfeld 5. neuen Herd zu kaufen. 6. wenden Sie sich an den
Verformung des Kundendienst.
KochgefiBes 6. Fehlfunktion
des Bedienfelds 7. Ausfall
des Sensors

Gekochter Reis 1. die Verformung des Wenden Sie sich an den Kundendienst des
KochgefaBes 2. Falsche Unternehmens, um eine neue Brithgruppe zu kaufen.
Positionierung des 2. Drehen Sie den Herd nach links und rechts. 3.
KochgefaBes 3. Fehlfunktion | Wenden Sie sich an den Kundendienst.
des Bedienfelds 4. Ausfall
des Sensors

Wasseriiberlauf Zu viel Wasser Weniger Wasser verwenden

LED-Bedienfeld: E1,
E2, E3, E4, E5

Ausfall der Steuertafel

Wenden Sie sich an die Serviceabteilung des
Unternechmens




Elektrische Zeichnung

Oberer Thermistor Unterer Thermistor
Sicherungl | ; | | ;
LO Tt
E Ow Leiterplatte
Sicherung2
N C L J

AR

Heizplatte
Erbringung von Wartungsdienstleistungen
Garantiezeit
Sie betrdgt 24 Monate fiir Produkte, sofern nicht anders angegeben. Die Garantie deckt keine Schidden ab,
die durch nicht-standardméaBigen Gebrauch, mechanische Beschadigung, Einwirkung aggressiver
Bedingungen, Handhabung entgegen der Gebrauchsanweisung und normale Abnutzung entstanden sind.
Garantieschein
1. Der Lieferschein, die Kaufrechnung, die Garantiekarte und der Netzkaufnachweis sind giiltige

Garantiedokumente.
2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf Messbecher, Reisloffel und Verpackungen.

Das bedeutet, dass dieses Produkt in der gesamten EU nicht mit dem anderen
Hausmiill hitte entsorgt werden diirfen. Um mogliche Umwelt- oder
Gesundheitsschédden durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln
Sie diese bitte verantwortungsvoll und fordern Sie die nachhaltige Nutzung
materieller Ressourcen. Um gebrauchte Gerite zuriickzugeben, nutzen Sie das
Riickgabe- und Sammelsystem oder wenden Sie sich an den Héndler, bei dem das
Produkt gekauft wurde. Sie konnen dieses Produkt in einem umweltfreundlichen
Verfahren recyceln.




EN Low sugar rice cooker

Before using the product, read the instructions carefully and store them properly.

Names of components

Control panel

Removable cover

Main part
Accessories
A) Rice scoop
B) Measuring cup
C) Power cable
D) Rice tray
E) Water tank
A) B) Q) D) E)
Specifications:
Model number BBRC-100
Voltage/frequency 220-240V~ 50-60Hz
Rated power 400W
Heating method Heating plate
Gross weight/net weight 3,25kg / 2,73kg
Product size 269%x244x215mm
Rated capacity 21
Suitable number 3-4 persons
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Security measures
Operating conditions

1. The altitude range for normal operation of the product is 0-2000 meters.

2. Do not place the unit on an uneven, damp surface or near a source of fire or heat (preferably at least 30
cm away).

3. Steam and heat can damage walls and furniture and change their color or shape, so place the unit at least
8 cm away from walls and furniture.

4. Shelves and other storage areas in which the appliance is placed must have adequate ventilation.

5. Do not place the appliance on soft surfaces (e.g. carpets, etc.).

6.Avoid direct sunlight.

7. This product is intended for indoor use only.

Power source

1. Do not use power sources other than 220 V (AC), otherwise there is a risk of fire.

2. Be sure to use grounded outlets above 10A to avoid fire and other hazards.

3. Do not touch the plug with wet hands. If there is water on the power cord or plug, wipe it off before
use.

4. Do not let children handle the unit unsupervised. The appliance must be placed out of the reach of
children to prevent electric shock, scalding and other injuries.

5. If the power cord becomes damaged, ask the service center to replace it. Do not perform the
replacement yourself.

6. Disconnect the power cord from the power outlet before performing maintenance, looking for the cause
of damage, or handling the power cord itself.

7. Do not twist or bend the power cord; the wire may be exposed or broken.

‘When using

1. Do not place the inner container on another heat source (e.g. induction or gas cooker).

2. Use only the inner container included in the package. Do not use other manufacturers' containers, as
failure of the appliance or injury may result.

3. Do not use until the inner container is in place or filled.

4. Do not put food and water into the appliance until the inner container is in place.

5. Do not remove the inner container while the appliance is still in use.

6. The appliance heats up and generates steam during use. Do not put your hands and face near the vents to
vent excess steam, scalding may occur.

7. Do not cover the excess steam vents with cloth or other objects, as this could cause deformation of the
top cover and product failure. Do not use the product in high temperatures and humidity.

8. Do not wash rice in the inner container. Use another container to wash and then transfer the washed rice
into the inner container. This will prevent the inner container from deforming and scratching the non-stick
surface.

9. If the inner container is deformed, do not use it. If you wish to purchase a new inner container, please
contact our staff.

10. Before inserting the inner container into the appliance, make sure there is no rice or vegetable residue
on the outside of the container or on the hotplate. Remove any residue thoroughly first before placing the
inner container inside.

11. After you have put the inner container inside, turn it over to make sure that the inner container and the
hotplate fit together.
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Maintenance

1. Before cleaning the appliance, make sure that the plug is disconnected from the power source and that
the appliance has cooled down.

2. When cleaning the appliance, do not immerse it in water or wash it under running water.

3. The top and steam cover must be cleaned regularly to prevent odor and rice clogging.

4. If the appliance is not used for a long time, unplug it from the power source and store it in a ventilated
and dry place.

5. If the power cord or charger is damaged or broken, stop using the appliance. They must be replaced with
special wires and parts that come from specific manufacturers or the maintenance department.

6. If any malfunction occurs, please turn off the power and pull out the plug from the socket. Do not plug it
in again. Contact our service department. Do not replace with non-original parts and do not disassemble
and repair the broken part yourself.

How to use

m Read this manual carefully before use.

m Before connecting to the power source, make sure that the output voltage matches the specifications of
the appliance.

m Before first use, remove all objects and packaging from the appliance and remove the inner pot, lid and
steam valve and wash them under running water

m Before placing the inner pot in the appliance, make sure that there is no rice or vegetable residue on the
outside of the pot or on the hotplate. If the inner pot needs to be cleaned before insertion, turn it over to
make sure that the inner pot and hotplate fit together.

Control panel appearance:

Warning

Beware of steam
Do not block the
steam outlet

low  Quick  Slow C\aypot Porridge  Soup  Reheat
Sugar  Cook  Cook

e o
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1) LED display

2) Working time increasing “+”
3) Cooking Menu

4) Preset

5) Start

6) Working time decreasing
7) Warm/cancel

« %

Function:
Low Sugar

m Place the rice in a low-sugar rice container, wash it with water, and place the low-sugar rice container in an
inner pot. Add just enough water to cover the rice.

mThe maximum cooking amount of this product is 2 cups of rice. It is suggested that the water-to-rice ratio
should follow different water level lines marked on the rice container. Do not exceed the maximum cooking
amount of rice.

mPress the "Low Sugar" function button.

mCooking time will be 45 mins to 55 mins (Different kind of rice, different capacity of rice and water,

time is different),complete the required settings, press the start button, enter the corresponding functional
work process, 2 beeps into the corresponding functional work process, the display screen shows a running
light, the function of cooking Low Sugar indication light is always on.

mAfter the setting function is completed, the cooker will automatically enter the keep warm state, the buzzer
will ring 6 times, and the Warm light will light up.

Tips:

Depending on the water absorption characteristics of different rice varieties, the water-to-rice ratio can be
fine-tuned accordingly. It is recommended to add water such that the water level is approximately 3-5mm
above the rice.

There are holes at the bottom of the low-sugar rice container, and the rice soup is underneath. If the rice is wet
at the bottom, it is normal to eat it safely.

Low-sugar rice is cooked by soaking, steaming and draining low-sugar rice containers during cooking to
reduce the content of sugar, starch, carbohydrate and fat in rice.

Quick Cook
m The maximum boiled rice content of this product is 4 cups of rice. It is recommended to add water according
to the water level lines marked on the inner pot, ensuring that the water does not f all below the indicated level.
The ratio of rice to water should not exceed the maximum boiled rice content.
m Press “Menu” button to select “Quick Cook” f unction.
m Complete the required settings, press the start button, af ter 2 beeps into the corresponding f unctional work
process, the display screen shows the horse-running lamp, cooking f unction key display light is always on.
m Af'ter the setting f unction is completed, the cooker automatically enters the keep warm state, the buzzer
sounds 6 times, and the Warm lights up at the same time.
m Maximum cooking time will be 30mins to 40mins ( Dif f erent kind of rice, dif f erent capacity of rice and
water, time is dif f erent).

Slow Cook
m The maximum rice capacity of this product is 4 cups of rice. It is recommended to add water according to the
water level lines marked on the inner pot, ensuring that the water does not f all below the indicated level. The
ratio of rice to water should not exceed the maximum capacity line
m Press “Menu“ button to select “Slow Cook™ f unction.
m Complete the required settings, press the start button, af ter 2 beeps into the corresponding f unctional work
process, the display screen running to start, cooking f unction indication light is always on.
m Af'ter the setting f unction is completed, the cooker automatically enters to keep warm state, the buzzer sounds
6 times, and the Warm lights up at the same time.
m Maximum cooking time will be 40mins to 50mins ( Dif f erent kind of rice, dif f erent capacity of rice and
water, time is dif f erent).
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Claypot Rice

m The maximum rice capacity of this product is 4 cups of rice. 1t is recommended to add water according to the
water level lines marked on the inner pot, ensuring that the water does not fall below the indicated level. The
ratio of rice to water should not exceed the maximum capacity line.

m Press the “Menu buttom and select Claypot Rice function.

m Complete the required settings, press the start button, after 2 beeps into the corresponding functional work
process, the display screen running to start, cooking function indication light is always on.

m Maximum cooking time will be 70mins ( Different kind of rice, different capacity of rice and water, time is
different).

m After the setting function is complete, the cooker automatically enters to keep warm state, the buzzer sounds 6
times, and the Warm lights up at the same time.

Porridge

m Press the “Function” button and select the “Porridge” function

m The default working time is 60 minutes. Press the “+” or “-” time setting button to set the cooking
time, (in five-minute increments). The adjustable time range is 60-120 minutes, the longest working
time is 120 minutes.

m Complete the desired setting, press the “Start” button, there will be 2 beeps to enter the corresponding
working process function, the display screen will show the countdown, the porridge button function
indicator and the Start button indicator will be on continuously.

m After the setting function is completed, the cooker will automatically enter keep warm state, the
buzzer will sounds 6 times, and the Warm lights up at the same time.

Tips: Maximum amount of porridge is 1 cup of rice. 1t is recommended to add water according to the
water level lines marked on the inner pot. Normal proposed ratio of rice to water is 1:8 or 1:10.

Soup

m Press the “Function” button and select the “Soup” function

m The default working time is 60 minutes. Press the “+” or “-” time setting button to set the cooking time.
Press the “Start” button to start the process. After 5 seconds, the device will beep twice and start the
selected function. The adjustable time range is 60-120 minutes, the longest working time is 120 minutes.

m The display screen will show a countdown, the soup function indicator and the Start button indicator will
be on.

m After the setting function is completed, the cooker will automatically enter the keep warm state, the
buzzer will sounds 6 times, and the Warm lights up at the same time.

Reheat
m Press the “Function” button and select the “Reheat” function.

m The default working time is 20 minutes, press the “+” or “-” time setting button to set the cooking time.
The adjustable time range is 5 to 60 minutes, the longest is 60 minutes.
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m Press the “Start” button to start the process. After 5 seconds, the device will beep twice and start the
selected function. The corresponding indicator light will light up on the display and a dashed line will
appear around it

m Af ter the setting functinn is cnmpleted, the cnnker will autnmatically enter keep warm state, the
buzzer will snunds 6 times, and the Warm lights up at the same time.

Preset
m You can set the time when the rice is ready with the preset timer. The maximum time is 24 hours

m The preset time should not be too long. To avoid unpleasant odors, we recommend a maximum of 12
hours.

m Press the “Function” button to select the corresponding cooking function, and then press the “Preset”
button. When the “Preset” indicator light lights up, press the button again to set a higher time. The time
can be set from 5 minutes to 24 hours.

m Af ter working time is over, the rice cooker will autnmatically enter the heat preservation state, the
buzzer will rings 6 times, and the heat preservatinn light will be on.

m After the set function is completed, the rice cooker will automatically switch to keep warm mode, beep
four times and the keep warm indicator light will light up.

Preset time
Function Low Sugar Quick Cook Slow Cook | Claypot Rice | Porridge Soup
Time 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24
I
Hours Hours Hours Hours Hours Hours
Display

m In standby mode, the digital display shows “-- --”

m In preset timer mode, the digital display shows the remaining time. Both the “Preset” indicator light and
the corresponding indicator light of the selected function are on.

m In heating mode, the digital display shows “00.00”. The heating indicator light is on and the time counts
down in minutes.

Cleaning and Maintenance
1) Cleaning the Cooking Pot, Steamer and Aluminum Lid

m Gently wash the aluminum inner pot, stainless steel steamer and aluminum lid using hot water, detergent
and a sponge. Do not use abrasive cleaners, rough sponges or wire brushes.

m If food sticks to the bottom of the inner pot, let the pot soak and then wipe it clean.

2) Cooking pot maintenance

m Use only plastic or wooden spoons. Do not use metal spoons as they may scratch the inner pot surface
m To prolong the life of the non-stick surface, we do not recommend cutting food in the inner pot.

m To prevent corrosion, do not pour vinegar into the inner pot.

3) Cleaning and Maintenance of Other Parts of the Rice Cooker

m Clean the central part, sealing cover and the outside of the rice cooker with a damp cloth.
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m If there is water on the electric hotplate, wipe it with a dry cloth. If there is burnt rice on it, gently remove
it with a wire brush or sandpaper.

Note: Before cleaning, make sure that the appliance is unplugged from the power source and has cooled
down. Otherwise, it may cause burns.

Error code table

Error Error Cause Solution
code
Bottom sensor El Bottom sensor short circuit Connect the thermistor correctly (or
short circuit return to normal temperature), turn
on again
Open circuit of E2 Open circuit of the lower sensor | Connect the thermistor correctly (or
the lower sensor return to normal temperature), turn
on again
Top sensor short E3 Top sensor short circuit Connect the thermistor correctly (or
circuit return to normal temperature), turn
on again
Open circuit of E4 Open circuit of the upper sensor Connect the thermistor correctly (or
the upper sensor return to normal temperature), turn
on again
Overheating ES Set the temperature below the
protection Temperature in the lower minimum protection point, turn it on
part higher than 150 °C again
Troubleshooting
Error Cause Solution

not light up

The indicator light does

1. The power cord is not
connected to the power
source 2. Power failure

1. Check that the product is connected to a power
source. 2. Wait for power to be restored.

not heating.

The electric hotplate is

1. Power failure 2. Fuse 3.
Electric hotplate

Contact the service department.

is not heating

The indicator light is
on, the electric hotplate

1. Electric hotplate
malfunction 2. Control panel
malfunction

Contact the service department.

Uncooked rice

1. Cooking too long or too
short 2. Incorrect rice to
water ratio 3. Incorrect
placement of the cooking pot
4. Remaining rice or
vegetables between the
cooking pot and the electric
hotplate 5. Deformation of
the cooking pot 6. Control
panel malfunction 7. Sensor
malfunction

1. Make sure to respect the maximum amount of
rice and water. 2. Make sure to use the correct rice
and water ratio. 3. Turn the cooking pot left and
right to achieve the correct position. 4. Remove any
stuck objects and residues. 5. Contact the after-sales
department to purchase a new cooking pot. 6.
Contact the service department.
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Parboiled rice

1. Deformation of the
cooking pot 2. Incorrect
positioning of the cooking
pot 3. Control panel
malfunction 4. Sensor
malfunction

1. Contact the company's after-sales department and
purchase a new cooking pot. 2. Turn the cooking
pot left and right. 3. Contact the service department.

Water overflow

Too much water

Use less water

LED control panel: E1,
E2, E3, E4, ES

Control panel malfunction

Contact the company's service department

Electrical drawing

Top thermistor

Bottom thermistor

FUSE1

LO ——

E O_é Circuit board
FUSE2

NO { }

Provision of maintenance services

Warranty period

LA

Heating plate

It is 24 months for products, unless otherwise stated. The warranty does not cover damage caused by non-
standard use, mechanical damage, exposure to aggressive conditions, handling contrary to the manual and

normal wear and tear.

Warranty Certificate

1. The valid warranty certificate is the delivery note, purchase invoice, warranty certificate, network

purchase certificate.

2. The warranty does not apply to measuring cups, rice spoons and packaging.

This means that this product should not be disposed of with other household
waste throughout the EU. To avoid possible damage to the environment or human
health due to uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly and support the
sustainable use of material resources. To return a used device, a used return and
collection system or to the retailer where the product was purchased. They can
take this product for environmentally safe recycling.
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C 7 Nizkosacharidovy ryZovar

Pted pouzitim vyrobku si peclivé prectéte navod k pouziti a fadné jej uschovejte.

Soucdasti ryZovaru:

Ovladaci panel
Odnimatelny kryt
Hlavni cast
Dopliky:
A) Nabéracka na ryzi
B) Odmeérka
C) Napajeci kabel
D) Zasobnik na ryzi
E) Zasobnik na vodu
A) B) Q) D) E)

F T T =D

Specifikace:

Modelové oznaceni BBRC-100
Napéti/kmitocet 220-240V~ 50-60Hz
Jmenovity vykon 400W

Metoda ohievu Plotynka
Celkova hmotnost/Cista 3,25kg /2,73kg
hmotnost
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Rozmér vyrobku 269x244x215mm
Objem 21
Velikost porce 3-4 porce

Bezpecnostni upozornéni
Provozni podminky:

1. Rozsah nadmotské vysky pro béznou praci vyrobku je 0-2000 metra.

2. Nepokladejte ptistroj na nerovny, vlhky povrch nebo do blizkosti zdroji ohné nebo tepla .

3. Para a teplo mohou poskodit stény a nabytek a zménit jejich barvu nebo tvar, proto piistroj pokladejte
minimalné 8 cm od stény a nabytku.

4. Police a dalsi skladovaci prostory, v nichZ je umistén, musi mit odpovidajici vétrani.

5. Nepokladejte pfistroj na mékké povrchy (napf. koberce atd.).

6. Vyvarujte se pfimému slune¢nimu zafeni.

7. Tento vyrobek je uréen pouze pro vnitini pouZiti.

Zdroj napajeni:

1. Nepouzivejte jiné zdroje napajeni nez 220 V (AC), jinak hrozi nebezpeci vzniku pozaru.

2. Zasuvka musi byt uzeména a spravné jisténa, aby nedoslo ke vzniku pozaru a jiného ohrozeni.

3. Nedotykejte se zastr¢ky mokryma rukama. Pokud je na napajecim kabelu nebo zastréce voda, pred
pouzitim ji otfete.

4. Nenechavejte déti manipulovat s pfistrojem bez dozoru. Pfistroj musi byt umistén mimo dosah déti, aby
nedoslo k trazu elektrickym proudem, opfeni a dal$im zranénim.

5. Dojde-li k poskozeni napajeciho kabelu, pozadejte servisni stiedisko o jeho vyménu. Neprovadgjte
vyménu sami.

6. Pfed provadénim drzby, hledani pficin poskozeni nebo samotné manipulace vypojte napajeci kabel ze
zasuvky.

7. Napajeci kabel nepfekrucujte ani neohybejte, mtize dojit k poruseni nebo zlomeni vodice.

P¥i pouzivani:

1. Nepokladejte vnitini nadobu na jiny zdroj tepla (napt. indukéni nebo plynovy vafic).

2. Pouzivejte vyhradné tu vnitini nadobu, ktera je soucasti baleni. Nepouzivejte nadoby jinych
vyrobei, nasledkem by mohlo byt selhani pfistroje nebo zranéni.

3. Nepouzivejte, dokud neni vnitfni nadoba na svém misté nebo naplnéna.

4. Jidlo a vodu vkladejte do pfistroje az poté, co umistite vnitini nadobu na své misto.

5. Nevyjimejte vnitini nadobu, pokud je zafizeni stale v provozu.

19



6. Ptistroj pfi pouzivani pouziva a generuje paru. Nedavejte ruce a oblicej do blizkosti otvorti pro odvadéni
piebytecné pary, mohlo dojit k opafeni.

7. Nezakryvejte otvory pro odvadéni piebyte¢nych par hadiikem ani jinymi pfedméty, mohlo by dojit k
deformaci horniho krytu a poruse produktu. Nepouzivejte produkt pfi vysoké vlhkosti.

8. Neomyvejte ryzi ve vnitini nadobé. K omyti pouzijte jinou nadobu a omytou ryzi pak do vnitini nadoby
presypte. Zabranite tim deformaci vnitini nadoby a poskrabani nepfilnavého povrchu.

9. Pokud je vnitini nadoba zdeformovana, nepouzivejte ji. Cheete-li si pofidit novou vnitini nadobu,
kontaktujte nas personal.

10. Pfed vlozenim vnitini nadoby do piistroje se ujistéte, ze nejsou na vnéjsi strané nadoby nebo na
plotynce zbytky ryze nebo zeleniny. Nejprve odstrante vSechny zbytky a az poté vlozte vnitini dovnitf.

11. Poté, co vlozte vnitini nadobu dovnitf, ji otoCte, abyste se ujistili, ze na sebe vnitini nadobu a plotynka
nasedaji.

Udriba:

1. Pred ¢iSténim pfistroje se ujistéte, Ze je zastrcka odpojena od zdroje napajeni a ze pfistroj stacil
vychladnout.

3. Vrchni kryt je nutné pravidelné istit, aby nedochazelo k zapachu a ucpavani ryze.

4. Pokud pfistroj delsi dobu nepouzivate, odpojte jej od zdroje napajeni a uloZte na vétrané a suché
misto.

5. Pokud zjistite, Ze mate napajeci kabel poskozeny nebo zlomeny, pfestaiite ptistroj pouzivat.

6. Dojde-li k jakékoli poruse, vypnéte prosim napajeni a vytahnéte zastréku ze zasuvky. Znovu
nezapojujte. Kontaktujte nase servisni oddéleni. Nenahrazujte neoriginalnimi dily a porusenou ¢ast sami
nerozebirejte a neopravujte.

Jak pouZivat:

1. Pred pouzitim si peclivé prectéte tento navod.

2. Pied pfipojenim ke zdroji napajeni se ujistéte, Ze vystupni napéti zdroje odpovida specifikacim
pfistroje.

3. Pied prvnim pouzitim odstraiite z pfistroje vechny pfedméty a obaly a vyjméte vnitini nadobu,
kryt a parni ventil a umyjte je pod tekouci vodou.

4. Pied vloZenim vnitini nadoby do pfistroje se ujistéte, ze nejsou na vn&jsi strané nadoby ani na
plotynce zbytky ryze nebo zeleniny. Pokud je tfeba vnitini nadobu pred vlozenim ocistete. Po
vlozeni ji otocte, abyste se ujistili, Ze na sebe vnitini nadoba a plotynka dosedaji.
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Popis ovladaciho panelu:

Varovan{
Pozor na péru
Neblokujte

Low Quick Slow  Claypot Porridge Soup Reheat
Sugar Cook Cook Rice

e o o o o o o

T

1) LED displej

2) Zvy$ovani pracovni doby ,,+*
3) Menu: volba programu

4) Preset: odloZené spusténi

5) Start: spusténi programu

6) SniZovani pracovni doby ,,-

7) Warm/Cancel: Ohfev/zrusit

Funkce:

Low Sugar
m Vlozte ryzi do nadoby na ryzi s nizkym obsahem cukru, oplachnéte ji vodou a nadobu na ryzi s nizkym
obsahem cukru vlozte do vnitfniho hrnce. Pfidejte jen tolik vody, aby byla ryZe pokryta.
m Maximalni mnozZstvi pro vafeni tohoto produktu jsou 2 $alky ryze. Doporucuje se, aby pomér vody k
ryzi odpovidal riiznym ryskam hladiny vody vyznacenym na nadob¢ na ryzi. NeprekraCujte maximalni
varné mnozstvi ryze.
m Stisknéte funkéni tlacitko ,,Low Carb®.
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m Doba vafteni bude 45 minut aZ 55 minut (RUzny druh ryze, jina kapacita ryze a vody, ¢as se lisi),
dokoncete poZzadovana nastaveni, stisknéte tlacitko start, zadejte odpovidajici funkéni pracovni proces, 2
pipnuti do odpovidajiciho funkéniho pracovniho procesu, na displeji se zobrazi blikajici svétlo, kontrolka
funkce vateni Low Carb je vzdy zapnuta.

m Po dokonceni funkce nastaveni se sporak automaticky pfepne do stavu udrzovani teploty, 6x zazvoni
bzucak a rozsviti se kontrolka Warm.

Tipy: V zavislosti na vlastnostech absorpce vody riiznych odrid ryZe lze pomér vody a ryze odpovidajicim
zpusobem upravit. Doporucuje se pfidavat vodu tak, aby hladina vody byla pfiblizné€ 3-5 mm nad ryzi.

Na dné nadoby na ryzi s nizkym obsahem cukru jsou otvory a pod ni je ryZova polévka. Pokud je ryze
zespodu mokra, je normalni ji bezpeéné snist.

RyzZe s nizkym obsahem cukru se vafi naméacenim, napafovanim a vypousténim nadob na ryzi s nizkym
obsahem cukru béhem vafeni, aby se snizil obsah cukru, $krobu, sacharidi a tuku v ryzi.

Quick Cook (Rychlé vaieni)

m Maximélni obsah vafené ryZe v tomto produktu jsou 4 $alky ryze. Doporucuje se pfidavat vodu podle
rysek hladiny vody vyznaenych na vnitfnim hrnci, aby voda neklesla pod uvedenou hladinu. Pomér ryze a
vody by nemél prekrocit maximalni obsah uvatené ryze

m Stisknutim tlaéitka ,,Menu“ vyberte funkci ,,Rychlé vafeni“.

m Dokonéete pozadovana nastaveni, stisknéte tla¢itko start, po 2 pipnutich do pfislusného funkéniho
pracovniho procesu se na displeji zobrazi kontrolka b&hu na koni, kontrolka tlacitka funkce vafeni vzdy sviti.
m Po dokonceni funkce nastaveni vafi¢ automaticky pfejde do stavu udrZovani teploty, 6x zazni bzucak a
soucasné se rozsviti kontrolka Warm.

m Maximalni doba vafeni bude 30 minut az 40 minut (riizny druh ryze, riizna kapacita ryZe a vody, doba je
riznd).

Slow Cook (Pomalé vafeni)

m Maximalni kapacita ryZe tohoto produktu jsou 4 §alky ryZe. Doporucuje se ptidavat vodu podle rysek hladiny
vody vyznaéenych na vnitinim hrnci, aby voda neklesla pod uvedenou hladinu. Pomér ryze a vody by nemél
prelarodit rysku maximalni kapacity.

m Stisknutim tlacitka ,,Menu“ vyberte funkci ,,Pomalé vareni®.

m Dokonéete pozadované nastaven, stisknéte tlagitko start, po 2 pipnutich do pfislusného funk&niho
pracovniho procesu se spusti obrazovka displeje, kontrolka funkce vafeni vzdy sviti.

m Po dokonceni funkce nastaveni se sporak automaticky pfepne do stavu udrZzovani teploty, 6x zazni bzucék a
soucasné se rozsviti indikace Warm.

m Maximalni doba vafeni bude 40 minut az 50 minut (riizny druh ryZe, rtizna kapacita ryZe a vody, doba je
rlizna). )

Claypot Rice

m Maximalni kapacita ryZze tohoto produktu jsou 4 §alky ryze. Doporucuje se pfiddvat vodu podle rysek hladiny
vody vyznagenych na vnitinim hrnci, aby voda neklesla pod uvedenou hladinu. Pomér ryZe a vody by nemél
prekroéit rysku kapacity.

m Klepnéte na tlacitko ,,Menu“ a vyberte funkci Claypot Rice.

m Dokonéete pozadované nastaveni, stisknéte tlacitko start, po 2 zapnutich do pfislusného funkéniho
pracovniho procesu se spusti obrazovka displeje, kontrolka funkce vafeni vzdy sviti.

m Maximalni doba vafeni bude 70 minut (Rtzny druh ryZe, riizna kapacita ryZe a vody, doba je rliznd).

m Po dokonéeni funkce nastaveni se sporak automaticky pfepne do stavu udrzovani teploty, 6x zazni bzu¢ék a
soudasné se rozsviti indikace Warm.

Porridge (KasSe)

m Stisknéte tlacitko "Menu" a vyberte funkci "Porridge".
m Vychozi pracovni doba je 60 minut. Stisknéte tlacitko nastaveni ¢asu "+" nebo "-" pro nastaveni doby
vafeni, zvySeni nebo snizeni doby vareni kazdych 5 minut, dlouhé stisknuti pro rychlé zvyseni nebo sniZeni
doby vafeni o 0,3 sekundy; Nastavitelny ¢asovy rozsah 60-120 minut, nejdelsi pracovni doba je 120 minut.

m Dokoncete pozadovana nastaveni, stisknéte tlacitko "Start", zazni 2 pipnuti pro vstup do odpovidajici
funkce pracovniho procesu, na displeji se zobrazi odpocitavani, indikétor tlacitka funkce kase a indikator
tlacitka Start trvale sviti.

m Po dokonceni funkce nastaveni vafi¢ automaticky pfejde do stavu udrZovani teploty, 6x zazni bzucék a

soucasn¢ se rozsviti kontrolka Warm.
22



Tipy: Maximalni mnozstvi kaSe ryZze je 1 $alek ryZze. Doporucuje se pfidavat vodu podle rysek
hladiny vody vyznacenych na vnitinim hrnci. Normalni navrhovany pomér ryze k vodé je 1:8 nebo
1:10.

Polévka

m Stisknéte tladitko " Menu " a vyberte funkci "Polévka".

m Vychozi pracovni doba je 60 minut. Stisknéte tlaCitko nastaveni ¢asu "+" nebo "-" pro nastaveni doby
vafeni, zvySeni nebo snizeni doby vafeni kazdych 5 minut, dlouhé stisknuti pro rychlé zvySeni nebo snizeni
doby vateni o 0,3 sekundy; Nastavitelny ¢asovy rozsah 60-120 minut, nejdelsi pracovni doba je 120 minut.
m Dokoncete pozadovana nastaveni, stisknéte tlacitko "Start", zazni 2 pipnuti pro vstup do pfislusného
funkéniho procesu, na displeji se zobrazi odpocitavani, indikator tlacitka funkce polévky a indikator tlacitka
Start trvale sviti.

m Po dokonceni funkce nastaveni vafi¢ automaticky pfejde do stavu udrzovani teploty, 6x zazni bzucak a
soucasné se rozsviti kontrolka Warm.

Reheating (Ohfev)

m Stisknéte tladitko ,,Menu® a vyberte funkci ,,Reheating*.

m Vychozi pracovni doba je 20 minut. Stisknutim tladitka nastaveni ¢asu ,,+* nebo ,,-*“ nastavite dobu vafeni,
zvysite nebo snizite dobu vareni kazdych S minut, dlouhym stisknutim rychle zvysite nebo snizite dobu
vafeni o 0,3 sekundy; Nastavitelny ¢asovy rozsah 5 az 60 minut, nejdel§i 60 minut.

m Dokoncete pozadovana nastaveni, stisknéte tlacitko start, zadejte odpovidajici funkéni pracovni proces, po
dvou pipnutich zadejte odpovidajici funkéni pracovni proces, na displeji se zobrazi kontrolka béhu na koni,
kontrolka tlacitka funkce ohfevu vzdy sviti.

m Po dokonceni funkce nastaveni vafi¢ automaticky pfejde do stavu udrzovani teploty, 6x zazni bzucak a
soucasné se rozsviti kontrolka Tepla.

Preset (Pfednastaveni)

m Casova predvolba tohoto vyrobku je 24 hodin, je to &as zatatku vafen.

m Pfednastavena doba by neméla byt pfili§ dlouha, aby se zabranilo tvorbé zapachu, doporucuje se
nepfesahnout 12 hodin.

m Stisknutim tlacitka ,,funkce® vyberte funkci ,,vafeni* a poté vyberte tlacitko ,,Pfedvolba“. Kdyz sviti
indikétor ,,Preset”, stisknéte ,,Preset” pro zvySeni ¢asu. Vychozi ¢as schiizky je 1 hodina. Kratce stisknéte
tlagitko ,,+*, €as se zvysi o 5 minut; Dlouhym stisknutim tla¢itka ,,+* prodlouzite ¢as o hodiny. Kratce/
dlouze stisknéte tlagitko ,,- a &as se snizi o 5 minut. Cas schiizky lze upravit od 5 minut do 24 hodin.

m Po nastaveni ¢asu stisknéte tlacitko ,,Start“ a 2 pipnuti vstoupite do pracovniho procesu pfisluiné funkce.
Nebo se funkce ,,Pfedvolba“ a funkce vafeni rozsviti soucasné.

m Po uplynuti pracovni doby se ryzovar automaticky pfepne do stavu uchovani tepla, 6x zazvoni bzucak a
rozsviti se kontrolka uchovani tepla.

Pfednastaveny ¢as

Function Low Sugar | Quick Cook | Slow Cook | ClaypotRice | Porridge Soup
T 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 S Mins-24 5 Mins-24
ime
Hours Hours Hours Hours Hours Hours
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Displej

m V pohotovostnim rezimu ukazuje digitalni displej ,,-- --*

m V rezimu piednastaveného asovade ukazuje digitalni displej zbyvajici ¢as. Sviti jak kontrolka
Prednastaveni®, tak i odpovidajici kontrolka zvolené funkce.

m V rezimu ohfevu ukazuje digitalni displej ,,00.00%. Sviti kontrolka ohievu a ¢as se odpocitava po
minutach.

Ci$téni a udriba

1) Cisténi varné nadoby, parniku a hlinikového krytu

m Vnitini hlinikovou nadobu, nerezovy pafacek a hlinikovy kryt jemné omyjte pomoci horké vody, myciho
prostiedku a houby na myti. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostiedky, drsné houby na myti ani draténé
kartace.

m Pokud se na dno vnitini nadoby pfilepi jidlo, nechte nadobu odmocit a poté ji vytiete docista. Nedrhnéte
ostrymi nastroji!

2) Udrzba varné nadoby

m Pouzivejte jen plastové nebo dievéné 1zice. Nepouzivejte kovové 1zice, mohlo by dojit k poskrabani
povrchu vnitini nadoby

m Abyste prodlouzili Zivotnost nepfilnavého povrchu, nekrajejte jidlo ve vnitini nadobé.

m Abyste zabranili korozi, nelijte do vnitini nadoby ocet.

3) Cisténi a udrzba dalSich &sti ryZovaru

m Ocistéte hlavni ¢ast, tésnici kryt a vnéjsi ¢ast ryzovaru vihkym hadfikem.

m Pokud je na elektrické plotynce voda, otfete ji suchym hadiikem. Pokud je na ni spalena ryze, lehce ji
odstrarte draténkou.

Poznamka: Pred cisténim se ujistéte, Ze je pristroj odpojen od zdroje elektrické energie a stacil
vychladnout. V opacném pripadé by mohlo dojit k popdlent.

Tabulka chybovych kédi

Chyba Chybovy Pfi¢ina Regeni
kod
Zkrat spodniho El Zkrat spodniho snimace Pfipojte termistor spravné (nebo
snimace vrat'te na normalni teplotu), znovu
zapnéte
Otevieny okruh E2 Otevieny okruh spodniho snimace | Pfipojte termistor spravné (nebo
spodniho vrat'te na normalni teplotu), znovu
snimace zapnéte
Zkrat vrchniho E3 Otevieny okruh vrchniho snimace | Pfipojte termistor spravné (nebo
snimace vrat'te na normalni teplotu), znovu
zapnéte
Otevieny okruh E4 Otevieny okruh vrchniho snimacée | Pfipojte termistor spravné (nebo
vrchniho vrat'te na normalni teplotu), znovu
snimace zapnéte
Ochrana proti E5 Teplota ve spodni ¢asti vy$§i nez 150  Nastavte teplotu pod minimalni
prehiati °C ochranny bod, znovu zapnéte
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Odstraiovani problémi

Chyba

Pfi¢ina

Reseni

Nesviti kontrolka

1. Napajeci kabel neni
ptipojen ke zdroji elektrické
energie 2. Porucha napajeni

1. Zkontrolujte, zda je produkt pfipojen ke zdroji
napajeni. 2. Pockejte na obnoveni elektrické
energie.

Elektricka plotynka
nehieje

1. Porucha napéjeni 2.
Pojistka 3. Elektricka
plotynka

Obrat'te se na servisni oddéleni.

Kontrolka sviti,
elektricka plotynka
nehieje

1. Porucha elektrické
plotynky 2. Porucha
ovladaciho panelu

Obrat'te se na servisni oddéleni.

Neuvarend ryze

1. Pfilis dlouhé nebo pfilis
kratké vateni 2. Nespravny
pomér ryze a vody 3.
Nespravné umisténi varné
nadoby 4. Zbytek ryze nebo
zeleniny mezi varnou
nadobou a elektrickou
plotynkou 5. Deformace
varné nadoby 6. Porucha
ovladaciho panelu 7.
Porucha snimace

1. Dbejte na dodrZeni maximalniho mnozstvi ryZe a
vody. 2. Dbejte na spravny pomér ryze a vody. 3.
Otacejte varnou nadobu doleva a doprava, abyste
dosahli spravného umisténi. 4. Odstraiite v§echny
uviznuté pfedméty a zbytky. 5. Obrat'te se na
poprodejni oddéleni a zakupte si novou varnou
nadobu. 6. Obrat'te se na servisni odd¢leni.

Rozvarena ryze

1. Deformace varné nadoby
2. Nespravné umisténi varné
nadoby 3. Porucha
ovladaciho panelu 4.
Porucha snimace

1. Kontaktujte poprodejni oddéleni spoleénosti a
zakupte si novou varnou nadobu. 2. Otacejte varnou
nadobou doleva a doprava. 3. Obrat’te se na servisni
oddéleni.

Pieteceni vody

P1ilis mnoho vody

Pouzivejte méné vody

Ovladaci LED panel:
El, E2, E3, E4, E5

Porucha ovladaciho panelu

Obrat'te se na servisni oddéleni spole¢nosti
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Elektrické schéma

| Vrchni termistor | | Dolni termistor |

] [ [

LO ———

EO % Obvodova deska
Pojistka2

NO ' }

Topny element

Zajisténi sluZeb udrzby
Zaruéni lhiata

Je na produkty 24 mésict, pokud neni stanoveno jinak. Zaruka se nevztahuje na poskozeni zptisobené
nestandardnim pouzivanim, mechanickym poskozenim, vystavenim agresivnim podminkam, zachazenim v
rozporu s manualem a béznym opotiebenim.

Tento symbol znamena, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan s ostatnim
domovnim odpadem. Abyste predesli moznému poskozeni Zivotniho prostredi
nebo lidského zdravi v disledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej
zodpovédné a podpofte udrzitelné vyuzivani materidlovych zdroja. Chcete-li
vratit pouzité zafizeni, pouZity systém zpétného odbéru a sbéru nebo prodejci,
kde byl produkt zakoupen. Mohou vzit tento vyrobek k ekologicky bezpecné
recyklaci.
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SK Nizkosacharidovy ryzovar

Pred pouzitim vyrobku si pozorne precitajte navod na pouzitie a riadne ho uschovajte.

Nazvy stcasti

Ovladaci panel

Odnimatel'ny kryt

Hlavna cast’

Doplnky

A) Naberacka ryze
B) Odmerka

C) Napajaci kabel
D) Zasobnik na ryzu
E) Zasobnik na vodu

7 U S

Specifikacia:

Cislo modelu BBRC-100
Napitie/kmitocet 220-240V~ 50-60Hz
Menovity vykon 400W

Metoda ohrevu Platnic¢ka
Celkova 3,25kg /2,73kg
hmotnost’/¢ista
hmotnost’
Rozmer vyrobku 269x244x215mm
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Objem 21
Velkost’ porcie 3-4 porcie

Bezpecnostné opatrenia
Prevadzkové podmienky
1. Rozsah nadmorskej vysky pre beznu pracu vyrobku je 0-2000 metrov.

2. Neklad'te pristroj na nerovny, vlhky povrch alebo do blizkosti zdroja ohia alebo tepla (pokial’ mozno vo
vzdialenosti minimalne 30 cm).

3. Para a teplo mozu poskodit’ steny a nabytok a menit ich farbu alebo tvar, preto pristroj pokladajte
minimalne 8 cm od stien a nabytku.

4. Police a d’alsie skladovacie priestory, v ktorych je pristroj umiestneny, musia mat’ zodpovedajice
vetranie.

5. Neklad'te pristroj na mikké povrchy (napr. koberce atd’.).

6. Vyvarujte sa priamemu slne¢nému Ziareniu.

7. Tento vyrobok je ur¢eny len na vnutorné pouzitie.

Zdroj napajania

1. Nepouzivajte iné zdroje napajania ako 220 V (AC), inak hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru.

2. Nezabudnite pouzivat' uzemnené zasuvky nad 10A, aby nedoslo k vzniku poziaru a iného ohrozenia.

3. Nedotykajte sa zastrcky mokrymi rukami. Ak je na napajacom kabli alebo zastrcke voda, pred pouzitim
ju utrite.

4. Nenechavajte deti manipulovat’ s pristrojom bez dozoru. Pristroj musi byt umiestneny mimo dosahu deti,
aby nedoslo k urazu elektrickym pridom, obareniu a d’al§im zraneniam.

5. Ak déjde k poskodeniu napajacieho kabla, poziadajte servisné stredisko o jeho vymenu. Nevykonavajte
vymenu sami.

6. Pred vykonavanim udrzby, hl'adanim pri¢iny poskodenia alebo samotnou manipulaciou odpojte napajaci
kabel zo zasuvky.

7. Napajaci kabel neprekrticajte ani neohybajte, moze dojst’ k odkrytiu alebo zlomeniu vodica.
Pri pouZivani
1. Neklad’te vnttorna nadobu na iny zdroj tepla (napr. indukény alebo plynovy varic).

2. Pouzivajte vyhradne ti vniitornt nadobu, ktora je sii¢ast'ou balenia. NepouZivajte nadoby inych
vyrobcov, nasledkom by mohlo byt’ zlyhanie pristroja alebo zranenie.

3. Nepouzivajte, kym nie je vniitorna nadoba na svojom mieste alebo naplnena.
4. Jedlo a vodu vkladajte do pristroja az potom, ¢o umiestnite vnutornii nadobu na svoje miesto.
5. Nevyberajte vnutornii nadobu, pokial’ je zariadenie stale v prevadzke.

6. Pristroj sa pri pouZivani zahrieva a generuje paru. Nedavajte ruky a tvar do blizkosti otvorov na
odvadzanie prebyto¢nej pary, mohlo by dojst’ k obareniu.
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7. Nezakryvajte otvory na odvadzanie prebytoénej pary handri¢kou ani inymi predmetmi, mohlo by dojst’ k
deformacii horného krytu a poruche produktu. Nepouzivajte produkt pri vysokych teplotach a vlhkosti.

8. Neumyvajte ryzu vo vnutornej nadobe. Na umytie pouzite ini nadobu a umyta ryzu potom do vnitornej
nadoby presypte. Zabranite tym deformacii vntitornej nadoby a poSkriabaniu neprilnavého povrchu.

9. Ak je vnatorna nadoba zdeformovana, nepouzivajte ju. Ak si chcete zaobstarat’ nova vnttorna nadobu,
kontaktujte nas personal.

10. Pred vloZenim vniitornej nadoby do pristroja sa uistite, Ze nie su na vonkaj$ej strane nadoby alebo na
platnicke zvysky ryze alebo zeleniny. Najprv vietky zvysky dokladne odstréfite a az potom vlozte vnutornt
nadobu dovnitra.

11. Potom, ¢o vlozite vnutornti nadobu dovnutra, jej otocte, aby ste sa uistili, Ze na seba vnitorna nadoba a
platnicka nasadaju.

Udriba

1. Pred Cistenim pristroja sa uistite, Ze je zastr¢ka odpojena od zdroja napéjania a Ze pristroj stacil
vychladnut’.

2. Pri &isteni pristroj neponarajte do vody a neumyvajte ho pod te¢ticou vodou.
3. Vrchny a parny kryt je nutné pravidelne ¢istit’, aby nedochadzalo k zapachu a upchavaniu ryZze.
4. Ak pristroj dlhsiu dobu nepouzivate, odpojte ho od zdroja napdjania a ulozte na vetrané a suché miesto.

5. Ak zistite, ze su napajaci kabel alebo zastrcka poskodené alebo zlomené, prestaiite pristroj pouZivat.
Musia byt nahradené $pecialnymi vodi¢mi a dielmi, ktoré pochadzajti od konkrétnych vyrobcov alebo
oddelenia tdrzby.

6. Ak dojde k akejkol'vek poruche, vypnite prosim napajanie a vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky. Znova
nezapéjajte. Kontaktujte nasSe servisné oddelenie. Nenahradzujte neoriginalnymi dielmi a porusené casti
sami nerozoberajte a neopravujte.

AKo pouZivat’
m Pred pouzitim si pozorne precitajte tento navod.
m Pred pripojenim k zdroju napdjania sa uistite, Ze vystupné napdtie zodpoveda Specifikaciam pristroja.

m Pred prvym pouzitim odstrante z pristroja vietky predmety a obaly a vyberte vnitornti nadobu, kryt a
parny ventil a umyte ich pod te¢ucou vodou

m Pred vlozenim vnutornej nadoby do pristroja sa uistite, Ze nie s na vonkaj$ej strane nadoby ani na
platnicke zvysky ryze alebo zeleniny. Pokial je potrebné vniitorni nadobu pred vlozenim o€istit’, otocte ju,
aby ste sa uistili, Ze na seba vnutorna nadoba a platni¢ka nasadaji.
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VzhPad ovladacieho panelu:

Varovanie
Pozor na paru
Neblokujte
vystup pary

Low Quick Slow Claypot Porridge Soup Reheat
Sugar Cook Cook Rice

1) LED displej
2) Zvy$ovanie pracovného Casu ,,+
3) Menu: Ponuka varenia

4) Preset: OdloZeny §tart

5) Start

6) ZniZovanie pracovného &asu ,,-
7) Warm/Cancel: Ohrev/zruit
Desugar (Bez cukru)

m Vlozte ryZu do nadoby na ryzu s nizkym obsahom cukru, oplachnite ju vodou a nadobu na ryzu s nizkym
obsahom cukru vlozte do vnutorného hrnca. Pridajte len tol’ko vody, aby bola ryza pokryta.
m Maximalne mnoZstvo na varenie tohto produktu su 2 §alky ryze. Odportca sa, aby pomer vody k ryzi
zodpovedal r6znym ryskam hladiny vody vyznacenym na nadobe na ryzu. NeprekraCujte maximalne varné
mnozstvo ryze.
m Stlaéte funkéné tlaidlo ,,Low Carb®.
m Doba varenia bude 45 minuat az 55 minat (R6zny druh ryZze, iné kapacita ryze a vody, ¢as sa 1isi), dokoncite
pozadované nastavenia, stlacte tlacidlo Start, zadajte zodpovedajtci funkény pracovny proces, 2 pipnutia do
zodpovedajuceho funkéného pracovného procesu, na displeji sa zobrazi blikajuce svetlo, kontrolka funkcie
varenia Low Carb.
m Po dokonceni funkcie nastavenia sa sporak automaticky prepne do stavu udrziavania teploty, 6x zazvoni
bzuciak a rozsvieti sa kontrolka Warm.
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Tipy: V zavislosti na vlastnostiach absorpcie vody réznych odrdd ryze je mozné pomer vody a ryze
zodpovedajicim sposobom upravit. Odporuca sa pridavat vodu tak, aby hladina vody bola priblizne 3-5 mm
nad ryzou. Na dne nddoby na ryZu s nizkym obsahom cukru st otvory a pod nou je ryzova polievka. Pokial je
ryza zospodu mokrd, je normalne ju bezpecne zjest.

Ryza s nizkym obsahom cukru sa vari namacanim, naparovanim a vypustanim nddob na ryZu s nizkym
obsahom cukru pocas varenia, aby sa zniZil obsah cukru, $krobu, sacharidov a tuku v ryzi.

Quick Cook (Rychle varenie)

m Maximalny obsah varenej ryze v tomto produkte st 4 $alky ryze. Odporuca sa pridavat’ vodu podla
rysiek hladiny vody vyznac¢enych na vniitornom hrnci, aby voda neklesla pod uvedent hladinu. Pomer
ryze a vody by nemal prekro¢it’ maximalny obsah uvarenej ryze

m Stlacenim tlacidla ,,Menu* vyberte funkciu ,,Rychle varenie*.

m Dokoncite pozadované nastavenia, stlacte tlacidlo Start, po 2 pipnutiach do prislusného funkéného
pracovného procesu sa na displeji zobrazi kontrolka behu na koni, kontrolka tlacidla funkcie varenia vzdy
svieti.

m Po dokonceni funkcie nastavenia vari¢ automaticky prejde do stavu udrziavania teploty, 6x zaznie
bzuciak a sticasne sa rozsvieti kontrolka Warm.

m Maximalna doba varenia bude 30 minut az 40 minut (rozny druh ryze, rozna kapacita ryze a vody, doba
je rozna).

Slow Cook (Pomalé varenie)

m Maximalna kapacita ryze tohto produktu st 4 salky ryze. Odporaca sa pridavat’ vodu podla rysiek
hladiny vody vyznacenych na vnutornom hrnci, aby voda neklesla pod uvedenu hladinu. Pomer ryze a
vody by nemal prekrocit’ rysku maximalnej kapacity.

m Stlacenim tlacidla ,,Menu* vyberte funkciu ,,Pomalé varenie®.

m Dokoncite pozadované nastavenia, stlacte tlacidlo Start, po 2 pipnutiach do prislusného funkéného
pracovného procesu sa spusti obrazovka displeja, kontrolka funkcie varenia vzdy svieti.

m Po dokonceni funkcie nastavenia sa sporak automaticky prepne do stavu udrziavania teploty, 6x zaznie
bzuciak a sticasne sa rozsvieti indikacia Warm.

m Maximalna doba varenia bude 40 minut az 50 minut (rozny druh ryze, rozna kapacita ryze a vody, doba
je rozna).

Claypot Rice (RyZa z hlineného hrnca)

m Maximalna kapacita ryze tohto produktu st 4 salky ryze. Odporuca sa pridavat’ vodu podla rysiek hladiny
vody vyznacenych na vnitornom hrnci, aby voda neklesla pod uvedenu hladinu. Pomer ryze a vody by
nemal prekrocit’ rysku kapacity.

m Kliknite na tlacidlo ,,Menu‘ a vyberte funkciu Claypot Rice.

m Dokoncite pozadované nastavenie, stlacte tlacidlo Start, po 2 zapnutiach do prislusného funkéného
pracovného procesu sa spusti obrazovka displeja, kontrolka funkcie varenia vzdy svieti.

m Maximalna doba varenia bude 70 mintt (R6zny druh ryZe, rozna kapacita ryze a vody, doba je rézna).

m Po dokonceni funkcie nastavenia sa sporak automaticky prepne do stavu udrziavania teploty, 6x zaznie
bzuciak a siicasne sa rozsvieti indikacia Warm.

Porridge (Kasa)
m Stlacte tlacidlo "Menu" a vyberte funkciu "Porridge".
m Predvoleny pracovny ¢as je 60 minut. Stlacte tlacidlo nastavenia ¢asu "+" alebo "-" pre nastavenie doby
varenia, zvysenie alebo znizenie doby varenia kazdych 5 minit, dlhé stladenie pre rychle zvysenie alebo
znizenie doby varenia o 0,3 sekundy; Nastavitelny ¢asovy rozsah 60-120 minut, najdlh$ia pracovna doba je
120 minut.
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m Dokon¢ite pozadované nastavenia, stladte tlagidlo "Start", zaznie 2 pipnutia pre vstup do zodpovedajticej
funkcie pracovného procesu, na displeji sa zobrazi odpocitavanie, indikator tlacidla funkcie kase a
indikator tlacidla Start trvalo svieti.

m Po dokonceni funkcie nastavenia vari¢ automaticky prejde do stavu udrziavania teploty, 6x zaznie
bzuciak a sti¢asne sa rozsvieti kontrolka Warm.

Tips: Maximum amount of porridge ryze je 1 §alka ryze. It is recommended to add water s oh'adom na
vodné trovne linky ozna¢ené na vntitornom pot. Normal preposed ratio of rice to water je 1:8 alebo 1:10.

Polievka
m Stlacte tlacidlo " Menu " a vyberte funkciu " Polievka ".
m Predvoleny pracovny ¢as je 60 minut. Stlacte tlacidlo nastavenia Casu "+" alebo "-" pre nastavenie doby
varenia, zvySenie alebo znizenie doby varenia kazdych 5 minut, dlhé stlacenie pre rychle zvysenie alebo
znizenie doby varenia o 0,3 sekundy; Nastavitelny ¢asovy rozsah 60-120 minut, najdlhsia pracovna doba je
120 minut.
m Dokondite pozadované nastavenia, stlacte tlagidlo "Start", zaznie 2 pipnutia pre vstup do prislusného
funk¢ného procesu, na displeji sa zobrazi odpocitavanie, indikator tlacidla funkcie polievky a indikator
tlagidla Start trvalo svieti.
m Po dokonceni funkcie nastavenia vari¢ automaticky prejde do stavu udrziavania teploty, 6x zaznie
bzuciak a sucasne sa rozsvieti kontrolka Warm.

Reheating (Ohrev)

m Stlacte tlacidlo ,,Menu* a vyberte funkciu ,,Reheating*.

m Predvoleny pracovny ¢as je 20 mintt. Stlacenim tlac¢idla nastavenia ¢asu ,,+ alebo ,,-“ nastavite dobu
varenia, zvysite alebo znizite dobu varenia kazdych 5 mintt, dlhym stladenim rychlo zvysite alebo znizite
dobu varenia o 0,3 sekundy; Nastaviteny ¢asovy rozsah 5 az 60 minut, najdlh§ia 60 minut.

m Dokondite pozadované nastavenia, stlacte tlacidlo $tart, zadajte zodpovedajuci funkény pracovny proces,
po dvoch pipnutiach zadajte zodpovedajici funkény pracovny proces, na displeji sa zobrazi kontrolka behu
na koni, kontrolka tlacidla funkcie ohrevu vzdy svieti.

m Po dokonceni funkcie nastavenia vari¢ automaticky prejde do stavu udrziavania teploty, 6x zaznie
bzuciak a sucasne sa rozsvieti kontrolka Tepla.

Preset (Prednastavenie)

m Casova predvol’ba tohto vyrobku je 24 hodin, je to Gas zaGiatku varenia.

m Prednastavena doba by nemala byt prili§ dlha, aby sa zabranilo tvorbe zapachu, odportca sa
nepresiahnut’ 12 hodin.

m Stlacenim tlac¢idla ,,funkcie® vyberte funkciu ,,varenie* a potom vyberte tlacidlo ,,Predvolba“. Ked’
svieti indikator ,,Preset”, stlacte ,,Preset” pre zvySenie ¢asu. Predvoleny ¢as schddze je 1 hodina. Kratko
stlacte tlacidlo ,,+, ¢as sa zvysi 0 5 minat; Dlhym stla¢enim tla¢idla ,,+* pred[iite ¢as o hodiny. Kratko/
dlho stlacte tla¢idlo ,,- a &as sa zniZi o 5 minut. Cas schddze je mozné upravit’ od 5 minat do 24 hodin.
m Po nastaveni ¢asu stladte tlagidlo ,,Start“ a 2 pipnutia vstipite do pracovného procesu prislusnej
funkcie. Alebo sa funkcia ,,Predvol’ba‘“ a funkcia varenia rozsvieti sucasne.

m Po uplynuti pracovného ¢asu sa ryzovar automaticky prepne do stavu uchovania tepla, 6x zazvoni
bzuciak a rozsvieti sa kontrolka uchovania tepla.

Prednastaveny ¢as

Function Low Sugar | Quick Cook | Slow Cook | ClaypotRice | Porridge Soup
4 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24 5 Mins-24
ime
Hours Hours Hours Hours Hours Hours
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Displej

m V pohotovostnom rezime ukazuje digitalny displej ,,-- --°

<

m V rezime prednastaveného ¢asovaca ukazuje digitalny displej zostavajuci ¢as. Svieti ako kontrolka
,,Prednastavenie®, tak aj zodpovedajuca kontrolka zvolenej funkcie.

m V rezime ohrevu ukazuje digitalny displej ,,00.00%. Svieti kontrolka ohrevu a ¢as sa odpocitava po

minutach.

Cistenie a udrzba

1) Cistenie varnej nadoby, parnika a hlinikového krytu

m Vnutornd hlinikovi nadobu, nerezovy paracik a hlinikovy kryt jemne umyte pomocou hortcej vody,
umyvacieho prostriedku a huby na umyvanie. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, drsné huby na
umyvanie ani drotené kefy.

m Ak sa na dno vnitornej nadoby prilepi jedlo, nechajte nadobu odmocit’ a potom ju vytrite docista.

2) Udriba varnej nadoby

m Pouzivajte len plastové alebo drevené lyzice. Nepouzivajte kovové lyzice, mohlo by dojst’ k poskriabaniu
povrchu vnitornej nadoby

m Aby ste prediZili Zivotnost neprilnavého povrchu, neodporacame jedlo vo vnatornej nadobe kréjat’.

m Aby ste zabranili kordzii, nelejte do vnutornej nadoby ocot.

3) Cistenie a idrzba d’alSich asti ryZovaru

m Ocistite centralnu Cast, tesniaci kryt a vonkajsiu ¢ast’ ryzovaru vlhkou handrickou.

m Ak je na elektrickej platnicke voda, utrite ju suchou handri¢kou. Pokial’ je na nej spalena ryza, zl'ahka ju
odstrante drotenkou alebo briisnym papierom.

PoznamKa: Pred cistenim sa uistite, Ze je pristroj odpojeny od zdroja elektrickej energie a stacil
vychladnit. V opacnom pripade by mohlo dijst k popdleniu.

Tabul’ka chybovych kédov

Chyba Chybovy Pfi¢ina Riesenie
kod
Skrat spodného El Skrat spodného snimace Pripojte termistor spravne (nebo
snimace vrat'te na normalni teplotu), znovu
zapnite
Otvoreny okruh E2 Otvoreny okruh spodného snimaca | Pripojte termistor spravne (alebo
spodného vrat'te na normalnu teplotu), znovu
snimaca zapnite
Skrat vrchného E3 Otvoreny okruh vrchného snimaca | Pripojte termistor spravne (alebo
snimaca vrat'te na normalnu teplotu), znovu
zapnite
Otvoreny okruh E4 Otvoreny okruh vrchného snimaca | Pripojte termistor spravne (alebo
vrchného vrat'te na normalnu teplotu), znovu
snimada zapnite
Ochrana proti E5 Teplota v spodnej Casti vyssia Nastavte teplotu pod minimalny
prehriatiu ako 150 °C ochranny bod, znovu zapnite
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Odstranovanie problémov

Chyba

Pri¢ina

Riesenie

Nesvieti kontrolka

1. Napdjaci kabel nie je
pripojeny k zdroju
elektrickej energie 2.
Porucha napajania

1. Skontrolujte, ¢i je produkt pripojeny k zdroju
napéjania. 2. Pockajte na obnovenie elektrickej
energie.

Elektricka platnicka
nehreje

1. Porucha napdjania 2.
Poistka 3. Elektricka
platnicka

Obrat'te sa na servisné oddelenie.

Kontrolka svieti,
elektricka platnicka
nehreje

1. Porucha elektrickej
platnicky 2. Porucha
ovladacieho panelu

Obrat'te sa na servisné oddelenie.

Neuvarena ryza

1. Prili$ dlhé alebo prili§
kratke varenie 2. Nespravny
pomer ryze a vody 3.
Nespravne umiestnenie
varnej nadoby 4. ZvySok
ryze alebo zeleniny medzi
varnou nadobou a
elektrickou platni¢kou 5.
Deformacia varnej nadoby 6.
Porucha ovladacieho panelu
7. Porucha snimaca

1. Dbajte na dodrzanie maximalneho mnozstva ryze
a vody. 2. Dbajte na spravny pomer ryze a vody. 3.
Otacajte varna nadobu dol'ava a doprava, aby ste
dosiahli spravne umiestnenie. 4. Odstrante vSetky
uviaznuté predmety a zvysky. 5. Obrat'te sa na
popredajné oddelenie a zakupte si nova varnt
nadobu. 6. Obrat'te sa na servisné oddelenie.

Rozvarena ryza

1. Deformacia varnej nadoby
2. Nespravne umiestnenie
varnej nadoby 3. Porucha
ovladacieho panelu 4.
Porucha snimaca

1. Kontaktujte popredajné oddelenie spolo¢nosti a
zakupte si novtl varnu nadobu. 2. Otacajte varnou
nadobou dol'ava a doprava. 3. Obrat'te sa na
servisné oddelenie.

Pretecenie vody

Prili§ vel'a vody

Pouzivajte menej vody

Ovladaci LED panel:
El, E2, E3, E4, E5

Porucha ovladacieho panelu

Obrat'te sa na servisné oddelenie spolo¢nosti
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Elektricky nakres

Vrchny termistor Dolny termistor
Poistkal | ; | [m-l
LC ——
E Oj Obvodova
doska
Poistka2
NO 1 1

Vykurovaci element

Zaistenie sluZieb udrzby
Zarué¢na lehota

Je na produkty 24 mesiacov, pokial nie je stanovené inak. Zaruka sa nevzt'ahuje na poSkodenie sposobené
nestandardnym pouzivanim, mechanickym poskodenim, vystavenim agresivnym podmienkam,
zaobchadzanim v rozpore s manualom a beznym opotrebovanim.

Toto znamenad, ze tento vyrobok by nemal byt likvidovany spolocne s ostatnymi
odpadmi z domécnosti v celej EU. Aby ste predisli moznému poskodeniu
zivotného prostredia alebo 'udského zdravia v dosledku nekontrolovanej
likvidacie odpadu, recyklujte jej zodpovedne a podporte udrzatelné vyuzivanie
materidlovych zdrojov. Na vratenie pouzitého zariadenia pouzitého systému na
vratenie a zber alebo sa na predajcu, u ktorého bol vyrobok zaktipeny. Ti mézu
tento vyrobok prevziat’ na ekologicky bezpeénu recyklaciu.
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C€

BESTBERG

Importeur / import / dovozce / dovozca:

IPRICE RECARE s.r.o.
Rybniky IV 326

760 01 Zlin

Czechia
bestberg@bestberg.eu

Made in China
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