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1. Pfed pryvnim pouitim

1. Vate niddobi bylo navrZeno pro bezpelné pouZiti a Zidime vis, abyste si pellive pfecetli viechny
tyto pokyny.

2. Nadobi je uréeno pro viechny typy ohievu (kromé ohfevu v troubé a mikrovinné troubg).

3. Odstrante viechny obalové materidly a nedovolte détem, aby si s nimi hraly.

4. Umyjte nadobi v horké mydlové vedé, poté oplichnéte a dikladné osuste mékkym hadiikem nebo
papirovymi ruéniky.

5. Cistym hadfikem nebo papirovim ruénikem rozetfete I7i¢ku rostlinného oleje po celém vnitinim
povrchu. Kazdy hrnec / panev zahfivejte na mirmém ohni po dobu 2min, sejméte z plotny, nechte
vychladnout a poté opatrné osuste. Pro zachovani kvality nepfilnavého povrehu doporuéujeme
opakovat 3x aZ 4x roéné,

2. Zachazeni pfi vafeni

1. 5 timto nadobim vidy pouZivejte nizkou aZ stfedni teplotu (véetné vaficl vody). Nizka aZ
stfedni teplota poskytuje lep&i vykon pfi vafeni. Vysoké teplo miZe poskodit vage nadobi.
Vysoké teplo pouivejte pouze k redukei tekutin. Stfedné vysoka teplota pro restovani,
opékani a smaZeni. Nizka teplota pro ohfivani jidla, vafeni a pfipravu jemnych omadek.

2. Pfed vafenim vZdy osuste dno svého nadobi, zviasté pokud jej pouZivate na keramickeé,
halogenové nebo indukéni varmé desce, protoZe se dno hrnce/panve mize piilepit ke
sporaku,

3. Nikdy nenechte nadobi odpafit do sucha a nikdy nenechavejte prazdné nadobi na plotné
nebo na ohni.

4. Zvolte spravnou velikost grilu nebo plynového plamene tak, aby se Zar nebo plynovy
plamen dotykal pouze dna nadoby a nedosahoval ke stranam panve.

5. PTi pougiti plynu sefidte plamen mirné tak, aby nepfesahoval pramér dna nadoby, aby
nedolo k pfehfati rukojeti.

6. V' zavislosti na typu sporaku miZe byt dno hrcelpanve poskrabané, jenz je normalni.

7. K flambovani nikdy nepouZivejte nepfilnavou panev.

8. Nadobi neposouveijte po povrchu vamé desky, mohlo by dojit k poskozeni nadoby a
povrchu varné desky.

9. Nikdy nezahfivejte tuk nebo olej, pokud se z nich zafne koufit, nebo se spalilzéerna.

10. Miéko se snadno pfipall. Zahfivejte na mimém az stfednim ohni, dokud se kolem okrajd
nevytvof bubliny.

11. Nikdy nepouzivejte své hrncel/panve ke skladovani kyselych potravin pfed nebo po
vareni.

12. MepouZivejte nadobi s ostrymi hranami a nefeZte pfimo do n&j. Zabranite tak poSkrabani
nepfilnavého povrchu. VZdy pouZivejte dievéné nebo syntetickeé nadobi, které budete
pouzivat Setmé k povrchu.

13. Rukojeti a knofliky mohou byt za uréitych podminek horké. Vidy méjte k dispozici
kuchyfiské rukavice. Pfi vafeni se ujistéte,

Ze rukojeti nejsou umistény nad plotynkami nebo plynovymi krouzky. Nenechavejte rukojeti
phijit do kontaktu s pfimym Zarem nebo plameny a nedavejte je pod razpaleny gril.

3. Zachazeni s poklicemi
1. KdyZ béhem vafeni sundavate poklici, naklofite ji, aby para sméfovala od vas a ruce a
obli¢ej drzte mimo dosah pary.



2. NepouZivejte prasklé, odstipnuté nebo poskrabané poklice. PouZitl podkozenych poklic
muZe zpUsobit rozbiti skla, coZ miZe mit za nasledek zranéni uZivatell nebo jinych osob
v okoli.

3. Nepokladejte horkou sklené&nou poklici do nebo pod studenou vodu nebo pfimo na
studenou pracovni plochu, protoZe extrémni zmény teploty mohou sklo rozbit.

4, Po pouiiti

1. Nechte hmee/panve pfed mytim vychladnout, abyste zabranili deformaci v disledku
silného tepelného Soku. Vyvarujte se extrémnich teplotnich zmén.

2. Umyjte nadobi horkou vodou, tekutym mycim prostfedkem a neabrazivni houbou.
Oplachnéte a osuste.

3. Nepouzivejte kovové nebo abrazivni houby nebo prasek.

4. Odstrafite zbytky jidla ulpivajici na nadobi, naplfite horkou vodou a nechte 10-15 minut
pusobit.

5. Pfi pouzivani mize dojit k drobnému zabarveni nepfilnavého poviaku. To je normalni a
neovlivni to nepfilnavé viastnosti vageho nadobi.

6. Drobne stopy nebo odérky na povrehu jsou normalni a neovlivni vykon nepfilnaveho
pavrchu.

7. Vade nadobi lze myt v myéce nadobi, presto doporuéujeme ruéni myti, které je Setrn&jsi.
8. VioZite-li nadobi do myéky nadobi, mizZe vnéjsi dno zmatnit a zménit barvu v disledku
pusobeni uréitych mycich prostfedki a vysoké teploty myti. Vykon nadobi a uZitné viastnosti
tim viak nebudou ovlivnény.

9. Pravideln& opakujte adrZzbu nepfilnaveého povrchu, abyste zachovali vykon, zejména po
myti v myéce (viz Pfed prvnim pouZitim" )

10. Nikdy nenechavejte své nadobi v mycce po dokonéeni cyklu.

11. Po kaZdem myti dikladné osuste.

5. Bezpeénostni tipy

1. Toto nadebi je uréeno pouze pro domaci pouziti, Zadné jiné pouZiti (komeréni,
profesionalni atd.) neni povaoleno.

2. PouZivejte hrnec/panev podle pokynl uvedenych v tomto névodu.

3. Obalové materialy (balici papir, ochranny plast) mohou byt pro déti nebezpeéné. Hrozi
nebezpeéi uduseni! Nenechavejte obalove materialy v dosahu déti.

4, Pfi pouzivani drzte mimo dosah déti.

1. Pred prvym pouZitim @

1. Vas riad bol navrhnuty pre bezpeéné pouZitie a Ziadame vas, aby ste si starostlivo
preéitali vietky tieto pokyny.

2. Riad je urfeny pre vietky typy ohrevu (okrem ohrevu v rire a mikrovinnej rare).

3. Odstrante vietky obalové materidly a nedovolte detom, aby sa s nimi hrali.

4. Umyte riad v horicej mydlovej vode, potom oplachnite a dokladne osuste makkou
handriékou alebo papierovymi uteraky.

5. Cistou handrigkou alebo papierovym uterdkom rozotrite lyZicku rastlinného oleja po celom
vnutornom povrchu. KaZdy hrniec / panvicu zahrievajte na miernom ohni po dobu 2min,
snimte z platne, nechajte vychladnat a potom opatrne osuste. Na zachovanie kvality
neprilnavého povrchu odporiéame opakovat 3x az 4x roéne.

2. Zaobchadzanie pri vareni



1. S tymto riadom vZdy pouzivajte nizku az strednu teplotu (vratane vriacej vody). Nizka az
stredna teplota poskytuje lepsi vykon pri vareni. Vysoké teplo moze poskodit vas riad.
Vysoké teplo pouzivajte iba na redukciu tekutin. Stredne vysoka teplota pre restovanie,
opekanie a vyprazanie. Nizka teplota na ohrievanie jedla, varenie a pripravu jemnych
omacok.

2. Pred varenim vZdy osuste dno svojho riadu, najma ak ho pouzivate na keramickej,
halogénovej alebo indukénej varnej doske, pretoze sa dno hrnca/panvice méze prilepit k
sporaku,

3. Nikdy nenechajte riad odparit do sucha a nikdy nenechavajte prazdny riad na platni alebo
na ohni.

4. Zvolte spravnu velkost grilu alebo plynového plamena tak, aby sa Ziara alebo plynovy
plamen dotykal iba dna nadoby a nedosahoval ku stranam panvice.

5. Pri pouziti plynu nastavte plamen mierne tak, aby nepresahoval priemer dna nadoby, aby
nedos$lo k prehriatiu rukovati.

6. V zavislosti od typu sporaka moze byt dno hrnca/panvice poskriabané, ktoré je normalne.
7. Na flambovanie nikdy nepouzivajte neprilnavi panvicu.

8. Riad neposuvajte po povrchu varnej dosky, mohlo by déjst' k poSkodeniu nadoby a
povrchu varnej dosky.

9. Nikdy nezahrievajte tuk alebo olej, pokial sa z nich zaéne fajcit, alebo sa spali/s€ernie.
10. Mlieko sa lahko pripali. Zahrievajte na miernom az strednom ohni, kym sa okolo okrajov
nevytvoria bubliny.

11. Nikdy nepouzivajte svoje hrnce/panvice na skladovanie kyslych potravin pred alebo po
vareni.

12. NepouZivajte riad s ostrymi hranami a nerezte priamo do neho. Zabranite tak
poskriabaniu neprifnavého povrchu. VZdy pouzivajte dreveny alebo synteticky riad, ktory
budete pouzivat Setrne k povrchu.

13. Rukovéte a gombiky mdZu byt za urcitych podmienok horuce. VZdy majte k dispozicii
kuchynskeé rukavice. Pri vareni sa uistite, Ze rukovate nie s umiestnené nad platniCkami
alebo plynovymi krizkami. Nenechavajte rukovate prist do kontaktu s priamym Ziarom alebo
plamerimi a nedavaijte ich pod rozpaleny gril.

3. Zaobchddzanie s pokrievkami

1. Ked' potas varenia davate dole pokrievku, naklofite ju, aby para smerovala od vés a ruky a tvar
drZte mimo dosahu pary.

2. Nepouzivajte prasknuté, odstiepené alebo poskriabané pokrievky. PouZitie podkodenych pokrievok
méze spdsobit’ rozbitie skla, ¢o méze mat' za nasledok zranenie uzivatel'ov alebo inych osdb v okoli.
3. Neklad'te horticu skleneni pokrievku do alebo pod studeni vodu alebo priamo na studeni pracovni
plochu, pretoZe extrémne zmeny teploty méZu sklo rozbit'.

4. Po pouziti

1. Nechajte hmee/panvice pred umyvanim vychladnat', aby ste zabranili deformacii v désledku
siln¢ho tepelného Soku. Vyvarujte sa extrémnych teplotnych zmien.

2. Umyte riad horicou vodou, tekutym umyvacim prostriedkom a neabrazivnou $pongiou. Oplachnite
a osuste.

3. Nepouzivajte kovové alebo abrazivne huby alebo prasok.

4. Odstrante zvysky jedla pril'navé na riad, napliite horiicou vodou a nechajte 10-15 minat psobit’.

5. Pri pouZivani méZe dojst’ k drobnému zafarbeniu nepril'navého povlaku. To je normdlne a
neovplyvni to nepril'navé vlastnosti vasho riadu.

6. Drobné stopy alebo odreniny na povrchu st normélne a neovplyvnia vykon nepril'navého povrchu.



7. Vi riad MoZno umyvat v umyvalke riadu, napriek tomu odporiéame ruéné umyvanie, ktoré je
Setmejiie.

8. Ak vloZite riad do umyvaéky riadu, mé¥e vonkajiie dno zmatnit’ a zmenit’ farbu v ddsledku
pasobenia uréitych umyvacich prostriedkov a vysokej teploty umyvania. Vykon riadu a 0Zitkové
vlastnosti tym viak nebudi ovplyvnené,

9. Pravidelne opakujte adrzbu neprilnavého povrchu, aby ste zachovali vikon, najma po umgvani v
umyvacke (vid' ,,Pred prvym pouZitim® )

10. Nikdy nenechavajte svoj riad v umyvacke po dokonéeni cyklu,

11. Po kazdom umyvani dokladne osute.

5. Bezpefnostné tipy
1. Tento riad je uréeny len na domace pouZitie, Ziadne iné pouZitic (komeréné, profesiondlne atd'.) nie

je povolend,

2. PouZivajte hrniec/panvicu podla pokynov uvedenych v tomto ndvode.

3. Obalové materialy (baliaci papier, ochranny plast) méZu byt pre deti nebezpeéné. Hrozi
nebezpedenstvo udusenia! Nenechavajte obalové matenialy v dosahu deti.

4. Pri poufivani drite mimo dosahu deti.

1. Vor dem ersten Gebrauch
1. Thr Kochgeschirr wurde fiir den sicheren Gebrauch entwickelt und wir bitten Sie, alle diese

Anweisungen sorgfillig zu lesen.

2. Das Kochgeschirr ist fiir alle Erhitzungsarten geeignet (auBler Erhitzen im Backofen und
Mikrowellenherd).

3. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und lassen Sie Kinder nicht damit spielen.

4. Spiilen Sie das Geschirr in heifiem Seifenwasser ab, spiilen Sie es anschlicBend ab und trocknen Sie
es griindlich mit einem weichen Tuch oder Papiertiichern ab.

5. Verteilen Sie mit einem sauberen Tuch oder Papiertuch einen Teeldffel Pflanzendl auf der gesamten
Innenflache. Erhitzen Sie jeden Topfijede Pfanne 2 Minuten lang bei schwacher Hitze, nehmen Sie sie
vom Herd, lassen Sie sic abkiihlen und trocknen Sie sie anschheBend sorgfiltig ab. Um die Qualitit
der Antihaftoberfliche zu erhalten, empfehlen wir, diec Anwendung 3 bis 4 Mal im Jahr zu
wiederholen.

2. Handhabung beim Kochen

1. Verwenden Sie bei diesem Kochgeschirr immer niedrige bis mittlere Hitze (einschlieBlich
kochendem Wasser). Niedrige bis mittlere Temperaturen sorgen flir eine bessere Kochleistung. Hohe
Hitze kann Thr Kochgeschirr beschidigen. Verwenden Sie hohe Hitze nur, um Flilssigkeiten zu
reduzieren. Mittlere bis hohe Temperatur zum Sautieren, Braten und Frittieren. Niedrige Temperatur
zum Erhitzen von Speisen, Kochen und Zubereiten delikater Saucen.

2. Trocknen Sie den Boden Thres Kochgeschirrs vor dem Kochen immer ab, insbesondere wenn Sie es
auf einem Ceran-, Halogen- oder Induktionskochfeld verwenden, da der Topf-/Pfannenboden am Herd
kleben bleiben kann.

3. Lassen Sie das Geschirr niemals zur Trockne verdunsten und lassen Sie niemals leeres Geschirr auf
dem Herd oder dem Feuer stehen.

4. Withlen Sie die richtige Grill- oder GasflammengriBe, sodass die Hitze bew. Gasflamme nur den
Boden der Pfanne beriihrt und nicht die Seiten der Pfanne erreicht.

5. Stellen Sie bei der Verwendung von Gas die Flamme leicht ein, sodass sie den Durchmesser des
Behilterbodens nicht iiberschrentet, um den Griff nicht zu dberhitzen.

6. Je nach Herdtyp kann der Topf-/Pfannenboden zerkratzt sein, was normal ist.

7. Verwenden Sie zum Flambieren niemals eine beschichtete Pfanne.



8. Schieben Sie das Geschirr nicht auf die Oberfliche des Kochfelds, da dies den Behilter und die
Oberfliche des Kochfelds beschidigen kinnte.

9. Erhitzen Sie niemals Fett oder O1, wenn es zu rauchen oder zu brennen/schwarz zu werden beginnt,
10. Milch verbrennt leicht. Bei schwacher bis mittlerer Hitze erhitzen, bis sich an den Réndern Blasen
bilden.

11. Benutzen Sie [hre Tapfe/Pfannen niemals zum Aufbewahren von siurchaltigen Lebensmitteln vor
oder nach dem Kochen.

12. Benutzen Sie kein Geschirr mit scharfen Kanten und schneiden Sie nicht direkt hinein. Dadurch
wird verhindert, dass die Antihaftoberfliche zerkratzt wird. Verwenden Sie immer Holz- oder
Kunststoffutensilien, mit denen Sie die Oberfliche sanft bearbeiten.

13. Griffe und Kndpfe kiinnen unter bestimmten Bedingungen heild sein. Halten Sie immer
Kichenhandschuhe bereit. Achten Sie beim Kochen darauf

Achten Sie darauf, dass sich die Griffe nicht {iber den Kochplatien oder Gasherden befinden. Lassen
Sie die Griffe nicht mit direkter Hitze oder Flammen in Beriihrung kommen und legen Sie sie nicht
unter einen heiffen Grill.

3. Handhabung von Deckeln

1. Wenn Sie den Deckel wihrend des Kochens abnehmen, kippen Sie ihn so, dass der Dampf von
Ihnen weggeleitet wird, und halten Sie Thre Hinde und Thr Gesicht vom Dampf ferm.

2. Verwenden Sie keine gesprungenen, abgesplitterten oder zerkratzten Deckel. Die Verwendung
beschiidigter Deckel kann dazu fithren, dass das Glas zerbricht, was zu Verletzungen des Benutzers
oder anderer Personen in der Nihe filhren kann,

3. Stellen Sie einen heillen Glasdeckel nicht in oder unter kaltes Wasser oder direkt auf eine kalte
Arbeitsfliche, da extreme Temperaturschwankungen das Glas zerbrechen kinnen.

4. Nach Gebrauch

1. Lassen Sie Topfe/Pfannen vor dem Waschen abkiihlen, um Verformungen aufgrund eines starken
Temperaturschocks zu vermeiden. Vermeiden Sie extreme Temperaturschwankungen,

2. Spiilen Sie das Geschirr mit heifflem Wasser, flissigem Spiilmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm ab. Spiilen und trocknen.

3. Verwenden Sie keine Metall- oder Scheuerschwiimme oder -pulver,

4, Am Geschirr haftende Speisereste entfernen, mit heiflem Wasser auffillen und 10-15 Minuten
einwirken lassen.

5. Wiihrend des Gebrauchs kann es zu geringfiigigen Verfirbungen der Antthaftbeschichtung kommen.
Dies ist normal und hat keinen Einfluss auf die Antihafteigenschafien Thres Kochgeschirrs.

6. Kleinere Flecken oder Kratzer auf der Oberfliche sind normal und beeintriichtigen die Leistung der
Antihaftoberfliche nicht.

7. Thr Geschirr kann in der Spiilmaschine gespilt werden, wir empfehlen jedoch das Spilen von Hand,
da es schonender ist.

8. Wenn Sie das Geschirr in die Spiilmaschine geben, kann der fuBere Boden aufgrund der
Einwirkung bestimmter Reinigungsmittel und der hohen Spiiltemperatur stumpf werden und sich
verfirben. Die Leistung und die niitzlichen Eigenschaften des Geschirrs werden dadurch jedoch nicht
becintrichtigt.

9. Wiederholen Sie die Pflege der Antihaftoberfliiche regelmiBig, um die Leistung aufrechtzuerhalten,
insbesondere nach dem Waschen in der Spiilmaschine (siehe ,,Vor dem ersten Gebrauch™).

10. Lassen Sie Ihr Geschirr niemals in der Spiilmaschine, nachdem der Spiilgang beendet ist.

11. Nach jedem Waschen griindlich trocknen.

5. Sicherheitstipps



1. Dieses Kochgeschirr ist nur flir den hiiuslichen Gebrauch bestimmt, eine andere Verwendung
{gewerblich, professionell usw.) ist nicht gestattet.

2. Verwenden Sie den Topfidie Pfanne wie in dieser Anleitung beschrieben.

3. Verpackungsmaterialien (Geschenkpapier, Schutzfolie) kinnen fiir Kinder gefihrlich sein.
Erstickungsgefahr! Bewahren Sie das Verpackungsmaterial auBerhalb der Reichweite von Kindemn
auf.

4. Bei der Verwendung auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

1. Before first use @
1. Your cookware has been designed for safe use and we ask that you read all these instructions
carefully.

2. The cookware is intended for all types of heating (except for heating in the oven and microwave
oven).

3. Remove all packaging materials and do not allow children to play with them.

4. Wash dishes in hot, soapy water, then rinse and dry thoroughly with a soft cloth or paper towels.

5. Using a clean cloth or paper towel, spread a teaspoon of vegetable oil over the entire interior
surface. Heat each pot/pan over low heat for 2 minutes, remove from heat, allow to cool and then
carefully dry. To maintain the quality of the non-stick surface, we recommend repeating 3 to 4 times a
year,

2. Handling during cooking

1. Always use low to medium heat (including boiling water) with this cookware. Low to medium
temperature provides better cooking performance. High heat can damage your cookware. Use high
heat only to reduce liquids, Medium-high temperature for sautéing, roasting and frving, Low
temperature for heating food, cooking and preparing delicate sauces.

2. Always dry the bottom of your cookware before cooking, especially if you use it on a ceramie,
halogen or induction hob, as the bottom of the pot/pan can stick to the stove.

3. Never let dishes evaporate to dryness and never leave empty dishes on the stove or fire.

4. Select the correct size grill or gas flame so that the heat or gas flame only touches the bottom of the
pan and does not reach the sides of the pan.

5. When using gas, adjust the flame slightly so that it does not exceed the diameter of the bottom of
the container, 50 as not to overheat the handle.

6. Depending on the type of stove, the bottom of the pot/pan may be scratched, which is normal.

7. Mever use a non-stick pan for flambéing.

. Do not slide the dishes on the surface of the hob, this could damage the container and the surface of
the hob.

9. Newver heat fat or oil if it starts to smoke or burn/blacken.

10, Milk burns easily. Heat over low to medium heat until bubbles form around the edges.

11. Never use your pots/pans to store acidic foods before or after cooking.

12. Do not use dishes with sharp edges and do not cut directly into them. This will prevent the non-
stick surface from being scratched. Always use wooden or synthetic utensils, which you will use
gently on the surface.

13, Handles and knobs may be hot under certain conditions. Always have kitchen gloves available,
When cooking, make sure that the handles are not located above the hotplates or gas rings. Do not let
the handles come into contact with direct heat or flames and do not place them under a hot grill.



3. Handling of lids

1. When removing the lid during cooking, tilt it so that the steam is directed away from you and keep
your hands and face away from the steam.

2. Do not use cracked, chipped or scratched lids. Using damaged lids may cause the glass to break,
which may result in injury to users or others in the vicinity.

3. Do not place a hot glass lid in or under cold water or directly on a cold work surface, as extreme
temperature changes can break the glass.

4. After use

1. Allow pots/pans to cool before washing to prevent deformation due to severe thermal shock. Avoid
extreme temperature changes.

2. Wash the dishes with hot water, liquid detergent and a non-abrasive sponge. Rinse and dry.

3. Do not use metal or abrasive sponges or powder.

4. Remove food residues sticking to the dishes, fill with hot water and leave for 10-15 minutes.

5. Minor discolouration of the non-stick coating may occur during use. This is normal and will not
affect the non-stick properties of your cookware.

6. Minor marks or scratches on the surface are normal and will not affect the performance of the non-
stick surface.

7. Your dishes can be washed in the dishwasher, but we recommend hand washing, which is more
gentle.

8. If you put the dishes in the dishwasher, the outer bottom may become dull and discolored due to the
action of certain detergents and the high washing temperature. However, the performance and useful
properties of the dishes will not be affected.

9. Regularly repeat maintenance of the non-stick surface to maintain performance, especially after
washing in the dishwasher (see "Before first use" )

10. Never leave your dishes in the dishwasher after the cycle has finished.

11. Dry thoroughly after cach wash.

5. Safety Tips

1. This cookware is for domestic use only, no other use (commercial, professional, etc.) is allowed.
2. Use the pot/pan as directed in this manual.

3. Packaging materials (wrapping paper, protective plastic) can be dangerous for children. Danger of
suffocation! Keep the packaging materials out of reach of children.

4. Keep out of reach of children when using.
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